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PREFEITURA MUNICIPAL DE BOTUCATU
ESTADO DE SAO PALILO

DECRETO N° 12.669
de 31 de agosto de 2022.

“Regulamenta a Lei n® 6.171 de 09 de junho de 2020, que
cria o Servigo de Inspecdo Municipal - sim, dispoe sobre
a prévia inspe¢do de produtos de origem animal, e dd
outras providéncias”.

MARIO EDUARDO PARDINI AFFONSECA, Prefeito
Municipal de Botucatu, no uso de suas atribuigdes legais, €;

CONSIDERANDO o disposto no artigo 34 da Lei
Municipal n° 6171 de junho de 2020;

CONSIDERANDO o constante no processo administrativo
n°28.010/2020,

DECRETA:

CAPITULO I
Disposi¢oes Preliminares

Art. 1° O presente regulamento estabelece as normas que regulamentam, em todo, territério do
Municipio de Botucatu-SP o Servigo de Inspe¢do Municipal de Produtos de Origem Animal criado
pela Lei Municipal n® 6.171, de 09 de junho de 2020, com base na Lei Federal n° 1.283 de 18 de
dezembro de 1950, Lei Federal n® 7.889 de 23 de novembro de 1989 regulamentadas pelo Decreto n°
9.013 de 29 de margo de 2017.

Paragrafo tnico A inspecdo a que se refere o artigo anterior sera realizada pela Secretaria Municipal
do Verde através do Servigo de Inspe¢ao Municipal de Produtos de Origem Animal (SIM - POA).

Art. 2° Este regulamento contém informagdes detalhadas de todo o funcionamento do SIM, como
analise e aprovagdo de projetos e registro de estabelecimento e rotulos, processo de aprovagdo de
produtos, e memoriais descritivos, alteragdes, aprovagdes e cancelamento de registros, obedecendo a
particularidade de cada estabelecimento, as especificagdes de cada atividade de processamento ou as
espécies de animais a serem abatidos, levando em conta o aspecto higiénico sanitario de elaboragdo de
produtos, garantindo os registros auditaveis dos procedimentos do SIM.

Art. 3° Os objetivos do SIM sao:

a) Buscar a qualidade sanitaria das matérias primas, produtos e subprodutos de origem
animal, comestiveis e ndo comestiveis;

b) Estimular as agroinduistrias de pequeno porte e as micro e pequenas empresas de
produtos de origem animal a agregar valor aos seus produtos e subprodutos, oferecer
mercadorias de melhor qualidade e ter maior competitividade no mercado;

¢) Promover o processo educativo permanente e continuado aos envolvidos na cadeia
produtiva, estabelecendo a democratizagdo do servigo e assegurando a maxima
participagao do governo, da sociedade civil, dos produtores, das agroindustrias e dos
consumidores.
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Art. 4° Ficam sujeitos a inspegdo e a fiscalizagdes previstas neste regulamento os animais destinados
ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus
derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adi¢do ou nido
de produtos vegetais.

Paragrafo tinico. A inspe¢do e a fiscalizagdo a que se refere este artigo abrangem sob o ponto de vista
industrial e sanitario, a inspe¢do ante mortem e post mortem dos animais, a recepgao, a manipulagao, o
beneficiamento, a industrializagdo, o fracionamento, a conserva¢do, o acondicionamento, a
embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedigdo e o transito de quaisquer matérias-primas e
produtos de origem animal exclusivamente no Municipio de Botucatu. Para o funcionamento de tais
atividades se faz obrigatorio a ades@o ao registro junto ao Servi¢o de Inspe¢ao Municipal de Botucatu,
com a aprovagdo prévia de seus projetos, produtos e subprodutos.

Art. 5° Estabelecimentos que comercializam seus produtos e subprodutos fora dos limites Municipais
devem possuir registro no Servigo de Inspegdo Estadual e/ou Federal bem como o Municipio pode
aderir e integrar o Sistema Brasileiro de Inspec¢@o de Produtos de Origem Animal (SISBI POA).

Paragrafo tinico. A adesdo ao SISBI POA pelo Municipio é voluntaria permitindo assim que os
produtos inspecionados possam ser comercializados em todo o territorio nacional, para isso o servi¢co
de inspeg¢do deve adequar seus processos e procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo.

Art. 6° Ficara a cargo do Secretario Municipal do Verde e o Coordenador do Servigo Municipal de
Inspegdo fazer cumprir essas normas e outras que virdo a ser implantadas, desde que, por meio de
dispositivos legais, que diz respeito a Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal,
em concordancia com o parecer técnico do médico veterinario responsavel pela inspe¢do no SIM da
Prefeitura Municipal de Botucatu SP.

Art. 7° A fiscalizagdo da Vigilancia Sanitaria refere-se ao controle dos produtos de origem animal apds
a etapa de elaboragdo e armazenagem, no transporte, na distribuigdo e na comercializagdo até o
consumo final, e serd de responsabilidade da Secretaria da Saude juntamente com a Vigilancia
Sanitaria do Municipio de Botucatu fiscalizarem tais estabelecimentos incluindo agougues,
restaurantes, padarias, pizzarias, bares e similares, em conformidade ao estabelecido pela legislagdo
vigente a que se aplica.

§1° O servico de inspegdo e a fiscalizagdo sanitaria serdo realizadas em sintonia, evitando as
superposicdes, paralelismos e duplicidade de inspegdo e fiscalizagdo sanitaria entre os Orgdos
responsaveis pelos servigos.

§2° O SIM estabelece desde ja uma parceria com outros setores do Municipio de Botucatu, em especial
com o setor da Vigilancia Sanitaria, na questdo da observancia de estabelecimentos bem como na
circulagdo de produtos sem qualquer identificagdo, deste modo intensificando agdes e somando forgas
na execugdo das suas atividades.

Art. 8° Para fins deste regulamento sdo adotadas as seguintes defini¢des:

I - Estabelecimento de produto de origem animal: area que compreende o local e sua circunvizinhanga
no qual sejam abatidos ou industrializados, bem como onde sdo manipulados, elaborados, fracionados,
transformados, preparados, armazenados, acondicionados, conservados, embalados, rotulados, com a
finalidade comercial ou industrial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus
derivados, o mel de abelhas e seus derivados, o ovo e seus derivados, bem como seus produtos e
subprodutos utilizados para sua industrializagdo. A denominagdo estabelecimento abrange todas as
classificagdes de estabelecimentos para produtos de origem animal prevista neste regulamento;

II - Instalagdes: toda area util no que diz respeito a construgdo civil do estabelecimento propriamente
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dito e das dependéncias anexas;

III - Equipamentos: tudo o que diz respeito ao maquinario e demais utensilios utilizados nos
estabelecimentos;

IV - Fiscalizag@o: procedimento oficial exercido pela autoridade sanitaria competente, junto ou
indiretamente aos estabelecimentos de produtos de origem animal, com o objetivo de verificar o
atendimento aos procedimentos de inspe¢do, aos requisitos previstos no presente regulamento e demais
normas e regulamentos pertinentes a fabricagdo de produtos de origem animal;

V - Inspecdo: atividade de policia administrativa, privativa a profissionais habilitados, pautado na
execucdo das normas regulamentares e procedimentos técnicos sobre produtos de origem animal e
relacionados aos processos e sistemas de controle, industriais ou artesanais, nas etapas de recebimento,
manipulagdo, transformagdo, elaboracdo, preparo, conservagdo, acondicionamento, embalagem,
deposito, rotulagem e transito;

VI - Auditoria: procedimento de fiscaliza¢do realizado sistematicamente por equipe independente, para
avaliar a conformidade dos procedimentos técnicos e administrativos da inspe¢do oficial e do
estabelecimento;

VII - Registro: ato administrativo de inscrigdo do estabelecimento de produtos de origem animal no
orgdo competente de inspe¢do industrial e sanitaria de produtos de origem animal, privativo do poder
publico, formalizado pelo Titulo de Registro autorizando o seu funcionamento;

VIII - Rotulagem: ato de identificagdo impressa ou litografada, bem como dizeres ou figuras pintadas
ou gravadas a fogo;

IX - Embalagem: invélucro recipiente, envoltério ou qualquer forma de acondicionamento, removivel
ou ndo, destinado a conter, acondicionar, cobrir, empacotar, envasar, proteger ou garantir a protegao e
conservagao de seu conteido e facilitar o transporte e manuseio dos produtos;

X - Ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na fabrica¢do ou
preparagdo de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma modificada;

XI - Higienizagdo: procedimento que consiste na execu¢do de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizagao;

XII - Limpeza: remocdo fisica de residuos quimicos, bioloégicos ou outro material indesejavel das
superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios;

XIII - Sanitizagdo: aplicagdo de agentes quimicos nas superficies das instalagdes, equipamentos e
utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, visando assegurar que o nivel de higiene seja
biologicamente aceitavel,

XIV - Desinfeccdo: procedimento que consiste na diminui¢do da carga de agentes infecciosos por meio
de tratamentos fisicos e quimicos;

XV - Programas de Autocontrole: programas desenvolvidos, implantados, mantidos ¢ monitorados
pelo estabelecimento, visando assegurar a inocuidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos e
subprodutos, que incluem BPF, PPHO ou programas equivalentes reconhecidos pelo Departamento de
Inspe¢do de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura Pecudaria e Abastecimento
DIPOA - MAPA;

XVI - Boas Praticas de Fabricagdo - BPF: condigdes e procedimentos higiénicos sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producdo, com o objetivo de garantir a
qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de origem animal, incluindo atividades e controles
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complementares;

XVII - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional PPHO: procedimentos descritos, implantados e
monitorados, visando estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento industrial evita a
contaminagdo direta ou cruzada dos produtos ou subprodutos, preservando sua qualidade e integridade,
por meio da higiene antes, durante e ap6s a realizagdo de suas atividades industriais;

XVIII - Qualidade: conjunto de pardmetros mensuraveis quer sejam fisicos, quimicos, microbioldgicos
ou sensoriais, que permite caracterizar as especificagdes de um produto de origem animal em relagio
ao padrdo desejavel ou definido em legislacdo especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos e
extrinsecos, higiénico sanitario e tecnologico;

XIX - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ: ato normativo, com o objetivo de fixar
a identidade e as caracteristicas e padroes minimos para a qualidade dos produtos de origem animal;

XX - Produto de Origem Animal: aquele obtido total, parcial ou predominantemente a partir de
matérias primas comestiveis ou ndo, procedentes das diferentes espécies de animais, podendo ser
adicionados de ingredientes de origem vegetal ou mineral, aditivos e demais substancias permitidas
pelas autoridades competentes. A simples designacdo produto, subproduto, mercadoria ou género,
significa, para efeito do presente regulamento, que se trata de produtos de origem animal ou suas
matérias primas;

XXI - Produtos de Origem Animal Clandestino: é todo aquele que ndo foi submetido a inspecdo
industrial e sanitaria do 6rgdo de inspe¢do competente;

XXII - Produto de origem animal produzido de forma artesanal: sdo produtos comestiveis elaborados
com predominincia de matérias primas de origem animal de produgdo propria ou de origem
determinada, resultante de técnicas manuais adotadas por individuo que detenha o dominio integral do
processo produtivo, submetidos ao controle do servigo de inspegdo oficial, cujo produto final é
individualizado, genuino e mantem a singularidade e as caracteristicas tradicionais, culturais ou
regionais do produto;

XXIII - Produto de Origem Animal Comestivel: produto de origem animal destinado ao consumo
humano;

XXIV - Produto de Origem Animal ndo Comestivel: produto de origem animal ndo destinado ao
consumo humano;

XXV - Rastreabilidade: possibilidade de identificar o historico dos produtos, incluindo a origem das
matérias primas, os insumos utilizados e os possiveis perigos a saude coletiva a que foram expostos
durante todo o processo de produgao;

XXVI - Rotulo: toda inscricdo, legenda, imagem, matéria descritiva ou grafica que seja escrita,
impressa, estampada, gravada em relevo ou litografada e colocada sobre a embalagem do produto ou
subproduto.

XXVII - Unidade ou usina de beneficiamento: entende se por unidade ou usina de beneficiamento de
produtos o estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e utensilios adequados para o
recebimento, manipulagdo, elaboragdo, acondicionamento, expedi¢do e conservagdo de matérias
primas e produtos, podendo realizar industrializagdo, destinados ao consumo humano, e em todos os
casos, seja dotado de instalagdes de frio industrial, podendo ou ndo dispor de instalagdes para
aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

XXVIII - Sistema Unificado de Atengo a Sanidade Agropecudria - SUASA: ¢ um sistema unificado e
descentralizado controlado através do MAPA, com a participagdo dos Estados e Distrito Federal como
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instancias intermediarias ¢ dos Municipios como instancias locais cujo os objetivos sdo integrar as
acoes dos Servigos de Inspecdo Oficiais, padronizar e harmonizar procedimentos de inspe¢do e
fiscalizagdo com foco na garantia da inocuidade dos alimentos ofertados e compartilhar
responsabilidades de saude publica no pais.

XXIX - Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal - SISBI-POA: faz parte do
SUASA, tem por objetivo inspecionar e fiscalizar os produtos de origem animal e vegetal e os insumos
agropecuarios, bem como padronizar e harmonizar os procedimentos de inspe¢do de produtos de
origem animal para garantir a inocuidade e seguranga alimentar.

XXX - Boas Praticas Agropecuarias - BPA: referem-se a um conjunto de normas e de procedimentos a
serem observados pelos produtores rurais, que além de tornar os sistemas de produg@o mais rentaveis e
competitivos, asseguram também a oferta de alimentos seguros, oriundos de sistemas de producdo
sustentaveis.

XXXI - Agroindustrias familiares de pequeno porte: Estabelecimento que, cumulativamente: (IN
05/2017 MAPA ¢ IN 16/2015 MAPA)

a) pertence, de forma individual ou coletiva, a agricultores familiares ou equivalentes ou a
produtores rurais;

b) ¢é destinado exclusivamente ao processamento de produtos de origem animal; e;
¢) possui area Util construida ndo superior a duzentos e cinquenta metros quadrados.

XXXII - Agricultor familiar: aquele que pratica atividades no meio rural, atendendo aos requisitos
previstos na Lei Federal N° 11.326 de 24/07/06.

CAPITULO II
Estrutura Organizacional do SIM

Art. 9° O SIM esta vinculado a Secretaria Municipal do Verde, encarregado do cumprimento
obrigatorio da inspecdo prévia e fiscalizagdo dos produtos de origem animal, produzidos e
comercializados no Municipio de Botucatu-SP.

Art.10. As atividades do SIM sdo regulamentadas por este Decreto, e pelas Instrugdes Normativas que
venham a ser instituidas para complementa-lo ou outras legislagdes de esfera Federal, Estadual e
Municipal que normatizam suas fungdes.

Art.11. Para o exercicio efetivo de suas atividades, o S.LM. apresenta a seguinte estrutura
organizacional:

I - Coordenador do Servigo de Inspeg¢do Municipal;

IT - Setor Administrativo de Controle e Documentagio;
III - Equipe Técnica.

Art. 12. Sdo atribuigdes de cada setor:

I- Coordenador do Servigo de Inspegdo:

a) Representar e responder pelo S..M. junto aos orgéos e instituigdes publicas e privadas
municipal, estadual e federal, aos empreendedores agroindustriais e ao publico em geral,
em juizo ou fora dele;

b) Elaborar o Plano de Trabalho Anual, identificando os objetivos do S.I.M., programas a
serem desenvolvidos e metas a serem alcangadas para o aperfeicoamento do processo de
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inspecdo e fiscalizagdo sanitiria e evolugdo das agroindustrias e qualidades dos
produtos de origem animal fabricados;

¢) Organizar as atividades do S.I.M., propiciando e garantindo a execucdo das opera¢des
de inspegdo e fiscalizagdo; dos programas e demais agdes previstas no Plano Anual de
Trabalho;

d) Promover a integracdo dos Orgdos federais e estaduais, publicos ou privados que
desenvolvem atividades afins correlacionados a inspegdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal,;

e) Zelar pelo cumprimento deste Decreto e demais atos normativos complementares.
1T - Setor Administrativo de Documentago e Controle:

a) Zelar e manter atualizados (as):

1) as pastas/processos dos estabelecimentos cadastrados no S.1.M.;

2) banco de dados do S.I.M. no que se refere a: arquivos, processos, livros de entrada e
saida de documentos, lista de rotulos aprovados, relagdo de estabelecimentos e
produtos, mapas de produgdo, dentre outros documentos e informagdes de interesse do
S.I.M,;

3) arquivos dos autos de infragdes e medidas adotadas;
4) arquivos de certificados sanitarios emitidos;
5) documentagdo e informagdes correlatas.

III - Equipe Técnica:

a) Representar e responder pelo SIM junto aos 6rgdos e instituigdes publicas e privadas
Municipal, Estadual e Federal, aos empreendedores das agroindustrias ¢ ao publico em
geral, em juizo ou fora dele;

b) Organizar, analisar e instruir as atividades do SIM, proporcionando e garantindo a
completa execucdo dos servigos previstos neste decreto Complementar e outras que
venham a ser definidas.

c) Promover a integragdo dos Orgdos Federais, Estaduais e Municipais, publicos ou
privados, que desenvolvam atividades afins ou relacionadas a Inspec¢do Industrial de
Produtos de Origem Animal;

d) Dar orientagao técnica, apoiar e supervisionar os integrantes da equipe de profissionais
que compdem o SIM em todo o ambito de suas atuagdes;

e) Zelar pelo total cumprimento deste Decreto e da Lei 6171/2020;

f) Estabelecer os procedimentos, as praticas, proibi¢des e imposi¢des, bem como as
fiscalizagdes necessarias a promogdo de manutengdo da qualidade e higiene sanitaria
dos produtos de origem animal, comestiveis e ndo comestiveis.

Art. 13. A equipe técnica devera ser composta obrigatoriamente por pelo menos um profissional
Meédico Veterinario concursado com capacidade técnica e conhecimento na area.

Art. 14. A equipe técnica devera compor de profissionais que ndo tenham conflito de interesses e que
possuam poderes legais para realizar as inspe¢des e fiscalizagdes com total imparcialidade e
independéncia.
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Art. 15. Poderdo integrar o SIM, além dos médicos veterinarios, outros profissionais habilitados para
exercerem atividades auxiliares, colocados a disposi¢do da Secretaria Municipal do Verde

Art. 16. A Coordenagéo do SIM sera exercida por profissional com formag@o em nivel superior e em
cargo de carreira, com qualificagdo e reconhecido conhecimento e experiéncia no setor.

Art. 17. O SIM devera dispor de equipe técnica em niimero adequado a realizagdo das suas atividades,
obedecendo a legislacdo vigente bem como dispor de infraestrutura fisica e administrativa capaz de
atender as necessidades cabiveis deste decreto.

Art. 18. E de competéncia da equipe técnica, realizar a inspegio prévia e fiscalizagdo dos produtos de
origem animal produzidos no Municipio de Botucatu, bem como compor as comissoes de julgamento
das penalidades administrativas e de recursos impugnados sempre que convocados, ndo deixando de
exercer suas fungdes descritas neste decreto.

Art. 19. Os profissionais que compdem a equipe técnica serdo considerados, para todos os efeitos,
autoridade sanitaria e exercerdo todas as atividades inerentes a func¢do de fiscal sanitario, tais como:
inspecdo e fiscalizagdo, lavratura de auto de infragdo, instauragdo de processo administrativo,
interdi¢do cautelar de estabelecimento, interdicdo e apreensao cautelar de produtos, fazer cumprir as
penalidades aplicadas pelas autoridades sanitarias competentes nos processos administrativos e outras
atividades estabelecidas para esse fim.

Art. 20. Os servidores e profissionais do SIM deverdo portar carteira de identidade funcional fornecida
pela Secretaria Municipal do Verde na qual constard a denominagéio do 6rgdo emitente, o numero de
ordem do documento, a data de sua expedi¢do e prazo de validade, nome e fotografia do servidor,
formagao profissional e respectivo nimero de registro no 6rgao de classe e cargo.

Art. 21. Para o calculo do numero de funcionarios, Médicos Veterinarios, auxiliares de inspegdo e
administrativo, devera ser levado em conta o nimero de estabelecimentos registrados e a necessidade
presencial da inspecdo oficial nos estabelecimentos.

Art. 22. A infraestrutura fisica e administrativa devera ser composta de:

I - Sala propria, mobilhada, materiais de apoio administrativos, equipamentos de informatica e demais
equipamentos necessarios que garantam o efetivo suporte tecnologico e administrativo para as
atividades pertencentes ao SIM;

II - Dispor de veiculos oficiais em numero e condi¢des adequadas para o exercicio das atividades de
inspecdo, fiscalizagdo e supervisdo sempre que se fizerem necessarios;
III - Dispor de um banco de dados contendo as informagdes dos estabelecimentos, rotulos, projetos

aprovados e/ou em andamento, dados de produgdo e outros que se fizerem necessarios para o
cumprimento deste decreto;

IV - Sempre que possivel a Secretaria Municipal do Verde deve facilitar a seus técnicos a realizagdo de
estagios, cursos, participagdo em seminarios, foruns e congressos relacionados com os objetivos deste
Decreto.

Art. 23. Os profissionais do SIM poderdo, quando necessario ¢ no exercicio de suas atribuigdes,
requisitar forca policial e militar para a execucdo das agdes estabelecidas na Lei 6171/2020 e neste
Decreto.

CAPITULO III

Competéncia da Inspecio e Fiscaliza¢io do SIM
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Art. 24. A inspegdo e a fiscalizag@o de que trata este Regulamento e normas complementares integram
os principios de defesa sanitaria animal e a execugdo ou colaboragdo em programas ou procedimentos
a ela relacionados, bem como a satde publica e a preservagdo do meio ambiente

Art. 25. E obrigatoria a apresentagdo da carteira de identidade funcional sempre que o profissional do
SIM estiver desempenhando suas atividades a campo.

Art. 26. Compete ao SIM:

I - Elaborar as normas complementares para a execugdo das a¢des de inspecdo, fiscalizagdo, registro,
relacionamento ¢ habilitacdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificagdo, tipificacao,
padronizagdo e certificacdo sanitaria dos produtos de origem animal;

II - Realizar inspegdes programadas e/ou especiais nos estabelecimentos cadastrados:
111 - Elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegao;

IV - Manifestar se sobre a adequacdo da aplicagdo das penalidades administrativas previstas nos
processos administrativos;

V - Analisar, ¢ se for o caso, promover a regularizagdo dos processos administrativos punitivos
gerados por autuagdes e infragdes a legislagdo pertinente;

VI - Analisar, emitir pareceres e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, os processos de construgao,
reformas, ampliagdo, implantagdo e/ou reaparelhamentos dos estabelecimentos;

VII - Registrar e conceder o registro no SIM com a numeragdo aprovada e carimbos oficiais
padronizados de acordo com o disposto neste decreto;

VIII - Cancelar o registro a qualquer tempo, sempre que se faca necessario, quando ndo for cumprido o
disposto nas leis, normas e regulamentos pertinentes a producdo de produtos de origem animal;

IX - Elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;

X - Verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de inspegdo ante e
post mortem dos animais de abate;

XI - Verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias primas, ingredientes e produtos ao
longo da cadeia produtiva;

XII - Inspecionar e fiscalizar o funcionamento e a higiene geral dos estabelecimentos nos processos e
procedimentos de recebimento, manipulagdo, transformagdo, elaboragdo, conservagao,
acondicionamento ou depdsito de qualquer produto ou subproduto de origem animal;

XIII - Inspecionar e fiscalizar os programas de autocontrole dos estabelecimentos, dirigido ao
atendimento dos regulamentos técnicos de identidade e qualidade do produto especifico;

XIV - Aplicar nas inspe¢des a metodologia de identificag@o, avaliagdo e controle de perigos de
contaminagdo dos alimentos, conhecida como Sistema de Analise de Perigos em Pontos Criticos de
Controle (APPCC);

XV - Fiscalizar o plano de coleta de amostras de produtos e coletar amostras programadas e/ou
especiais para analise em laboratorio oficial, sempre que se faga necessario;

XVI - Inspecionar a captagdo, canalizagdo, depdsito, tratamento e distribuicao da dgua para consumo e
o escoamento das aguas residuais;

XVII - Fiscalizar e inspecionar as fases de recebimento, elaboragdo, manipulagdo, preparo,
acondicionamento, conservagdo, transporte e depdsito de todos os produtos de origem animal e suas
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matérias primas, adicionadas ou ndo de vegetais;

XVIII - Inspecionar e fiscalizar a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos, de acordo com
os tipos de padrdes previstos no regulamento e normas federais ou formulas aprovadas;

XIX - Inspecionar e fiscalizar a classificagdo dos produtos e subprodutos, de acordo com os tipos de
padréo previstos no regulamento e normas federais ou féormulas aprovadas;

XX - Coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para o monitoramento e verificagdo
da identidade, qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

XXI - Conferir e fiscalizar os resultados dos exames microbioldgicos, histologicos, toxicologicos,
fisico, quimico e sensoriais, e as respectivas praticas laboratoriais aplicadas nos laboratdrios proprios
ou conveniados dos estabelecimentos inspecionados;

XXII - Fiscalizar e monitorar a aplicacdo das normas de boas praticas de fabricacdo nos
estabelecimentos;

XXIII - Inspecionar e fiscalizar os meios de transportes de animais vivos, os produtos derivados e suas
matérias primas destinadas ou ndo a alimenta¢do humana;

XXIV - Autuar, notificar, suspender, embargar, apreender, inutilizar e descartar qualquer tipo de
produto e subproduto de origem animal e/ou qualquer embalagem, utensilio ou outro objeto que entre
em contato com os produtos de origem animal quando houver descumprimento das determinagdes
impostas neste Decreto;

XXV - Fiscalizar e controlar o uso de aditivos empregados nas fases de industrializagido dos produtos
de origem animal;

XXVI - Fiscalizar o livro de registros ou documentos equivalente das operagdes de entrada e saida de
produto;

XXVII - Analisar, e se for o caso, instruir a adequagéo dos processos de registro de estabelecimentos
encaminhados pelos funcionarios do SIM de Botucatu;

XXVIII - Analisar e aprovar, sob o ponto de vista sanitario, as plantas de construg¢do do
estabelecimento requerente;

XXIX - Inspecionar e fiscalizar veiculos que transportam produtos de origem animal oriundos de
estabelecimentos registrados no SIM

Art. 27. A inspecdo sanitaria serd realizada nos estabelecimentos de produtos de origem animal,
somente apos estes atenderem a todos os requisitos necessarios para a obtengao do registro no SIM.

Art. 28. A inspecdo e a fiscalizagdo que sdo tratadas neste regulamento serdo realizadas em qualquer
estabelecimento, instalagdo ou local nos quais sdo abatidos ou industrializados animais, bem como
onde sdo recebidos, manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade comercial ou industrial, todos os
produtos de origem animal, seus subprodutos, derivados e matérias  primas, destinados ou ndo a
alimenta¢do humana.

Paragrafo unico. A fiscalizagdo dos estabelecimentos devera ter natureza prioritariamente orientadora,
quando a atividade ou situag@o, por sua natureza, comportar grau de risco compativel com esse
procedimento.

I - Sera observado o critério de dupla visita para lavratura do Auto de Infragdo, salvo quando for
constatada a ocorréncia de resisténcia ou embaraco a fiscalizagdo.
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IT - A dupla visita consiste em uma primeira a¢do, com a finalidade de verificar a regularidade do
estabelecimento e em ac@o posterior de carater punitivo quando, verificada qualquer irregularidade na
primeira visita, ndo for efetuada a respectiva regularizag@o no prazo determinado.

III - Ressalvadas as hipoteses previstas no § 1°, caso seja constatada alguma irregularidade na primeira
visita do servidor do S.I.M, o mesmo formalizara a Adverténcia, pactuando com o responsavel pelo
estabelecimento Termo de Ajustamento de Conduta, devendo sempre conter a respectiva orientagao e
plano de a¢do negociado com o responsavel pelo estabelecimento.

Art. 29. Serdo passiveis da inspecdo e fiscalizag@o as propriedades rurais e industriais fornecedoras de
matérias primas destinadas ao preparo de produtos comestiveis de origem animal.

Art. 30. Cabe ao SIM de Botucatu, fiscalizar e inspecionar os estabelecimentos localizados nos centros
comerciais que recebam, beneficiam, industrializam e distribuam no todo ou em partes, matérias
primas e produtos de origem animal, procedentes de outros municipios, diretamente de
estabelecimentos registrados ou de propriedades rurais.

Art. 31. A inspegdo industrial e sanitaria de que se trata este Decreto estende se em carater supletivo
as casas atacadistas e varejistas, sem prejuizo da fiscalizac@o sanitaria local.

Paragrafo tUnico. A inspecdo industrial e sanitiria, quando efetuada em carater supletivo,
reinspecionara os produtos de origem animal e verificara a existéncia de produtos ndo inspecionados
na origem ou quando infringirem as normas regulamentares.

Art. 32. Excetuam-se a este decreto as lanchonetes, bares, restaurantes e similares.
Art. 33. Ficam sujeitos a inspecao e reinspe¢ao os seguintes produtos:

I - As carnes de qualquer espécie e origem destinadas ao consumo humano, independente do seu corte
ou de sua forma de apresentagéo;

II - Matérias-primas destinadas & manipulagdo ou ao processamento de produtos de origem animal;
III - Leite produzido por qualquer espécie animal, destinados ao consumo humano;

IV - Os derivados do leite, tais como queijo, manteiga, requeijdo, iogurte, leite em po, leite
condensado, creme de leite, subprodutos e derivados;

V - Ovos e seus derivados;
VI - Produtos de abelhas e seus derivados;
VII - Pescado ¢ seus derivados;

VIII - A fiscalizagdo e o controle de todo material utilizado na manipulagdo, acondicionamento e
embalagens dos produtos de origem animal.

Art. 34. Na inspe¢do e fiscalizagdo, o SIM de Botucatu deverd observar as determinagdes do
Ministério da Saude e da Industria e Comércio, relacionadas aos coagulantes, condimentos, corantes,
conservantes, antioxidantes, fermentos e outros aditivos utilizados na indudstria de produtos de origem
animal, bem como os elementos e substancias contaminantes.

Art. 35. A inspecdo industrial e sanitiria de produtos de origem animal, sera instalada nos
estabelecimentos apos o seu registro no SIM e a fiscalizagdo devera ser executada de forma
permanente ou periodica.

§1° A inspecdo deve ser executada obrigatoriamente de forma permanente nos estabelecimentos
durante todo o processo de abate das diferentes espécies de animais, devera também dispor de
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instalagdes e mobilidrio para acomodar o pessoal do SIM bem como toda a documentagdo referente ao
estabelecimento. Em caso de cancelamento do registro, todo mobiliario disponibilizado ao SIM sera
restituido a empresa.

§2° O SIM determinara o horario de funcionamento dos estabelecimentos em que sua presenca seja
obrigatoria, estabelecendo limite de abate conforme capacidade de recursos humanos do SIM.

Art. 36. Nos demais estabelecimentos que constam neste regulamento a inspe¢do sera executada de
forma periodica.

§1° Os estabelecimentos com inspeg¢do periodica terdo a frequéncia de execugdo de inspecdo
estabelecida pelo SIM, considerando o risco dos diferentes produtos e processos produtivos
envolvidos, o resultado da avaliagdo dos controles dos processos de producdo e do desempenho de
cada estabelecimento, em fung@o da implantagdo dos programas de autocontrole.

§2° A frequéncia das inspegdes periddicas podera ser alterada a qualquer momento por ordem de
Servigo pelo coordenador do SIM.

Art. 37. Compete ao SIM fiscalizar e inspecionar os estabelecimentos registrados no horario que achar
conveniente, sem que haja nenhum impedimento por parte dos proprietarios.

Art. 38. O SIM devera ter o cuidado de ndo realizar seus procedimentos sempre nos mesmos dias e
horarios, adotando visitas aleatorias e em dias e horarios alternados, a fim de que os objetivos e
resultados almejados sejam constantes, independentemente da presenga do fiscal.

Art. 39. A equipe técnica quando do exercicio das suas atribuigdes, terdo livre acesso a todos os
documentos e estabelecimentos, do Municipio de Botucatu, que estejam sujeitos a inspecdo e
fiscaliza¢@o, ou que estejam em processo de adesdo ao SIM, em qualquer dia e hora, podendo de
utilizar de todos os meios e equipamentos necessarios, ficando responsavel pela guarda das
informagdes sigilosas.

Art. 40. Os profissionais do SIM, devera imediatamente notificar a Coordenadoria de Defesa
Agropecuaria a Secretaria da Satide ou outro 6rgdo competente a ocorréncia de enfermidade animal ou
zoonose de notificagdo obrigatoria de que tiver conhecimento.

CAPITULO IV
Classificaciio geral dos estabelecimentos
Art. 41. Os estabelecimentos sujeitos a este regulamento classificam se em:
§1° Estabelecimentos de carnes e derivados, que podem ser:

I - Abatedouro frigorifico: entende-se por estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores
de carne, a recepgo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo
dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio industrial, que pode realizar o
recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos comestiveis.

II - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos: entende-se por unidade de beneficiamento
de carne e produtos carneos o estabelecimento dotado de instalagdes, equipamentos e utensilios
adequados para a recepgdo, manipulagdo, elaboragdo, acondicionamento, rotulagem, expedi¢do e
conservacdo de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializagdo de produtos carneos
destinados ao consumo humano, ¢ em todos os casos, seja dotado de instalagdes de frio industrial,
podendo ou nao dispor de instalagdes para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.
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§2° Estabelecimento de pescado e derivados, que podem ser:

I - Abatedouro frigorifico de pescado: entende-se abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento
destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepgo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o
recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos comestiveis.

II - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado: entende-se por unidade de
beneficiamento de pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepgdo, a lavagem
do pescado recebido da produgdo primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua
industrializagao.

III - Estacdo depuradora de moluscos bivalves: entende-se por estagdo depuradora de moluscos
bivalves o estabelecimento destinado a recepgdo, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de moluscos bivalves.

IV - Barco féabrica: entende-se por barco fabrica a embarcagdo de pesca destinada a captura ou a
recep¢do, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem, e a
expedi¢ao de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, podendo realizar
a industrializa¢do de produtos comestiveis.

§3° Estabelecimentos de leite e derivados, que podem ser:

I - Granja Leiteira: entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a produgdo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a
expedi¢ao de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir
de leite exclusivo de sua producdo, envolvendo as etapas de pré beneficiamento, beneficiamento,
manipulagdo, fabricagdo, maturagdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢do. O estabelecimento devera ser dotado de instalagdes e equipamentos que
satisfagam as exigéncias deste regulamento.

II - Posto de refrigeragdo: entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermediario entre
as propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios destinados a selegdo, a
recep¢do, a mensuragdo de peso ou volume, a filtragdo, a refrigeracdo, ao condicionamento e a
expedi¢ao de leite cru refrigerado, facultando se a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

III - Usina de beneficiamento de leite e derivados: entende-se por usina de beneficiamento de leite e
derivados o estabelecimento destinado que tem por finalidade principal receber, pré beneficiar,
beneficiar e acondicionar o leite destinado ao consumo direto, podendo remeter leite resfriado para
outros estabelecimentos bem como receber leite ja beneficiado e empacotado para distribuigdo ao
consumo, podendo ainda, desde que instalado e equipado, elaborar e/ou fabricar produtos derivados,
acabados ou semiacabados, ou receber esses produtos para complementagao e distribuigao;

IV - Fabrica de laticinios: entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento destinado ao
recebimento de leite e derivados para o preparo de quaisquer produtos lacteos, com exceg¢do do leite de
consumo direto. E permitida a fragdo, maturagio e estocagem de produtos lacteos oriundos de outros
estabelecimentos com inspe¢do oficial, desde que o estabelecimento seja dotado de instalagdes e
equipamentos que satisfagam as exigéncias deste regulamento.

V - Queijaria: entende-se por queijaria o estabelecimento localizado em propriedade rural que seja
dotado de instalagdes e equipamentos destinados a fabricagdo de queijos tradicionais com
caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua propria produgdo, que envolva

Pagina 12 de 108

Diéario Eletr6nico do Municipio de Botucatu
Assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



ASSINADO KGR

DIARIO OFICIAL

Borucaty CLETRONICO DO MUNICIPIO DE BOTUCATU

XXX | Edicdo 1961 | Lei municipal n° 6239/2021 | Quarta-feira, 14 de Setembro de 2022

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOTUCATU
ESTADO DE SAO PALILO

DECRETO N° 12.669
de 31 de agosto de 2022.

as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo, e que
encaminhe o produto 4 uma fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento, caso ndo realize o
processamento completo do queijo.

§4° Estabelecimento de ovos e derivados, que podem ser:

I - Granja avicola: entende-se por granja avicola o estabelecimento com instalagdes, equipamentos e
utensilios, destinado a produgao, & ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢do de ovos vindos de produgao propria destinada a comercializagdo direta.

a) E permitido a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados

II - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados: entende-se por unidade de beneficiamento de
ovos e derivados o estabelecimento destinado a produgdo, a recepgdo, a ovoscopia, a classificagdo, a
industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de ovos ou de seus
derivados.

§5° Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, que podem ser:

I - Unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas: Para os fins deste decreto, entende-
se por unidade de extragdo e beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao
recebimento de matérias-primas de produtores rurais, a extragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o
fracionamento.

II - Entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados: Para os fins deste decreto,
entende-se por entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados o estabelecimento
destinado a recepg@o, a classificacdo, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢@o de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes
de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extragdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

III - E permitida a recepgdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto neste decreto € em normas complementares.

§6° Estabelecimentos de armazenagem, que podem ser:

I - Entreposto de produtos de origem animal: entende se por entreposto de produtos de origem animal
o estabelecimento destinado exclusivamente a recep¢do, a armazenagem, e a expedicdo de produtos de
origem animal, comestiveis ou ndo comestiveis, que necessitem ou ndo de conservac¢do pelo emprego
de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para realizacdo de reinspecao.

II - Casa atacadista: entende se por casa atacadista o estabelecimento registrado no 6rgéo regulador
da saude que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio interestadual ou
internacional produtos para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para efeito de reinspegao.

a) Nos entrepostos de produtos de origem animal, e nas casas atacadistas, ndo serdo permitidos
quaisquer trabalhos de manipulagéo, de fracionamento ou de reembalagem.
Art. 42. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo classificados como unidade de
beneficiamento de produtos nao comestiveis. Sdo os estabelecimentos destinados a recepgdo, a
manipulagdo e ao processamento de matérias primas e residuos de animais destinados ao preparo
exclusivo de produtos ndo utilizados na alimenta¢do humana.
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CAPITULO V
Obtencio do Registro

Art. 43. Para que todos os estabelecimentos de produtos de origem animal possam realizar o comércio
municipal, 0 mesmo devera obrigatoriamente estar com seus produtos registrados no SIM e estar em
dia com o pagamento dos tributos municipais previstos na lei 6171/2020.

Art. 44. Para o registro de estabelecimento junto ao SIM se faz necessario o cumprimento de normas
para a elaboragdo de um processo no qual constara todas as etapas de aprovagdo do estabelecimento,
bem como todas as exigéncias que se fizerem necessarias.

Art. 45. Os estabelecimentos de produtos de origem animal deverdo atender as exigéncias técnicas,
higiénicas e sanitarias fixadas pelo SIM de Botucatu, bem como manter suas instalagdes e desenvolver
suas atividades em condi¢des que assegurem alimentos saudaveis.

Art. 46. O estabelecimento deve ser registrado de acordo com sua atividade industrial e quando este
possuir mais de uma atividade deve ser acrescentado uma nova classificagéo a principal.

Art. 47. Os produtos alimenticios devem atender aos regulamentos técnicos de identidade e qualidade,
padrdes microbioldgicos e de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia de fabricagdo, estar em
acordo com os padrdes descritos no Decreto 9.013 de 29 de mar¢o de 2017 do Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento e outras legislagdes pertinentes ou que vierem a substituir.

Art. 48. A existéncia de varejo na mesma area da induastria implicard no seu registro no 6rgdo
competente, independente do registro da indistria no Servigo de Inspe¢do Municipal, e as atividades e
os acessos serdo totalmente independentes, tolerando-se a comunicag@o interna do varejo com a
industria apenas por 6culo.

Art. 49. O registro sera solicitado, através de requerimento padronizado a Secretaria Municipal do
Verde direcionado ao Coordenador do Servigo de Inspe¢do Municipal, mediante abertura de processo
administrativo no protocolo geral da Prefeitura Municipal de Botucatu.

Art. 50. Os documentos deverdo ser apresentados sem emendas, rasuras e entrelinhas, devidamente
datadas, com identificagdo e assinatura de seus proprietarios, responsaveis legais e responsaveis
técnicos, devidamente habilitados e inscritos no respectivo conselho de classe.

Art. 51. Para o registro de estabelecimento junto ao SIM, de primeiro momento se faz necessario o
encaminhamento por parte do requerente os seguintes documentos:

I - Requerimento de pedido de registro junto ao SIM preenchido;

II - Termo de compromisso de registro no SIM: o termo de compromisso deve ser assinado e datado,
necessario para que o responsavel pelo estabelecimento fique ciente das normas e regulamentos, bem
como ter o compromisso na veracidade das informagdes prestadas e com os prazos para execucdo de
obras, adequagdes, solicitagdes e demais necessidades junto ao S 1 M;

IIT - Certidao de uso e ocupagao do solo expedido pelo 6rgdo competente;

IV - Documentagio completa do proprietario do estabelecimento (CPF ou CNPJ, RG);
V - Cadastro do produtor rural (quando se fizer necessario);

VI - Cépia do contrato de locagdo, arrendamento ou o registro do imével;

VII - Comprovante de pagamento das taxas pertinentes a Prefeitura de Botucatu;

VIII - Planta baixa das instalacdes, com lay-out dos equipamentos, utensilios e fluxograma de
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produgdo com escala minima de 1/100;
IX - Planta de situagdo com escala de 1/500;
X - Planta de corte e fachada com escala de 1:50;

XI - O fluxograma de produgdo devera ser entregue em documento especifico em separado da planta
baixa, mencionando as se¢des pelas quais as matérias primas percorrerdo até obten¢do do produto
final;

XII - Copia da RT ou documento que equivale, emitida por profissional legalmente habilitado ao
servigo de responsavel pelo projeto;

XIII - Requerimento preenchido solicitando ao SIM a vistoria do terreno (em caso de novas instalagdes
a serem construidas);

XIV - Aprovagdo do setor de engenharia da Prefeitura Municipal de Cronograma de execugao da obra;
XV - Memorial descritivo da construgao.

Art. 52. As plantas e croquis a serem apresentadas para aprovagdo prévia de construgdo devem ser
assinados pelo proprietario ou representante legal do estabelecimento e pelo profissional responsavel
pela elaboragdo do projeto.

§1° As convengdes de cores das plantas ou croquis devem seguir as seguintes normas:
I - Nos estabelecimentos novos: cor preta.
11 - Nos estabelecimentos a construir, ampliar e remodelar:

a) Cor preta, para as partes as serem conservadas;

b) Cor vermelha, para as partes a serem construidas;

¢) Cor amarela, para as partes a serem demolidas;

d) Cor azul, para os elementos construidos em ferro e ago;

e) Cor cinza, pontilhadas de nanquim, para as partes de concreto;

f) Cor terra de siene para as partes de madeira;

IIT - As plantas ou projetos devem conter também:
a) A posigdo da constru¢do em relagdo as vias publicas e alinhamento dos terrenos;
b) A orientagao;
¢) A localizagdo das partes dos prédios vizinhos construidos sobre as divisas dos terrenos;

§2° Nos casos em que as dimensdes dos estabelecimentos ndo permitam a visualizagdo nas escalas
previstas em uma unica prancha, estas podem ser redefinidas nas escalas subsequentes.

§3° Tratando se de agroindustrias rural de pequeno porte as plantas poderdo ser substituidas por
croquis a serem elaborados por engenheiro responsavel ou outro profissional habilitado a realizar a
respectiva fungdo.

§4° A apresentagdo dos croquis para fins de orientacdo do interessado sera aceita desde que sejam
apresentados de forma legivel, de facil interpretagdo, em escala e com informagdes basicas que
permitam sua analise.
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Art. 53. Na avaliagdo dos projetos deverao ser observados os seguintes critérios:

a) Localizagdo: o estabelecimento devera ser construido de preferéncia em locais onde
predominam ventos que sopram no lado oposto a cidade, ser afastado de fontes poluidoras
de qualquer natureza, ter livre e facil acesso, ter facilidade no fornecimento de agua, energia
elétrica e comunicagio;

b) Condigdes topograficas do terreno: o mesmo devera ser seco, sem acidentes, de facil
escoamento das aguas pluviais, facilidade no escoamento das aguas residuais, ndo passiveis
de inundagdes e ter facilidade na delimitagdo da area.

§1° A construcdo e implantag@o dos estabelecimentos devem obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas na legislagdo Municipal de Botucatu, desde que ndo colidam com as exigéncias previstas
neste decreto ou com outros atos que possam ser expedidos pelo SIM.

§2° O estabelecimento devera ser construido, preferencialmente, no centro do terreno, afastado das
vias publicas com recuo de no minimo cinco (5) metros, e dispor de area de circulagdo suficiente para
a livre movimentagao dos veiculos de transporte.

§3° Os estabelecimentos ja construidos que ndo possuam afastamento minimo da via publica ou que se
localizem em area urbana poderdo funcionar desde que as operagdes de recepgdo e expedi¢do se
apresentarem interiorizadas e que ndo se torne comprometidas havendo o contrafluxo da produgao.

§4° Além do recuo citado no paragrafo 2° deste artigo, o proprietario deve consultar o 6rgao
responsavel caso o empreendimento seja construido as margens de rodovias, bem como devera ser
consultada a permissdo da constru¢do em conformidade com o Plano Diretor de Zoneamento do
Municipio de Botucatu.

§5° Os estabelecimentos de pequeno porte poderdo estar localizados adjacentes ou no piso superior a
residéncia do proprietario, desde que a localizagdo tenha a aprovagdo do SIM, ndo comprometendo o
fluxograma de produgdo e que ndo tenha contato direto com a residéncia.

Art. 54. Aprovados os projetos e o cronograma de execugdo este recebera um carimbo escrito
“PROJETO AUTORIZADO SIM”, onde o requerente podera dar inicio as obras.

Art. 55. Serdo rejeitados os projetos que estiverem desenhados grosseiramente, com rasuras e/ou
informagdes imprecisas, quando forem apresentados para efeito de registro ou reforma.

Art. 56. No momento da avaliagdo do projeto o SIM estabelecera a capacidade maxima de produgao,
relacionando e cruzando informagdes do memorial econdmico sanitario, capacidade de camara fria e
sistema de tratamento de efluentes, conforme licenga ambiental expedida pelo 6rgdo competente.

Art. 57. Apresentados os documentos ao coordenador do SIM, estes serdo analisados, sera feita uma
vistoria nas dependéncias industriais, bem como na agua de abastecimento, rede de esgoto, tratamento
de efluentes e situagdo em relagdo ao terreno, posteriormente a emissdo de um parecer técnico de
aprovagdo. Caso o parecer ndo seja favoravel, o estabelecimento em questdo devera seguir as
instrugdes apontadas no parecer e aguardar até a nova avaliagdo técnica.

Art. 58. Concluidas as obras e instalados os equipamentos e utensilios de acordo com o cronograma,
serd requerido ao SIM uma vistoria prévia bem como a apresentagio dos seguintes documentos:

I - Laudo de inspegao do local e das instalagdes expedido pelo Médico Veterinario do SIM;
1I - Memorial Econdmico Sanitario;

III - Copia do termo ou contrato de compromisso de responsabilidade técnica, assinado pelo
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responsavel técnico, contendo o niimero do conselho de classe pertencente;

IV - Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e os Programas de Autocontrole, que devera ser
apresentado até o prazo maximo de um ano a contar da data do protocolo de requerimento junto a
prefeitura Municipal de Botucatu;

V - Copia do certificado de capacitagdo em Boas Praticas de Fabricagao por parte dos colaboradores;
VI - Apresenta¢do do requerimento para confec¢do dos rotulos e embalagens, e o croqui dos rotulos
para analise e posterior aprovagdo pelo SIM;

VII - Termo de acesso livre;

VIII - Alvara Sanitario;

IX - Alvara do Corpo de Bombeiro (quando for necessario);

X - Licenciamento ambiental vigente emitida pelo 6rgdo ambiental responsavel,

XI - Atestado de saude dos colaboradores, os tornando aptos a manipular os produtos;

Art. 59. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados,
mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis
que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste
decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e
a integridade dos seus produtos, desde a obtengdo e a recep¢do da matéria-prima, dos ingredientes e
dos insumos, até a expedi¢do destes.

§1° Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as BPF, o
PPHO e o APPCC ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

§2° Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no § 1°.

Art. 60. O estabelecimento que atender as normas legais e satisfeitos os requisitos técnico e higiénico
sanitarias estabelecidas neste decreto e em normas complementares, ¢ sendo aprovado o registro de,
pelo menos, um produto, o coordenador do SIM expedira o Registro no Servigo de Inspegdo
Municipal, constando no mesmo o nimero do registro, razdo social, classificagdo do estabelecimento,
endereco completo, nome fantasia e outro detalhe que o SIM achar necessario, sendo estas
informagdes publicadas no Semanario Oficial do Municipio.

§1° Os niimeros de registro obedecerdo a uma série propria e independente, uma para cada produto
registrado.

§2° Devido a concessdo do niimero de registro, serd fornecido o TITULO DE REGISTRO, no qual
constara o nome da firma, CPF ou CNPJ, localizagdo do estabelecimento, classificagdo e outras
informagdes que o SIM julgarem necessarias.

§3° O nimero de registro constara obrigatoriamente nos rétulos, certificados, carimbos de inspegao dos
produtos e demais documentos, devera conter os dizeres Secretaria Municipal do Verde.

§4° A expedigdo do certificado de registro habilita o funcionamento do estabelecimento de produtos de
origem animal dentro das atividades para os quais foi liberado.

§5° O numero do registro devera constar obrigatoriamente nos rotulos, certificados, carimbos de
inspecdo dos produtos e demais documentos.

Art. 61. O estabelecimento registrado devera manter seu cadastro atualizado no SIM, no prazo maximo
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de 30 dias as eventuais alteragdes em seu contrato social ou seus ajustes relacionados.

Art. 62. Fica obrigatdrio por parte das empresas a apresentarem ao SIM, documentos que comprovem
a realizagio ou participa¢do das mesmas em treinamento sobre boas praticas de fabricagdo de produtos
e operagdes.

Paragrafo inico. Quando houver admissdo de novos funcionarios, os mesmos deverdo passar por um
novo treinamento.

Art. 63. O estabelecimento registrado, mantido inativo por um periodo superior a sessenta (60) dias
devera informar ao SIM, com antecedéncia minima de quinze (15) dias, o reinicio de suas atividades.

Art. 64. Qualquer estabelecimento que interrompa suas atividades por um periodo maior que 30 dias
podera reiniciar seus trabalhos somente mediante a inspegdo prévia de todas as dependéncias,
instalagdes e equipamentos.

Paragrafo unico. Toda e qualquer interrupgdo de atividade, independente do periodo, devera ser
comunicado ao SIM de forma documental bem como a sua retomada.

Art. 65. O estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo prazo superior a seis (6) meses, sO
podera reiniciar suas atividades mediante inspegdo prévia de todas suas dependéncias, instalagdes e
equipamentos.

§1° Quando a interrupg@o do funcionamento das atividades for superior a 12 (doze) meses o registro
podera ser cancelado e arquivado a critério do SIM.

§2° O proprietario que desejar realizar o pedido de desarquivamento do processo de Registro devera
fazer o pedido documental ao Coordenador do SIM de Botucatu, estando condicionado a uma
reavaliagdo técnica e estrutural, na qual sera verificado o atendimento aos requisitos deste decreto e
normas complementares.

Art. 66. O Titulo de Registro devera ser renovado anualmente, porém para que ocorra a renovagao
devem ser satisfeitas as seguintes exigéncias:

I - Apresentar anualmente copia do laudo da analise microbioldgica e fisico quimica dos produtos e
da agua de abastecimento;

II - Manter o alvara de funcionamento valido;

III - Cumprir as exigéncias minimas estabelecidas neste decreto;

IV - Apresentar o comprovante de pagamento da taxa de renovagao de Certificado de Registro;

V - Apresentar o contrato de responsabilidade técnica, legalmente habilitado para exercer tal servigo;
VI - Manter em dia a carteira e o laudo de satide dos manipuladores do estabelecimento.

VII - Manter em local visivel o Certificado de Registro do Servigo de Inspe¢do Municipal (SIM);
VIII - Apresentar sempre que houver alteragdes, os programas de autocontrole implantados.

Art. 67. Somente os estabelecimentos que contém o registro ativo no servigo de inspe¢do, poderdo ser
indicados para fazerem parcerias com outros o6rgaos de fiscalizagdo.

Art. 68. Aos estabelecimentos registrados que esteja em desacordo com o presente Decreto, o SIM fara
as exigéncias cabiveis, concedendo lhes prazos validos para o cumprimento das mesmas.

Art. 69. Nao sera registrado pelo SIM o estabelecimento que:

I - Pela origem de suas atividades prejudicarem a saude e a seguranga dos municipes, imoveis,
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estabelecimentos € meio ambiente circunvizinhos;

II - Estiver situado nas proximidades de qualquer fonte de contaminagdo ou polui¢do que possam
prejudicar ou comprometer a satide e a seguranga de seus colaboradores e que possam comprometer a
qualidade de seu produto final;

III - Nao atender as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste regulamento e em
outras legisla¢des especificas.

CAPITULO VI
Reformas, Ampliacdes e/ou Alteracdes

Art. 70. Para que as reformas, ampliagdes e/ou alteragdes ocorram, as mesmas terdo que ser aprovadas
pelo SIM, bem como o requerente terd que encaminhar os seguintes documentos conforme os casos
abaixo:

§1° Reformas ampliagdes e/ou alteragdes que modifiquem a parte estrutural do estabelecimento:
I - Requerimento do pretendente, dirigido ao Coordenado do SIM solicitando a analise do projeto;
II - Aprovagdo do setor de Engenharia da Prefeitura Municipal;

IIT - Memorial descritivo da construgio;

IV - Documento emitido pelo profissional habilitado responséavel pelo projeto da construgio;

V - Cronograma de execugao das obras;

VI - Planta baixa com a disposi¢do dos equipamentos e/ou utensilios com a respectiva legenda e/ou
denominacao e identificagdo do propdsito da area com a escala de 1/100;

VII - Planta com cortes das salas de abate e/ou produgdo e cdmaras com escala de 1/100;
VIII - Fluxogramas de produgao (caso este seja modificado pela alteragdo solicitada).
§2° Reformas, amplia¢des e/ou alteragdes que ndo modifiquem a parte estrutural do estabelecimento:

I - Requerimento do pretendente, dirigido ao Coordenado do SIM  Botucatu solicitando a analise do
projeto;

II - Memorial descritivo da construgéo;
IIT - Cronograma de execugao das obras;

IV - Planta baixa com a disposi¢do dos equipamentos e/ou utensilios com a respectiva legenda e/ou
denominagdo e identificacdo do propodsito da area com a escala de 1/100;

V - Fluxograma de produgao (caso este seja modificado pela modificagdo solicitada).
§ 3° A taxa para alteragdo da razdo social, reformas ou ampliagdes sera de 45 UFIRM.

Art. 71.  Aprovados os projetos e o cronograma de execugdo, o projeto recebera um carimbo com os
dizeres, “APROVADO SIM”, onde o requerendo podera dar inicio as obras.

§1° Nao serdo aceitos projetos grosseiramente desenhados, com rasuras e/ou indicagdes imprecisas,
quando apresentado para efeito de registro/reforma.

§2° Nenhuma etapa do cronograma podera ser superior a 01 (um) ano;

§3° Nao sera aprovada proposta de cronograma em que a conclusdo final da implantagdo do projeto
ultrapasse 02 (dois) anos;
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§4° No caso do ndo cumprimento dos prazos estipulados, o titulo de registro ndo sera renovado e o
estabelecimento ficara imediatamente suspenso até a regularizagao por parte do requerente.

Art. 72. E de inteira responsabilidade dos proprietarios as adequagdes, reformas e construgdes dos
estabelecimentos sujeitos ao Servigo de Inspe¢do Municipal ~SIM Botucatu, cujos projetos nao
tenham sido previamente aprovados pelo mesmo.

Art. 73. O requerente devera informar ao SIM o término das obras, bem como a instalagdo dos
equipamentos, para o agendamento da vistoria no local e analise da liberagdo ou ndo do inicio das
atividades.

Art. 74. Qualquer alteragdo de fluxo sanitario e de produgo e na capacidade produtiva, aprovada no
projeto inicial para concessdo do registro, s6 podem serem feitas apds aprovagdo prévia dos novos
projetos pelo SIM  Botucatu.

CAPITULO VII
Alteragao da Razio Social, Transferéncia e Cancelamento de Registro

Art. 75. As agdes de alteragdo da razdo social, transferéncia ou cancelamento do registro podera ser
feita através do preenchimento do requerimento especifico, e encaminhado ao Coordenado do SIM. O
requerimento preenchido devera ser acompanhado dos seguintes documentos:

I - Termo de compromisso obrigando a firma atual a acatar todas as exigéncias feitas a firma
antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

II - Contrato Social da nova firma, registrado no 6rgdo competente;

III - Copia do Titulo de Registro da firma antecessora;

IV - Contrato ou certiddo de locagao, arrendamento ou de compra e venda registrado em cartorio;
V - Parecer técnico e conclusivo de inspegdo do estabelecimento feito pelo SIM  Botucatu;

Art. 76. No caso de transferéncia de registro, por alteragdo contratual ou da razdo social, deverdo ser
encaminhados separadamente os processos de aprovagdo de rétulos, tendo em vista o cancelamento
automatico da rotulagem da firma antecessora.

Paragrafo unico. Fica facultada a utilizagdo da rotulagem da empresa antecessora, desde que
devidamente autorizado pelo Coordenador do SIM, sob controle e fiscalizagdo do mesmo.

Art. 77. Nenhum estabelecimento registrado poder ser vendido ou arrendado, sem que seja feita a
transferéncia de responsabilidade do registro para a nova empresa.

§1° No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a devida transferéncia, deve ser feita
pelo vendedor ou comprador, a imediata comunicagdo escrita ao SIM  Botucatu, esclarecendo os
motivos da recusa.

§2° Se o locador ou o vendedor fizer a devida comunicagio da recusa da transferéncia, e o comprador
ou locatario ndo apresentar dentro de no maximo 30 dias os documentos necessarios para a
transferéncia, o registro do estabelecimento sera cancelado e so sera reestabelecido mediante o
cumprimento das exigéncias legais.

§3° Os proprietarios responsaveis por estabelecimentos registrados durante o processo da transagao
comercial devem notificar os interessados na compra ou arrendamento a situacdo em que se
encontram, em face das exigéncias deste decreto.

§4° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o proprietario atual continuara responsavel por toda e
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qualquer irregularidade que o SIM possa verificar.

§5° Concluida a transferéncia do registro, a nova firma fica obrigada a cumprir todas as exigéncias
contidas nesse decreto e em outras leis, bem como em regulamento do Poder Executivo.

CAPITULO VIII
Registro de Produtos

Art. 78. Os produtos de origem animal deverdo ser registrados junto ao SIM. O registro abrange a
formulagdo, o processo de fabricagdo e o rotulo. A andlise do registro serd realizada através da
apresentagdo dos seguintes documentos:

I - No processo de solicitagdo do registro de produto devera conter matérias-primas e ingredientes,
com discriminagdo das quantidades e dos percentuais utilizados;

II - Descri¢do das etapas de recep¢do, de manipulagdo, de beneficiamento, de industrializagdo, de
fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de armazenamento e de transporte do produto;

III - Layout dos rotulos a serem registrados, em seus diferentes tamanhos e formatos.

Art. 79. Nenhuma modificagdo na formulag@o, no processo de fabricagdo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualizagdo do registro no SIM.

Art. 80. Cada produto registrado recebera um niimero proprio que constara no seu rotulo.

Art. 81. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera RTIQ para os produtos de
origem animal e estabelecera regulamentos técnicos especificos para seus respectivos processos de
fabricac3o.

Art. 82. As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 83. Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de forma
combinada devem dispor de informagao clara sobre sua composi¢ao e seus percentuais.

§1° Os RTIQs contemplardo a definigdo dos produtos, sua tecnologia de obtengo, os ingredientes
autorizados, e, no que couber, os pardmetros microbiologicos, fisico-quimicos, requisitos de rotulagem
e outros julgados necessarios.

§2° A utiliza¢@o de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites estabelecidos pelo
orgao regulador da satide e pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

Art. 84. Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos limites microbiologicos,
fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e outros, no RTIQ ou em
normas complementares.

CAPITULO IX
Funcionamento dos Estabelecimentos, Instalacdes, Equipamentos e Utensilios

Art. 85. Os estabelecimentos de produtos de origem animal funcionardo somente se devidamente
instalados e equipados com as dependéncias minimas, maquinarios e utensilios diversos, de acordo
com a natureza e a capacidade de produgao.

Art. 86. Os estabelecimentos deverdo garantir que as operagdes possam se realizar seguindo as Boas
Praticas de Fabricagéo, desde a chegada da matéria-prima até a expedi¢do do produto final.

Art. 87. Os estabelecimentos devem satisfazer as seguintes condigdes basicas e comuns, respeitadas as
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peculiaridades de ordem tecnoldgicas cabiveis:

I - Devem ser situados em locais isentos de odores indesejaveis, lixo, objetos em desuso, animais,
insetos, e de contaminantes ambientais como poeira e fumaga;

II - Dispor de terreno com darea suficiente para a construgdo das instalagdes industriais e demais
dependéncias quando necessarias;

III - Devem ser localizados em areas que ndo estejam sujeitas a inundagdes;
IV - Ser fisicamente isolados de residéncias e ou outras dependéncias;

V - As vias e areas que se encontram dentro dos limites do estabelecimento deverdo ter superficie
compacta e/ou pavimentada, apta para o transito de veiculos, com escoamentos adequados, e meios
que permitam a sua limpeza de modo a impedir a formagdo de poeira e lama;

VI - Ser instalada, de preferéncia, no centro do terreno, cercado, afastado dos limites das vias publicas,
no minimo 5 (cinco) metros, dispor de area de circulagdo interna o suficiente para a livre circulagdo
dos veiculos de transporte, ter acesso direto ¢ independente, ndo comum a outros usos;

VII - As empresas ja instaladas e que ndo possuem o recuo citado acima poderdo ter seu
funcionamento desde que as operagdes de recepgdo e expedigdo ocorram no interior da area do
estabelecimento;

VIII - Quando o estabelecimento ja estiver construido bem proximo as vias publicas, os mesmos
deverdo ser ocupados por dependéncias que permitem a construgdo de paredes sem abertura para a via
publica, estando suas areas de ventilagdo e iluminagdo voltadas para os patios internos ou estradas
laterais se forem o caso;

IX - Ser construido de alvenaria ou outro material aprovado pelo SIM  Botucatu, com area compativel
e suficiente para o volume maximo da produgdo, e respeitar a particularidade da espécie animal a ser
abatida e/ou processada. Devendo também possuir fluxograma operacional de modo a facilitar o
trabalho de recebimento, obtengdo e depdsito de matéria-prima e ingredientes, elaboragdo, inspegdo e
fiscalizag@o, acondicionamento, recondicionamento e armazenagem dos produtos de origem animal;

X - As agroindustrias familiares de pequeno porte poderdo estar localizadas adjacentes as residéncias
dos proprietarios, desde que aprovada pelo SIM  Botucatu;

XI - Possuir pisos convenientemente impermeabilizados, com material adequado, resistente a corrosao
e abrasdo, devendo ser instalados de modo a facilitar a higienizagao, a coleta das aguas residuais e sua
drenagem para rede de esgoto;

XII - As paredes e separagdes deverdo ser revestidas ou impermeabilizadas, com material adequado,
devendo ser construida de modo a facilitar sua higienizagcdo, com angulos entre paredes e pisos
arredondados e revestidos com o mesmo material de impermeabilizagio;

XIII - As paredes deverdo ser lisas, de cor clara, resistentes ¢ impermeabilizadas, até a altura minima
de dois metros e quando forem azulejadas devem ser rejuntadas com material proprio mantendo
espagamento minimo entre si;

XIV - As portas de acesso do pessoal e de circulagdo interna deverdo ser do tipo vai vem ou outra que
esteja em acordo com o presente Decreto, com dispositivos para se manterem fechadas, com largura
minima de um metro e vinte, de facil abertura de modo a ficarem livres os corredores e passagens e
eficiente no sistema de vedag@o contra insetos ou outras fontes de contaminagao;

XV - O material empregado na construgdo das portas devera ser impermedvel, resistentes a
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higienizagdo de forma a evitar o acimulo de sujidades e ndo oxidavel;

XVI - As portas externas e janelas deverdo ser dotadas de telas milimétricas ou outros dispositivos
eficientes para impedir a entrada de insetos ou outras pragas;

XVII - As janelas deverdo ser ndo oxidaveis e impermeabilizavel, conter telas milimétricas ndo
oxidaveis, a prova de insetos e removiveis, sendo dimensionadas de modo a propiciarem suficiente
iluminagdo e ventilagdo naturais, e com parapeitos em plano inclinados (dngulo 45°);

XVIII - Possuir forro de material adequado, em todas as dependéncias onde se realizam trabalhos de
recebimento, manipulagdo e preparo de matérias primas e produtos comestiveis. Nas dependéncias
onde ndo exista forro a superficie interna do telhado deve ser construida de forma a evitar o actimulo
de sujidades, o desprendimento de particulas e proporcionar a perfeita vedagdo a entrada de pragas,
ndo sendo recomendavel o uso de pintura no forro das dependéncias onde as carcagas estiverem sendo
manipuladas e que ainda ndo receberam a prote¢do de embalagem;

XIX - O forro devera ser de facil manutenc¢do, que assegure a constancia da temperatura adequada, em
qualquer fase do processamento do produto;

XX - O forro sera dispensado nos casos em que a cobertura for de estrutura metalica, refrataria ao
calor solar, e proporcionar perfeita vedagao 4 entrada de insetos, passaros e outras pragas que possam
ser de risco a sanidade dos alimentos, ou quando forem usadas telhas fibrocimento fixadas diretamente
sobre vigas de concreto armado;

XXI - O telhado meia dgua ¢ permitido, desde que possa ser mantido o pé direito a altura minima de 3
metros para as dependéncias correspondente em novas constru¢des, ou minima de 2,50 metros em
casos de construcdes ja existentes, desde que aprovados os projetos junto ao SIM  Botucatu, com
excecdo das salas de abate que devera ter a altura suficiente para que possibilite a manipulagdo das
carcagas e produtos elaborados sem que tenham contato com o piso;

XXII - O piso deve ser de material impermedvel, lavavel, que possibilite a perfeita higienizacao,
resistentes a choques, a produtos quimicos e atritos, ndo podem apresentar fissuras ou rachaduras e que
seja ligeiramente inclinado de modo a facilitar a coleta das dguas residuais e sua drenagem para a rede
de esgoto;

XXIII - O piso podera ser de material cerdmico industrial, cimento ou outros materiais, desde que
aprovados pelo SIM;

XXIV - As areas para recepgdo e deposito de matérias primas, ingredientes e embalagens devem ser
separados das areas de produgdo, armazenamento e expedigdo de produto final;

XXV - As areas de armazenamento e expedi¢do deverdo garantir as condigdes adequadas para a
conservacdo das embalagens e caracteristicas de identidade e qualidade dos produtos, devem se
encontrar em bom estado de conservagdo, isento de defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidades,
bolor, descascamentos ou outras situagdes que coloquem em risco a qualidade do produto;

XXVI - Nas areas de manipulagdo as paredes deverdo ser lisas, de cor clara, de facil lavagem e
desinfec¢@o, impermeabilizadas, com angulos entre paredes e pios arredondados e revestidos com o
mesmo material de impermeabilizagdo;

XXVII - Todas as dependéncias deverdo possuir iluminagdo e ventilagdo naturais ou artificiais
adequadas, respeitadas as particularidades de ordem tecnologica cabiveis, de modo a evitar que os
raios solares prejudiquem a natureza dos trabalhos desenvolvidos;

XXVIII - Se a iluminagdo for artificial, feita através de luz fria, as lampadas deverdo ter proteg¢do
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adequada contra estilhagos ou queda sobre os produtos, devendo observar um minimo de intensidade
luminosa de 300 lux nas areas de manipulagdo e 500 lux nas areas de inspecdo, considerando se os
valores medidos ao nivel das mesas, plataformas ou locais de execugdo das operagdes, fica proibido a
utilizagdo de luz colorida que mascare ou determine falsa impressdo de coloragdo dos produtos ou
matérias primas;

XXIX - A fiagdo elétrica devera ser embutida através de condutes ou calhas apropriadas, todas as
tomadas e interruptores devem ter espelhos e dispor de fonte de energia compativel e suficiente com a
necessidade do estabelecimento;

XXX - Dispor, quando necessario, de dependéncias para administragdo, oficinas e depositos diversos,
separados preferencialmente do corpo do estabelecimento;

XXXI - Dispor de local e equipamento para higienizar os veiculos transportadores de animais vivos;
XXXII - Dispor, quando necessario, de escritorio para o fiscal do SIM;

XXXIII - Conter rede de esgoto adequada em todas as dependéncias, projetada e construida de forma a
facilitar a higienizagdo e que apresente dispositivos ¢ equipamentos a fim de evitar o risco de
contaminagao industrial e ambiental;

XXXIV - A rede de esgotos em todas as dependéncias deve ter dispositivos adequados, que evite o
refluxo de odores e a entrada de roedores ou outros animais, dotado de canalizagdo e instalagdes para
retencdo de gorduras, residuos e corpos flutuantes, bem como de dispositivos de depuracao artificial e
dotados de caixas de inspecao;

XXXV - Os estabelecimentos que instalar canaletas no piso, com a finalidade de escoar aguas
residuais, estas poderdo ser cobertas com grades ou chapas metalicas perfuradas, ndo sendo permitido
qualquer outro material, como por exemplo, pranchdes de madeira;

XXXVI - Rede de esgoto sanitario, sempre independente da rede de esgoto industrial, também estara
sujeita 4 aprovagdo da autoridade competente.

XXXVII - Dispor de rede de abastecimento de 4gua, com instalagdes apropriadas para armazenamento
e distribuico suficiente para atender a necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias,
e quando for o caso, dispor de instalagdes para tratamento de agua;

XXXVIII - Dispor de rede diferenciada e identificada para agua potavel, quando esta for utilizada para
o combate de incéndios, refrigeragéo e outras aplicagdes que ndo oferecam risco de contaminagéo aos
alimentos, mantendo o sistema de cloragdo ou tratamento de agua, bem como apresentar o boletim
oficial do exame da agua de abastecimento com resultados que atendam os padrdes microbiologico e
fisico e quimico estabelecidos em legislagdo especifica;

XXXIX - Dispor de agua fria potavel, e quando necessario de agua quente com temperatura minima de
85°c, em quantidade suficiente em todas as dependéncias de manipulagdo e preparo de produtos e/ou
subprodutos, bem como higienizar o estabelecimento, instalagdes, equipamentos, utensilios e
recipientes;

XL - Nas se¢des onde sdo manipuladas visceras e carnes deverdo dispor de lavatorios de maos com
torneiras acionadas a4 pedal, joelho ou outro meio que ndo utilize o fechamento manual, providas de
sabdo liquido inodoro;

XLI - Possuir instalagdo de frio em numero e area suficientes, segunda a capacidade e finalidade do
estabelecimento;

XLII - Devera ser feita a leitura e registro do cloro residual na agua diariamente antes do inicio das
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atividades, mesmo quando o estabelecimento ¢ suprido por abastecimento publico;

XLIII - Devera existir barreira sanitaria completa em todos os acessos ao interior da industria
compondo de lavador de botas, sanitizante, escova, lavatorios de maos que ndo utilizem o fechamento
manual, sabdo liquido inodoro, aprovado pela ANVISA, tolha de papel descartavel e lixo provido de
tampa com acionamento a pedal;

XLIV - Dispor quando necessario, de camara fria e/ou equipamento de frio aprovado pelo SIM
Botucatu;

XLV - Os equipamentos e utensilios, tais como mesas, calhas, carrinhos, caixas, bandejas e outros
continentes que recebam produtos comestiveis, serdo de superficie lisa, com tampas, de facil
higienizagdo e sem cantos angulares, de chapa de material inoxidavel, permitindo-se o emprego de
material plastico apropriado as finalidades, ou ainda outro material que venha a ser aprovado pelo SIM
e, de um modo geral, devem manter-se lisas as superficies dos equipamentos que estejam ou possam
vir a estar em contato com as carnes, incluindo soldaduras e juntas;

XLVI - Os carros e/ou bandejas para produtos ndo - comestiveis poderdo ser construidos em chapa
galvanizada e pintados de cor vermelha com a inscri¢do “ndo comestiveis” outro material que venha a
ser aprovado pelo SIM;

XLVII - As dependéncias auxiliares, quando forem necessarias, poderdo ser construidas em anexo ao
prédio da industria, porém com acesso externo e independente das demais areas da industria;

XLVIII - Dispor de uma unica unidade de sanitario/vestiario para estabelecimento agroindustrial rural
de pequeno porte com até oito trabalhadores, sendo que podera ser utilizado sanitérios ja existentes na
propriedade, desde que ndo fiquem a uma distancia superior a 40 m (quarenta metros) e o piso entre o
sanitario/vestiario e o prédio industrial seja pavimentado, ¢ acima de 8 trabalhadores o sanitario e
vestiario deverdo ser proporcional ao niimero de pessoal, de acordo com a legislagdo especifica, com
acesso indireto a area de processamento, com fluxo interno adequado e independentes para as se¢des
onde sdo manipulados produtos comestiveis, de acesso facil, respeitando-se as particularidades de cada
se¢do e em atendimento as BPF;

XLIX - Os sanitarios terdo sempre a sua saida lavatorios de maos com torneiras que ndo utilizem o
fechamento manual, providos de sabao liquido inodoro;

L - Estabelecimentos agroindustriais rural de pequeno porte com até 8 trabalhadores, sdo dispensados
de dispor de refeitorio, podendo ser utilizado a casa da propriedade e acima disso, o refeitorio sera
instalado convenientemente, de acordo com a legislagdo especifica, proibindo-se que outras
dependéncias ou areas dos estabelecimentos sejam usadas para tal finalidade;

LI - O sistema de lavagem de uniformes e outras, deve atender aos principios das boas praticas de
higiene, seja em lavanderia propria, terceirizada ou outra forma de lavagem;

LII - Dispor de equipamentos e utensilios adequados, de facil higienizagdo, resistentes a corrosio, nao
toxicos e que ndo permitam o acumulo de residuos, sendo que a localizagdo dos equipamentos devera
atender a um bom fluxo operacional evitando a contaminagao cruzada;

LIII - Dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos para manipulagdo de produtos ndo
comestiveis, quando for o caso, devidamente separados dos produtos comestiveis, devendo os
utensilios utilizados para produtos ndo comestiveis ser de uso exclusivo para esta finalidade;

LIV - Dispor de equipamentos para medigdo de temperatura do ambiente e da matéria-prima em todas
as fases da produgdo até a expedicio;
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LV - Dispor de equipamento para medi¢do da cloragdo de agua;

LVI - Nao sera aceita a presen¢a de madeira ou materiais oxidados (ferrugem), com angulosidades ou
frestas, em equipamentos ou nas instalagdes onde sdo recebidos, manipulados, preparados, embalados
ou armazenados produtos utilizados na alimentagdo humana;

LVII - Os equipamentos e utensilios utilizados para materiais ndo comestiveis ou residuos deverdo ser
marcados com indicag@o do seu uso e ndo poderdo ser usados para produtos comestiveis;

LVII - Equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras
frigorificas e outras) deverdo dispor de medidor de temperatura em local apropriado e adequado
funcionamento;

LIX - Os estabelecimentos e suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de moscas, mosquitos,
baratas, cdes, gatos, ratos ou quaisquer outros insetos ou animais capazes de expor a higiene, e
sanidade dos produtos de origem animal;

LX - Os estabelecimentos e suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de produtos, objetos, ou
materiais estranhos a finalidade das dependéncias;

LXI - Dispor quando necessario, de equipamento gerador de vapor com capacidade para as
necessidades do estabelecimento, instalado em dependéncia externa;

LXII - O estabelecimento podera trabalhar com mais de um tipo de atividade, devendo, para isso,
possuir infraestrutura compativel e, no caso de utilizar a mesma linha de processamento, concluir o
processo de produgdo de um produto antes de iniciar a producdo do seguinte;

Art. 88. O SIM de Botucatu periodicamente fiscalizara e inspecionara a colocagdo de novos aparelhos
ou a execugdo das obras nos estabelecimentos em construgdo ou reformas, verificando sua
conformidade ao processo de registro aprovado.

Art. 89. Toda a vez que se fizer necessario, o SIM  Botucatu deve determinar a substitui¢o,
raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 90. As normas da inspec¢do sanitdria, industrial e tecnoldgica relacionada as instalagdes, aos
processos, aos procedimentos dos estabelecimentos de produtos de origem animal, em conformidade a
classifica¢@o prevista, serdo disciplinadas em regulamentos técnicos especificos aprovados por atos do
Secretario do Verde.

Art. 91. Nos locais em que se fabriquem, beneficiem, preparem ou acondicionem produtos de
subprodutos de origem animal ¢ proibido terem em deposito substincias nocivas a satide ou que possa
servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar o produto.

CAPITULO X
Higiene dos Estabelecimentos, do Pessoal e das Embalagens

Art. 92. Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as etapas de fabricagdo dos
produtos de origem animal s3o realizadas de forma higiénica, a fim de obter produtos saudaveis, que
atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a seguranga e ao interesse
econdmico do consumidor.

Paragrafo unico. O controle dos processos de fabricagdo deve ser desenvolvido e aplicado pelo
estabelecimento, o qual deve apresentar os registros auditdveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico sanitario e tecnologicos estabelecidos no presente Regulamento.

Art. 93. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos estabelecimentos, inclusive
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reservatorios de agua e fabrica e silos de reservatorio de gelo, devem ser mantidos em condigdes de
higiene, antes, durante e apos a elaboragdo dos produtos.

§1° Durante os procedimentos de higienizagdo nenhuma matéria prima ou produto deve permanecer
nos locais onde esta sendo realizada a operagao de limpeza.

§2° Os produtos utilizados na higienizagdo deverdo ser previamente aprovados pelo 6rgdo competente,
identificados e guardados em local adequado, fora das areas de armazenagem e manipulacdo dos
alimentos.

Art. 94. Os equipamentos ¢ utensilios devem ser higienizados de modo a evitar a contaminagido
cruzada entre aqueles utilizados no acondicionamento de produtos comestiveis daqueles utilizados no
acondicionamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 95. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de pragas e vetores, em caso de alguma praga
invadir os estabelecimentos, devera ser adotado medidas de erradicacao.

§1° O uso de substancias para o controle de pragas so ¢ permitido nas dependéncias ndo destinadas a
manipulagdo ou depdsito de produtos comestiveis e mediante conhecimento do Servigo de Inspegdo
Municipal.

§2° Caso houver necessidade de realizar a aplicacdo de praguicida, este devera obedecer a critérios
técnicos, de forma a garantir a inocuidade da matéria prima e produtos alimenticios, ap6s a aplicagdo
do praguicida os equipamentos e utensilios deverdo ser limpos antes de reiniciarem os procedimentos.

§3° Deverdo ser protegidos, antes da aplicagdo dos praguicidas, todos os alimentos, utensilios,
equipamentos e demais objetos utilizados nos procedimentos.

§4° E proibida a permanéncia de caes e gatos e de outros animais nos estabelecimentos.

Art. 96. E proibida em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que possa causar
contaminagdes nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas anti-higi€nicas, bem
como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais estranhos.

Paragrafo unico. Deve ser prevista a separagdo de areas ou a defini¢do de fluxo de funcionarios dos
diferentes setores nas areas de circulagdo comuns, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 97. Durante todas as etapas de elaboragdo, desde o recebimento da matéria-prima até a expedigao,
incluindo o transporte, ¢ proibido utilizar utensilios que pela sua forma ou composicdo possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto, devendo os mesmos ser mantidos em
perfeitas condigdes de higiene e que impecam contaminagdes de qualquer natureza.

Art. 98. Camara frigorifica, antecamara e tunel de congelamento, quando houver, devem ser
higienizados regularmente, respeitando suas particularidades e os programas de BPF’s implementados
pela empresa.

Art. 99. Nos estabelecimentos de leite e derivados é obrigatoria a rigorosa lavagem e sanitizagdo de
vasilhames e dos veiculos transportadores de matérias-primas e produtos.

Art. 100. Nos estabelecimentos de produtos das abelhas que recebem matéria-prima em baldes ou
tambores, ¢ obrigatoria a rigorosa lavagem e sanitizagdo dos vasilhames para sua devolugao.

Art. 101. Todos os equipamentos e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a evitar
qualquer confuséo entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou depdsito de
produtos ndo comestiveis ou ainda utilizados na alimentacdo de animais usando-se denominagdes
"COMESTIVEIS" ¢ "NAO COMESTIVEIS".
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Art. 102. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos, baratas, ratos,
camundongos e quaisquer outros animais, agindo-se cautelosamente quanto ao emprego de venenos,
cujo uso sO ¢ permitido nas dependéncias ndo destinadas a manipulagdo ou depdsito de produtos
comestiveis e mediante conhecimento da Inspe¢ao Municipal.

Art. 103. As instalagdes proprias para guarda, pouso e conteng¢do de animais vivos ou depositos de
residuos industriais, devem ser lavadas e desinfetadas tantas vezes que se fizerem necessarias.

Art. 104. Os recipientes ja usados, quando destinados ao acondicionamento de produtos utilizados na
alimenta¢do humana, devem ser previamente inspecionados, condenando-se os que, apds terem sidos
limpos e desinfetados por meio de vapor e substancias permitidas, ndo forem julgados em condigdes de
aproveitamento.

Paragrafo tnico. Em caso algum ¢ permitido o acondicionamento de matérias primas e produtos
destinados a alimentagdo humana em carros, recipientes ou continentes que tenham servido a produtos
ndo comestiveis.

Art. 105. E proibido manter em estoque, nos depositos de produtos, nas salas de recebimento, de
manipulagdo, de fabricagdo e nas cdmaras frias ou de cura, material estranho aos trabalhos de
dependéncia.

Art. 106. Imediatamente apdés o término da jornada de trabalho ou quantas vezes for necessario,
deverdo ser limpos rigorosamente o chdo, os condutos de escoamento de agua, as estruturas de apoio e
as paredes das areas de manipulagdo, todos os equipamentos e utensilios.

Paragrafo tinico. Os estabelecimentos devem ter em estoque, desinfetantes aprovados pelo Ministério
da Satide para uso nos trabalhos de higienizagido de dependéncias e equipamentos.

Art. 107. E vedado o emprego de vasilhames de cobre, latdo, barro, zinco, ferro estanhado, madeira, ou
qualquer outro utensilio que por sua forma e composi¢do possa causar prejuizos a manipulagio,
estocagem e transporte de matérias primas e de produtos usados na alimenta¢do humana.

Art. 108. O SIM podera exigir em qualquer ocasido, desde que julgue necessario, quaisquer medidas
higiénicas nos estabelecimentos, areas de interesse, suas dependéncias e anexos.

Art. 109. Os subprodutos deverdo ser armazenados de maneira adequada sendo que, aqueles
resultantes da elaboragdo que sejam veiculos de contaminagdo deverdo ser retirados das areas de
trabalho quantas vezes forem necessarias.

Art. 110. Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as etapas de produgéo ficam
obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Paragrafo tnico. Os funciondrios que trabalham em setores em que se manipulem material
contaminado, ou que exista maior risco de contaminagéo, devem praticar habitos higiénicos com maior
frequéncia e ndo circular em areas de menor risco de contaminagdo, de forma a evitar a contamina¢do
cruzada.

Art. 111. Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem animal, inclusive os
proprietarios que também exercam atividades no estabelecimento, devem estar em boas condi¢des de
saude e dispor de atestado fornecido por médico do trabalho ou autoridade sanitaria oficial do
Municipio.

§1° Nos atestados de saude dos colaboradores envolvidos na manipulagdo de produtos deve constar a
declaragdo de que os mesmos estdo “aptos a manipular alimentos”, sendo necessaria a renovagdo a
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cada ano.

§2° O colaborador envolvido na manipulagido de produtos deve ser imediatamente afastado do trabalho
sempre que fique comprovada a existéncia de doencas que possam contaminar os produtos,
comprometendo sua inocuidade.

§3° Nos casos de afastamento por questdes de satide, o colaborador s6 podera retornar as atividades
depois de apresentar documento de satide que ateste sua aptiddo a manipular alimentos.

Art. 112. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o recebimento até a expedicao,
devera usar uniformes claros, em perfeito estado de higiene e conservagdo, sendo: calga, jaleco, gorro,
boné ou touca, botas e equipamentos de EPI’s completo, segunda a fungfo exercida no
estabelecimento e também guardada em locais proprios.

§1° Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverdo ser de plastico transparente ou branco,
proibindo-se o uso de lona ou similares.

§2° O avental, bem como quaisquer outras pecas de uso pessoal sera guardado em local proprio, sendo
proibida a entrada de operarios nos sanitarios, portando tais aventais.

§3° Os colaboradores que exercem fungdes nas oficinas, setores de manutengdo de equipamentos,
almoxarifado, dentre outros, deverdo utilizar uniformes de cores diferentes, ficando vedado o acesso ao
interior do estabelecimento onde ha manipulag@o dos alimentos ou matanga de animais.

§4° Os visitantes somente poderdo ter acesso ao interior do estabelecimento quando forem
devidamente uniformizados e autorizados pelo responsavel do Servigo de Inspegao.

Art. 113. Os colaboradores manipuladores devem:

I - Ter asseio pessoal, manter as unhas curtas, sem esmalte ou base, ndo usar maquiagem ou adornos
tais como anéis, brincos, pulseiras dentre outros;

11 - Usar cabelo preso e protegido com touca descartavel;

IIT - N&o comer ou mascar chicletes nas areas de manipulagio de alimentos;

IV - Evitar todo e qualquer ato que possa direta ou indiretamente contaminar os alimentos;
V - Nio fumar nas dependéncias do estabelecimento;

VI - Proteger o rosto ao tossir ou espirrar;

VII - Lavar cuidadosamente as maos antes e apds manipular os alimentos, apds qualquer interrupgao
da atividade, apds tocar materiais contaminados, e sempre que se fizer necessario;

VIII - Nao fazer o uso de barba e/ou bigode.

Art. 114. Roupas e objetos pessoais ndo poderdo ser guardados nas areas de manipulagdo de alimentos,
devendo estes terem lugares proprios como vestidrios com armarios adequados e em nimeros
suficientes.

Art. 115. Os manipuladores de alimentos, ndo deverdo ser veiculos de qualquer tipo de contaminagéo.

Art. 116. A inobservancia dos preceitos legais contidos nesta sessdo importara, aos responsaveis
legais, cominagdo das sangdes previstas neste decreto.

Art. 117. Todo Procedimento Padrdo de Higiene Operacional (PPHO) devera constar no Manual de
Boas Praticas de Fabricagdo e estarem devidamente evidenciados nos Programas de Autocontrole
(PAC’s) da empresa.
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§1° O SIM ¢ responsavel pela fiscalizagdo da aplicacdo do Regulamento Técnico sobre as condigoes
higiénico sanitarias e de Boas Praticas de Fabricagao.

§2° Todas as informagdes consideradas relevantes a inspecdo ou a auditoria deverdo ser prontamente
fornecidas pelo estabelecimento;

§3° O manual de BPF, ¢ especifico para cada estabelecimento, devera estar disponivel para o SIM,
sendo de responsabilidade do RT elaborar e o manter atualizado;

§4° O estabelecimento sera responsavel pela capacitagdo dos manipuladores, tornando  os aptos a
desenvolver as atividades desempenhadas de acordo com as Boas Praticas de Fabricagéo;

Art. 118. Os métodos de conservagdo dos produtos alimenticios deverdo ser controlados de forma a
proteger contra a contaminagdo, deterioragdo, apds o processamento e ameaga de risco a saude publica.

Art. 119. Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente destinado a proteger, acomodar e
preservar produtos destinados a expedi¢do, embarque, transporte ¢ armazenagem, classificando-se em
primaria e secundaria.

§1° Entende-se por “embalagem primaria” o invélucro que estd em contato direto com o produto,
devendo este ser de material devidamente aprovado pela autoridade competente.

§2° Entende-se por “embalagem secundaria” o invélucro ou recipiente utilizado para acondicionar
produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 120. A embalagem de produtos de origem animal devera obedecer as condigdes de higiene
necessarias a boa conservagdo do produto, sem colocar em risco a saude do consumidor, previamente
autorizadas pelo 6rgdo regulador da saude.

Art. 121. As embalagens que mantém o contato com produtos de origem animal, destinadas ao
consumo humano deveréo estar registradas ou aprovadas no 6rgdo competente do Ministério da Saude.

Art. 122. As embalagens devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, de acordo com o
aprovado pelo SIM de Botucatu.

Paragrafo unico. E proibida a reutilizagdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nido comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis.

Art. 123. As embalagens ou recipientes deverdo se inspecionados e, se necessario, higienizados antes
do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade.

Art. 124. Todo material utilizado para embalagem devera ser armazenado em condi¢des que nao
coloque em risco a sanidade dos mesmos.

Art. 125. E permitida a reutilizagdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de produtos e
de matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana quando integros e higienizados, a critério do
SIM.

Art. 126. Quando houver encerramento das atividades ou cancelamento do registro, o estabelecimento
devera inutilizar os rotulos e embalagens estocadas, e a inutilizagdo ou destrui¢do dos mesmos devera
ser supervisionada pelo Médico Veterinario do SIM de Botucatu.

CAPITULO XI
Obrigacdes dos Estabelecimentos

Art. 127. Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal, obrigados a:
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I - Observar e fazer observar todas as exigéncias contidas no presente Regulamento, suas alteragdes e
legislagdes complementares;

II - Fornecer pessoal necessario e habilitado, bem como material adequado julgado indispensavel aos
trabalhos de inspecdo, inclusive acondicionamento e autenticidade de amostras para exames de
laboratério;

IIT - Garantir o livre acesso de servidores a todas as instalagdes do estabelecimento para a realizagdo
dos trabalhos de inspegdo, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de
documentos ou outros procedimentos de inspegao previstos no presente Regulamento;

IV - Dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo sobre a realizagdo de quaisquer trabalhos
fora dos periodos padronizados de funcionamento do estabelecimento e fornecidos juntamente com o
fluxograma de atividades nos estabelecimentos registrados no SIM, mencionando sua natureza e hora
de inicio e de provavel conclusdo;

V - Dar aviso com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, da chegada de animais para abate
e fornecer todos os dados que sejam solicitados pelo Servigo de Inspegao;

VI - Quando o estabelecimento funcionar em regime de inspe¢do permanente e afastado do perimetro
urbano deve fornecer gratuitamente habitagdo adequada aos servidores ou condugio, a juizo do SIM;

VII - Fornecer os dados estatisticos de interesse do Servigo de Inspe¢do, na forma por ela requerida,
alimentando o sistema informatizado do sistema de inspe¢@o, no maximo até o décimo dia util de cada
més subsequente ao vencido e sempre que for solicitado pelo respectivo Servigo de Inspegdo
Municipal;

VIII - Manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que devera estar disponivel
para consulta do Servigo de Inspe¢do, a qualquer momento;

XIV - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugdo das atividades do
estabelecimento;

X - Realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e eventualmente expostos a venda
quando for constatado desvio no controle de processo, que possa incorrer em risco a saude ou aos
interesses do consumidor;

XI - Os estabelecimentos devem apresentar toda documentagdo solicitada pelo Servigo de Inspecao,
seja ela de natureza contabil, analitica ou registros de controle de recebimento, estoque, produgio,
comercializa¢do ou quaisquer outros necessarios as atividades de fiscalizagéo;

XII - O Servigo de Inspecdo Municipal junto aos estabelecimentos de abate deve, ao final de cada dia
de atividade, fornecer aos proprietarios dos animais que tenham sido abatidos, laudo onde constem as
eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas durante a realizagdo da inspegao sanitaria;

XIII - Os estabelecimentos onde os abates tenham sido efetuados ficam responsaveis pela entrega,
mediante recibo, dos mencionados laudos aos proprietarios dos animais, retornando copias com o
recebido para arquivo no Servigo de Inspegao;

XIV - A notificagdo mencionada aos proprietarios dos animais abatidos ndo dispensa o Servico de
Inspegdo, de encaminhar mapas mensais com os resultados das inspec¢des sanitarias aos orgaos oficiais
responsaveis pela sanidade animal;

XV - Todos os estabelecimentos de leite e derivados e de produtos das abelhas e derivados devem
registrar diariamente, as entradas, saidas e estoques de matérias-primas e produtos, especificando
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origem, quantidade, resultados de anélises de sele¢do, controles do processo produtivo e destino;

XVI - Em estabelecimentos de leite e derivados, quando do recebimento de matéria-prima a granel,
devem ser arquivados, para fins de verificagdo do Servigo de Inspecdo Municipal, a etiqueta lacre e o
boletim de analises;

XVII - Os estabelecimentos de leite, produtos lacteos ou de produtos das abelhas que recebem
matérias-primas devem manter atualizado o cadastro desses produtores em sistema de informagdo
adotado pelo Servigo de Inspegdo Municipal;

XVIII - Fornecer gratuitamente alimentagdo ao pessoal da Inspec¢do, quando os horarios para as
refeigdes ndo permitam que os servidores as fagam em suas residéncias, a juizo do coordenador do
SIM junto ao estabelecimento;

XIX - Fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado a Inspegdo
Municipal, quando necessario, para seu uso exclusivo;

XX - E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal somente procedentes de
estabelecimentos registrados em outros ambitos de inspe¢do, desde que haja reconhecimento deste
servigo de inspec@o pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

XXI - Manter locais apropriados, a juizo da Inspe¢do Municipal para recebimento e guarda de
matérias-primas ou produtos de origem animal procedentes de outros estabelecimentos sob Inspecao
Municipal, Estadual ou Federal, ou de retorno de centros de consumo, para serem reinspecionados bem
como para sequestro de carcagas ou partes de carcaca, matérias-primas e produtos suspeitos;

XXII - Fornecer substancias apropriadas para desnatura¢do de produtos condenados, quando ndo haja
instalagdes para sua transformagdo imediata;

XXIII - Fornecer instalagdes, aparelhos e reativos necessarios, a juizo da Inspe¢do Municipal, para
analise de materiais ou produtos no laboratorio do estabelecimento;

XXIV - Recolher as taxas de inspecao sanitaria, previstas na legislagdo vigente;
XXV - O pessoal fornecido pelos estabelecimentos fica sob as ordens diretas do SIM;

XXVI - O material fornecido pelas empresas constitui patriménio das mesmas, porém, fica a
disposi¢ao e sob a responsabilidade do SIM;

XXVII - Cancelado o registro ou o relacionamento, os materiais pertencentes ao SIM, inclusive de
natureza cientifica, o arquivo e os carimbos oficiais de Inspe¢do Municipal, serdo recolhidos, bem
como serdo inutilizados os rétulos e embalagens remanescentes;

XXVIII - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnologico empregado, conforme estabelecido neste decreto ou em normas complementares;

XXIX - Manter registros auditaveis da recepg¢ao de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagdo, produtos fabricados,
estoque, expedigdo e destino;

XXX - Realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizagao de produtos de origem
animal em observancia aos critérios de destinacdo estabelecidos neste decreto ou em normas
complementares expedidas pelo SIM, ou outros 6rgdos competentes, mantendo registros auditaveis do
tratamento realizado, principalmente nos casos em que a inutilizagdo ou aproveitamento condicional
ndo foi realizado na presenga do SIM.

XXXI - Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados,
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mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e auditaveis
que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste
decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e
a integridade dos seus produtos, desde a obtengdo e a recep¢do da matéria-prima, dos ingredientes e
dos insumos, até a expedicdo destes;

a) Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as BPF, o
PPHO, o APPCC ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento.

XXXII - Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugdo dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitaria e tecnologica, cuja formagao profissional devera atender ao disposto em
legislagdo especifica.

XXXIII - O SIM devera ser comunicado sobre eventuais substituicdes dos profissionais de que trata o
caput.

CAPITULO XII
Inspecio Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
Secao I
Inspecio Industrial e Sanitiria de Carnes e Derivados

Art. 128. O estabelecimento de fabricagdo de produtos carneos deve dispor de instalagdes compostas
de recepgdo de matéria-prima; camara de resfriamento e/ou congelamento; se¢do de desossa e
processamento; se¢do de envoltorios; se¢do de condimentos e ingredientes; se¢do de cozimento e
banha; se¢do de resfriamento; se¢do de rotulagem e embalagem secundaria; se¢do de expedigdo; e
sec¢do de sub-produtos.

Art. 129. Produto carneo sdo as massas musculares maturadas e demais tecidos, que as acompanha,
incluindo ou nio a base Ossea correspondente, procedentes de animais abatidos com inspecao
Veterinaria.

Art. 130. Fabrica de produtos carneos ¢ o estabelecimento que industrializa carne de variadas espécies
de animais, sendo dotado de instalagdes de frio industrial e aparelhagem adequada para o seu
funcionamento.

Paragrafo unico. Quando se tratar de estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte os
condimentos e ingredientes poderfo ser preparados e armazenados na se¢do de processamento, a
rotulagem e embalagem secundaria poderdo ser feitas na se¢do de expedigdo e a se¢do de subprodutos
podera ser dispensada desde que os mesmos sejam retirados do local imediatamente.

Art. 131. Os trilhos, quando necessarios, serdo metalicos com altura minima de 2,50 m (dois metros e
cinquenta centimetros).

Art. 132. A segdo de recepcdo de matérias-primas deve ser localizada contigua ao sistema de
resfriamento e depodsito de matéria-prima, ou a sala de desossa e processamento, de maneira que a
matéria-prima ndo transite pelo interior de nenhuma outra se¢do até chegar a essas dependéncias.

Art. 133. Toda matéria-prima recebida devera ter sua procedéncia comprovada por documento do
orgdo competente aceito pelo Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 134. A indGstria que recebe e usa matéria-prima resfriada deve possuir cdmara de resfriamento
para o seu armazenamento, quando for necessario.
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Art. 135. Deve existir no interior da cdmara de resfriamento, quando for o caso, prateleiras metalicas e
estrados metalicos ou de plastico, ndo sendo permitido, sob hipdtese alguma, o uso de madeira de
qualquer tipo ou de equipamentos oxidados ou com descamagdo de pintura.

Art. 136. As industrias que recebem matéria-prima congelada, quando necessario, possuirdo camara de
estocagem de congelados ou outro mecanismo de congelamento, com temperatura nio superior a -12°
(doze graus centigrados negativos).

§1° Nas camaras de congelados ndo ¢ permitido o uso de estrados de madeira.

§2° Em certos casos, a matéria-prima congelada podera ser armazenada no sistema de resfriamento
para o processo de descongelamento e posterior industrializagao.

Art. 137. O “pé-direito” da sala de desossa, sala de processamento e demais dependéncias tera altura
minima de 2,50m (dois metros e cinquenta centimetros).

Art. 138. A manipulagdo e processamento poderdo ser executados na sala de desossa desde que ndo
traga prejuizos as outras operagdes.

§1° O espago para o processamento deverd ser dimensionado de acordo com os equipamentos
instalados em seu interior ¢ com volume de produgdo/hora e producdo/dia, além da diversificagdo de
produtos processados.

§2° O espago para processamento dispora de todos os equipamentos minimos necessarios para a
elaboragdo dos produtos fabricados pelo estabelecimento, como moedor de carne, cutter, misturadeira,
embutideira, mesas de aco inoxidavel, tanques de ago inoxidavel ou de plastico, carros de ago
inoxidavel ou de plastico especial, bandejas ou caixas de plastico ou inoxidavel ou outros
equipamentos que se faga necessario para realizagio das atividades.

§3° A desossa podera ser efetuada na mesma area desde que em momentos diferentes, sendo necessaria
uma higienizacao entre as duas operagdes.

Art. 139. Todos os recipientes com condimentos deverdo estar claramente identificados quanto a data
de abertura do produto e data de validade apos aberto.

Art. 140. Devera ser dada aten¢do maior quanto aos nitritos e nitratos pelo perigo a saude que os
mesmos representam.

Art. 141. A secdo de preparagdo de envoltorios naturais poderd servir como local para a sua lavagem
com agua potavel, selegdo e desinfeccdo com produtos aprovados pelo o6rgdo competente para tal
finalidade, podendo servir também, como depdsito de envoltérios quando possuir area suficiente, ser
armazenados em local apropriado, desde que rigorosamente limpos interna e externamente e que
possua acesso independente para este tipo de embalagem, sem transito pelo interior das demais se¢des.

Paragrafo tnico. A preparagdo dos envoltorios, lavagem, retirada do sal e desinfec¢do podera ser feito
na prépria sala de processamento, sendo necessaria para tal uma mesa e pia independentes desde que
ndo fique armazenada nesta sala a matéria-prima e ndo sejam executados simultaneamente a desossa e
ao processamento.

Art. 142. A secdo de preparagdo de condimentos, devera ser localizada de forma a haver um fluxo
continuo a sala de processamento e manipulagdo de produtos.

§1° A se¢do de preparagdo de condimentos podera ser substituida por espago especifico dentro da sala
de processamento.

§2° Caso possuir area suficiente, a se¢do de preparagdo de condimentos servira também como depoésito
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de condimentos e ingredientes.

§3° Para preparagdo de condimentos devera ter equipamentos como balangas, mesas, prateleiras,
estrados plasticos, baldes plasticos com tampa, bandejas ou caixas plasticas.

Art. 143. A sec@o de cozimento e banha devera ser independente da se¢do de processamento e das
demais segdes, tendo portas com fechamento automatico.

Paragrafo unico. Para a fabricagdo de banha o estabelecimento deve possuir tanque para fusdo e
tratamento dos tecidos adiposos de suinos, localizada de forma a ndo haver prejuizo ao fluxo de
matéria-prima proveniente das salas de matanga e desossa.

Art. 144. A segdo de cozimento e banha podem ter como equipamentos tanques de ago inoxidavel,
estufas a vapor, mesas inox e exaustores.

Art. 145. Para o cozimento de produtos carneos esse procedimento podera ser feito em estufas e/ou em
tanques de cozimento.

Art. 146. A cristalizagdo e embalagem da banha poderdo ser realizadas no mesmo local da fabricagao.

Art. 147. Os fumeiros serdo construidos inteiramente de alvenaria, ndo se permitindo pisos e portas de
madeira, sendo que as aberturas para acesso da lenha e para a limpeza deverdo estar localizadas na
parte inferior e externa.

Art. 148. A segdo de resfriamento dos produtos prontos deverd estar equipada com sistema de
resfriamento para armazenar os produtos prontos que necessitarem de refrigeragdo, ser localizada de
forma a nio promover o contrafluxo, aguardando o momento de sua expedicdo.

Paragrafo unico. A se¢do de resfriamento dos produtos prontos serd, de preferéncia, contigua a
expedicao e a se¢do de processamento sendo que a temperatura devera permanecer entre 0°C a 5°C.

Art. 149. Os produtos prontos que nio necessitam de refrigeragdo serdo encaminhados para o local de
rotulagem e expedic@o.

Art. 150. O estabelecimento que desejar fabricar produtos curados como salames, copas, presunto cru
defumado, necessitara de camara de cura, onde os mesmos permanecerdo dependurados em estaleiros
a uma temperatura ¢ umidade relativa do ar adequada pelo tempo necessario para sua completa cura,
conforme a sua tecnologia de fabricagdo descrito no registro dos produtos e rotulos aprovados e
registrado no Servigo de Inspeg¢do Municipal.

Ar.151. A se¢do de cura podera possuir ou ndo equipamentos para climatizagdo, sendo que quando nio
houver tais equipamentos, a temperatura ambiente e a umidade relativa do ar serdo controladas pela
abertura e fechamento das portas e janelas, as quais terdo obrigatoriamente telas de proteg¢do contra
insetos.

Art. 152. Os estabelecimentos que produzirem presuntos, apresuntados ou outros produtos curados que
necessitam de frio no seu processo de cura deverdo possuir sistema de resfriamento especifico ou
utilizar a camara de resfriamento de massas, quando esta dispor de espago suficiente, desde que
separada dos recipientes com massas.

Art. 153. O estabelecimento que executar fatiamento de produtos deverd possuir espago para esta
finalidade onde os produtos receberdo a sua embalagem primaria.

Paragrafo tnico. O fatiamento podera ser feito na se¢do de processamento e manipulagdo quando
apresentar condigdes de temperatura e de higiene exigidas para a operagdo e quando houver area
suficiente para os equipamentos e, neste caso, sera imprescindivel que ndo ocorra mais nenhuma
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operacdo neste momento e nesta secdo além do fatiamento.

Art. 154. O equipamento usado no fatiamento sera de ago inoxidavel e rigorosamente limpo, devendo
as maquinas, a cada turno de trabalho, serem desmontadas e totalmente higienizadas e desinfetadas
com produtos proprios para esta finalidade.

Art. 155. O uso de luvas de borracha, com os cuidados de higiene que este acessorio requer, sera de
carater obrigatorio para os operarios que nesta se¢do trabalham, sendo também obrigatorio o uso de
mascaras.

Art. 156. A secdo de embalagem secundaria sera anexa a se¢do de processamento, separada desta
através de parede e servird para o acondicionamento secundario dos produtos que ja receberam a sua
embalagem primaria na se¢do do processamento, fatiamento, devendo sempre tomar cuidado com os
residuos que se formam na hora de montar as caixas de papelao.

Paragrafo tinico A operagdo de rotulagem e embalagem secundaria podera também ser realizada na
secdo de expedi¢do quando esta possuir espagos que permita tal operagao sem prejuizo das demais.

Art. 157. A segdo de expedicdo possuira plataforma para o carregamento totalmente isolada do meio
ambiente.

Art. 158. A lavagem dos equipamentos e outros poderdo ser feitas na sala de processamento desde que
os produtos utilizados para tal ndo fiquem ali depositados e esta operagao nao interfira nos trabalhos de
processamento.

Art. 159. Os estabelecimentos destinados a fabricacdo de embutidos tipo Frescal, defumados e outros,
desde que aprovados pelo S.I.M, devem satisfazer ainda as seguintes condig¢des:

I - Somente poderdo ser empregadas carnes, visceras ou quaisquer outros 6rgdos com certificados de
procedéncia e inspe¢do ou outro documento equivalente, aprovado pelo SIM, assinado e carimbado
pelo Veterinario do Servigo Oficial de origem, em que se mencione a data do abate, estabelecimento
em que ocorreu abate e n°® de registro do estabelecimento no Servigo de Inspe¢do competente;

II - Fica proibido utilizar carnes conservadas pelo processo de congelamento no preparo de salame,
mortadelas, lingui¢as e demais subprodutos carneos;

III - As tripas, que se destinarem ao preparo do produto, enquanto ndo utilizadas, serdo conservadas
em solugdo de cloreto de sddio ou outro processo aprovado pelo S.I.M;

IV - Nao ¢é permitido o emprego de qualquer ingrediente, aditivo, conservante, coadjuvante de
tecnologia ou qualquer outra substincia que ndo esteja previamente aprovado pelo SIM ou por outro
orgdo competente.

V - No preparo de embutidos ndo submetido a cozimento, ¢ permitida a adi¢do de agua ou gelo
(produzido com agua potavel) na propor¢do maxima de 3% (trés por cento), calculados sobre o total
dos componentes e com finalidade de facilitar a trituragdo e homogeneizagdo da massa.

Art. 160. Entende-se por "embutido" todo produto elaborado com carne ou 6rgaos comestiveis curados
ou ndo, condimentado, cozido ou ndo, defumado e dessecado ou ndo, tendo como envoltdrio, tripa,
bexiga ou outra membrana animal.

Paragrafo tnico. E permitido o emprego de pelicula artificial no preparo de embutidos, desde que
aprovados pelo Servigo de Inspe¢do Municipal.

Art. 161. As tripas e membranas de animais empregadas como envoltorios, devem estar rigorosamente
limpas e sofrer outra lavagem, imediatamente antes de seu uso.
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Art. 162. Segundo o tipo de embutidos e suas peculiaridades, podem entrar em sua composi¢do
tenddes e cartilagens.

Art. 163. Entende-se por "morcela" o embutido contendo principalmente sangue, adicionado de
toucinho moido ou néo, condimentado e convenientemente cozido.

Paragrafo inico. A Inspe¢do Municipal s6 permitira o preparo de embutidos de sangue quando a
matéria-prima seja colhida isoladamente de cada animal e em recipiente separado rejeitando o sangue
procedente dos que venham a ser considerados improprios para o consumo.

Art. 164. Os embutidos preparados em Oleo devem ser cozidos em temperatura nao inferior a 72°C
(setenta e dois graus centigrados) no minimo por 30 (trinta) minutos.

Art. 165. Os embutidos sdo considerados fraudados quando:

I - Forem empregadas carnes e matérias primas de ma qualidade, ou em propor¢do diferente da
foérmula aprovada;

II - Forem empregados conservadores e corantes nao permitidos pelas legislagdes pertinentes;

1II - Houver adigéo de agua ou de gelo, com o intuito de aumentar o volume e o peso do produto e em
proporgao superior a permitida neste regulamento;

IV - Forem adicionados tecidos inferiores.

Art. 166. Os embutidos serdo considerados alterados e improprios para o consumo quando:
I - A superficie estiver umida, pegajosa ou exudando liquido;

II - Verificadas partes ou areas flacidas ou consisténcia anormal;

III - Houver indicios de fermentagéo putrida;

IV - A massa apresenta manchas esverdeadas, pardacentas ou colorag@o sem uniformidade;
V - A gordura estiver rangosa;

VI - O envoltdrio estiver perfurado por parasitas que atingirem também a massa;

VII - O odor e o sabor apresentarem-se anormais;

VIII - Forem constatados germes patogénicos;

IX - Manipulados em mas condigdes de higiene.

Art. 167. Entendem-se por "salgados" os produtos preparados com carne ou 6rgdos comestiveis
tratados pelo sal (cloreto de sddio) ou misturas de sal, agucar, nitratos, nitritos e condimentos, como
agentes de conservagdo e caracterizagdo organolépticas.

Art. 168. Entende-se por "defumados" os produtos que apds o processo de cura sdo submetidos a
defumagdo, para lhes dar cheiro e sabor caracteristico, além de maior prazo de vida comercial, por
desidratagdo parcial.

§1° Permite-se a defumag@o a quente ou a frio.

§2° A defumagido deve ser feita em estufas construidas para esta finalidade e realizada com a queima
de madeiras ndo resinosas, secas ¢ duras.

Art. 169. Entende-se por “bacon” e por “barriga defumada” o corte da parte toracico abdominal do
porco que inicia nos extremos até o pubis, com ou sem costelas, com musculos, tecido adiposo e pele,
convenientemente curado e defumado.
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Paragrafo tinico. O “bacon” e a “barriga defumada” podem ser preparados em fatias, acondicionados
em papel impermeavel.

Art. 170. Entende-se por “charque”, sem qualquer outra especificacdo, a carne bovina salgada e
dessecada.

§1° Quando a carne empregada ndo for de bovino, depois de designacdo “charque” deve-se esclarecer
a espécie de procedéncia.

§2° Permite-se na elaboragdo do charque a pulverizagdo do sal com solugdes contendo substancias
aprovadas pela Inspe¢do Municipal, que se destine a evitar alteragdes de origem microbiana segundo
técnica e proporgdes indicadas.

§3° O charque ndo deve conter mais de 45% (quarenta e cinco por cento) de umidade na porgdo
muscular, nem mais de 15% (quinze por cento) de residuo mineral fixo total, tolerando-se até 5%
(cinco por cento) de variagao.

Art. 171. O charque deve ser considerado alterado quando:

I- O odor e o sabor estiverem desagradaveis e anormais;

II - A gordura estiver rangosa;

III - Estiver amolecido, imido e pegajoso;

IV - Apresentar areas de coloragdo anormal;

V - Estiver “seboso”;

VI - Apresentar larvas ou parasitas;

VII - Verificado outras anormalidades pela Inspecdo Municipal

Art. 172. Os procedimentos para abate devem seguir as seguintes condigdes:

I - Os animais deverdo ser obrigatoriamente submetidos a inspegdo Veterindria “ante” e “post-mortem”
conforme o Decreto 9.013 de 29 de margo de 2017 do Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento bem como e legislagdes que vierem a substituir e/ou altera-lo e, abatidos mediante
processo humanitario, seguindo o preconizado pela Instru¢do Normativa n° 3 de 17 de janeiro de 2000
do Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento, ou a que vier a substituir, acrescentar ou
altera-la;

II - Devem ser observadas, ainda, demais legislagdes vigentes referentes a inspe¢ao higiénico-sanitaria
dos produtos de origem animal e de bem-estar animal;

III - Sera permitido o inicio das operagcdes de abate dos animais somente apds a prévia
insensibiliza¢do, seguida de imediata e eficaz sangria;

IV - O espago de tempo para a sangria nunca deve ser inferior a 03 (trés) minutos e esta deve ser
realizada com os animais suspensos por no minimo um dos membros posteriores, ndo devendo ser
iniciada nenhuma manipulagio antes que o sangue se tenha escoado no maximo possivel;

V - Para os bovinos e suinos o espaco de tempo méaximo permitido entre a sangria e a evisceragdo nao
deve ser maior que 40 (quarenta) minutos;

VI - A esfola s6 pode ser iniciada apds o término da operag@o de sangria;

VII - A evisceragdo devera ser realizada em local que permita a visualizagdo pelo funcionario do
S.LM., o pronto exame das visceras ¢ de forma alguma pode ser retardada, ndo devendo, portanto,
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ficar animais dependurados nos trilhos nos intervalos de trabalho;

VIII - Os trabalhos de evisceragdo devem ser executados com todo cuidado, a fim de evitar que haja
contaminagdo das carcagas provocadas por operagdo imperfeita, devendo o Servigo de Inspecdo
Municipal, em casos de contaminagdo por fezes e/ou conteudo gastrointestinal, aplicar as medidas
higiénicas preconizadas;

IX - O estabelecimento devera proceder de forma a garantir sempre, durante o processo de abate a
correspondéncia entre a cabeca, carcaca e visceras de cada animal a fim de permitir uma facil
identificagdo. Nos casos em que o SIM julgar necessario, que em funcdo da velocidade de abate a
empresa nio conseguir realizar a relagdo cabega, viscera e carcaga, os mesmos devem ser
identificados;

X - A matanga de equideos devera ser realizada em estabelecimentos especiais, dotados de condigdes,
instalagdes e aparelhagens satisfatorias, a juizo do SIM;

XI - A matanca de aves silvestres, consideradas "caga", somente podera ser quando elas procederem de
criadouros;

XII - Dispor de esterilizadores para realizar a higienizacdo constante de facas, fuzis (chairas), serras e
demais instrumentos de trabalho. Os mesmos devem possuir carga completa de agua limpa, e a
temperatura da d4gua ndo deve ser inferior a 85°C;

XIII - Dispor de espagos minimos ¢ de equipamentos que permitam as operagdes de abate com
funcionalidade e que preservem a higiene do produto final, além de ndo permitir que haja contato das
carcagas entre si ou por contaminagdes cruzadas, antes de terem sido devidamente inspecionadas pelo
SIM;

XIV - Possuir currais, bretes, pocilgas cobertas, pediliivios e demais instalagdes para o recebimento,
estacionamento e circulagdo de animais, pavimentados ou impermeabilizados, com declive para a rede
de esgoto, providos de bebedouros e comedouros, distantes o mais possivel dos locais onde sdo
recebidos, manipulados ou preparados produtos utilizados na alimenta¢do humana;

XV - Dispor de locais apropriados para separa¢@o e isolamento de animais doentes;

XVI - Dispor de plataforma coberta para recep¢do dos animais, protegida dos ventos predominantes e
da incidéncia direta dos raios solares;

XVII - Conter a sessdo de mitudos se for o caso, separacdo fisica entre as areas de manipulagdo do
aparelho gastrointestinal e as demais visceras comestiveis;

XVIII - Possuir dependéncias especificas para higienizagdo de carretilhas e/ou balancins, carros,
gaiolas, bandejas e outros componentes de acordo com a finalidade do estabelecimento.

Art. 173. No caso de suinos deve-se observar:

I - Depilar e raspar, logo apds o escaldamento em agua quente, utilizando-se temperaturas e métodos
adequados, acrescentando também a necessaria lavagem da carcaga antes da evisceragdo, conforme
legislagdo especifica vigente. Quando usados outros métodos de abate, os procedimentos higiénicos
deverio ser atendidos rigorosamente;

II - Permitir-se-a apenas o coureamento de suinos mediante aprovagao e autorizagdo do SIM;

III - Eviscerar, sob as vistas de funcionario do SIM em local em que permita o pronto exame das
visceras, com identificagdo entre estas, a cabega e carcaga do animal. Em casos de evisceragdo
retardada, a destinag@o sera realizada a critério do médico veterinario;
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IV - Executar os trabalhos de eviscerag@o com todo cuidado a fim de evitar que haja contaminagdo das
carcagas provocadas por operagdo imperfeita, devendo os servigos de inspegdo sanitaria, em casos de
contaminagdo por fezes e/ou contetido ruminal, aplicar as medidas higiénicas preconizadas.

§1° Quando usados outros métodos de esfola, os procedimentos higiénicos deverdo ser atendidos
rigorosamente.

§2° No caso de aves, a escaldagem também serd realizada em tempo e métodos adequados a boa
tecnologia e a obtengdo de um produto em boas condi¢des higiénico-sanitarias.

Art.174. Quando da inspegdo de carcacas e visceras, o aproveitamento condicional de carcagas e/ou
visceras, podera ocorrer apenas nos casos em que houver condi¢des para tal, estipuladas por legislagdo
vigente.

Art.175. A critério do SIM sera permitida a retirada de materiais condenados para a industrializagdo
fora do estabelecimento (graxaria industrial), sendo que o seu transporte sera efetuado em recipientes
e/ou veiculos fechados especificos e apropriados.

Art. 176. E obrigatéria a realizagio do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por
servidor competente do SIM com formagao em Medicina Veterinaria.

Art. 177. No que se refere a Inspecdo “Ante Mortem” deve se observar:

§1° O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programacdo de abate e a
documentacgao referente a identificag@o, a0 manejo e a procedéncia dos lotes e as demais informagdes
previstas em legislagdo especifica para a verificagdo das condig¢des fisicas e sanitarias dos animais pelo
SIM.

§2° E vedado o abate de animais sem prévio exame sanitirio, que serd realizado pelo Médico
Veterinario, inspetor, credenciado pela Secretaria do Verde, encarregado pela inspegao final.

§3° Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou
enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagao inconclusiva ou positiva em testes
diagnoésticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais animais,
adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Art.178. Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata determinada
pelo servigo oficial de saude animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao SIM:

I - Notificar o servico oficial de saude animal, primeiramente na area de jurisdi¢ao do estabelecimento;

II - Isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagdo enquanto ndo houver defini¢do das
medidas epidemiologicas de saude animal a serem adotadas;

III - Determinar a imediata desinfec¢do dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que possam ter
entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter sido
contaminado, atendidas as recomendagdes estabelecidas pelo servigo oficial de saude animal.

Art. 179. Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas ndo contagiosas
que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagéo total do animal, este deve ser
abatido por ltimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art. 180. Todo e qualquer abate de animal sera precedido de um descanso minimo de 12 (doze) horas,
jejum e dieta hidrica nas dependéncias especificas para tal nos estabelecimentos.

Paragrafo Gnico. A critério do médico veterinario responsavel pela Inspe¢do Municipal, o periodo de
descanso podera ser ampliado quando julgar necessario.

Pagina 40 de 108

Diéario Eletr6nico do Municipio de Botucatu
Assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



ASSINADO KGR

DIARIO OFICIAL

Borucaty CLETRONICO DO MUNICIPIO DE BOTUCATU

XXX | Edicdo 1961 | Lei municipal n° 6239/2021 | Quarta-feira, 14 de Setembro de 2022

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOTUCATU
ESTADO DE SAO PALILO

DECRETO N° 12.669
de 31 de agosto de 2022.

Art. 181. Durante a inspe¢ao “ante mortem” ainda deve-se observar:

I - Estresse provocado por equipamentos e métodos improprios, que desencadeiam excitagdo, estresse
e contusoes;

II - Transtornos que impedem os movimentos naturais dos animais, como reflexo da dgua no piso,
brilho de metais e ruidos de alta frequéncia;

111 - Falta de treinamento de pessoal,;
IV - Falta de manutengdo em equipamentos, conservagao de pisos e corredores;

V - Condigdes precarias em que os animais chegam ao estabelecimento, principalmente devido ao
transporte;

VI Manejo inadequado como reagrupamento ou mistura de lotes de animais, de origem diferente,
promovendo brigas entre os mesmos.

Paragrafo tnico. Nas operagdes de embarques e desembarques dos animais, o angulo formado pela
rampa de acesso ao veiculo em relagdo ao solo, ndo deve ser superior a 20°, sendo desejavel o angulo
de 15°.

Art. 182. No que se refere a Inspegdo “Post Mortem” deve se observar:

I - Nos procedimentos de inspegdo post mortem, o servidor competente do SIM com formagido em
Medicina Veterinaria, pode ser assistido por Agentes de Inspe¢@o Sanitaria e Industrial de Produtos de
Origem Animal e auxiliares de inspe¢do devidamente capacitados.

a) A equipe de inspegao deve ser suficiente para a execugao das atividades.

II - A inspegdo post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades, dos
orgaos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpagdo, olfa¢do e incisdo, quando
necessario, ¢ demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada
espécie animal.

III - Todos os oOrgdos e as partes das carcagas devem ser examinados nas dependéncias de abate,
imediatamente depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a correspondéncia entre eles.

IV - As carcagas, as partes das carcagas e os 0rgdos que apresentem lesdes ou anormalidades que ndo
tenham implicagdes para a carcaga e para os demais 6rgdos podem ser condenados ou liberados nas
linhas de inspegdo, observado o disposto em normas complementares.

V - Toda carcaga, partes das carcagas e dos Orgdos, examinados nas linhas de inspecdo, que
apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicagdes para a carcaga e para os demais
orgdos devem ser desviados para o Departamento de Inspe¢do Final para que sejam examinados,
julgados e tenham a devida destinagao.

§1° O julgamento e o destino das carcagas, das partes das carcacas e dos o6rgdos sdo atribui¢des do
servidor competente do SIM com formagao em Medicina Veterinaria.

§2° Quando se tratar de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos 6rgéos sera similar aquele dado
a respectiva carcaga.

§3° As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgdos condenados devem ficar retidos pelo SIM e serem
removidos do Departamento de Inspec¢ao Final por meio de tubulagdes especificas, carrinhos especiais
ou outros recipientes apropriados e identificados para este fim.

Art. 183. Todos os orgdos inclusive os rins, serdo examinados na sala de matanga, imediatamente
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depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a identificag@o entre orgdos e carcagas.

§1° Todo material condenado fica sob custodia da Inspe¢do Municipal no “Departamento de
Sequestro”, ou em outro local conveniente, quando ndo possa ser inutilizado no proprio dia de
matancga.

§2° Em hipdtese alguma ¢ permitida a remogao, raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar
lesdes, antes do exame feito pela Inspe¢do Municipal.

Art. 184. Nos casos de aproveitamento condicional a que se refere este Decreto, os produtos devem ser
submetidos, a critério do SIM a um dos seguintes tratamentos:

I - Pelo frio, em temperatura ndo superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez dias;

IT - Pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte ¢ quatro graus Baumé), em pegas de no
maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias;

111 - Pelo calor, por meio de:

a) Cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus
Celsius) por no minimo trinta minutos;

b) Fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius);

c) Esterilizagdo pelo calor umido, com um valor de igual ou maior que trés minutos ou a
reducdo de doze ciclos logaritmicos (12 logl0) de Clostridium botulinum, seguido de
resfriamento imediato.

Art. 185. Durante os procedimentos de inspe¢do ante mortem e post mortem, o julgamento dos casos
ndo previstos neste decreto fica a critério do SIM, que deve direcionar suas agdes principalmente para
a preservagdo da inocuidade do produto, da satde publica e da saude animal.

Art. 186. E proibido o abate dos animais nas seguintes condigdes:

I - Animais que ndo tenham repousado pelo periodo estabelecido dentro do estabelecimento;

IT - Animais caquéticos ou extremamente magros;

III - Animais fadigados;

IV - Fémeas em estado adiantado de gestagdo (mais de dois ter¢cos do tempo normal de gravidez);
V - Fémeas com sinal de parto recente;

VI - Animais antes do desmame;

VII - Animais que padecam de qualquer enfermidade, que torne a carne impropria para o consumo;

VIII - As fémeas em gestagdo adiantada ou em parto recente, ndo portadoras de doenga infecto
contagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento, para melhor aproveitamento;

IX - As fémeas que abortarem s6 poderdo ser abatidas no minimo 10 (dez) dias apds o aborto, desde
que ndo sejam portadores de doengas infecto contagiosas, caso em que serdo julgados de acordo com o
prescrito neste regulamento;

X - Animais com sintomas de paralisia “post-partum” e de “doenca de transporte” serdo condenados.

Art. 187. Sera proibida a matanga de animais que no ato de inspe¢do “ante-mortem”, sejam suspeitos
das seguintes zoonoses:

I - artrite infecciosa;
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1I - babesiose;

III - brucelose;

IV - carbinculo hematico;

V - carbunculo sintomatico;

VI - coriza gangrenosa;

VII - encefalomielites infecciosas;

VIII - enterites septicémicas;

IX - febre aftosa;

X - gangrena gasosa;

XI - linfangite ulcerosa;

XII - metro-peritonite;

XIII - mormo;

XIV - para tuberculose;

XV - pasteureloses;

XVI - pneumoenterite;

XVII - peripneumonia contagiosa (néo constatada no pais);
XVIII - peste suina;

XIX - raiva e pseudo-raiva (doenga de aujezsky);
XX - ruiva;

XXI - tétano;

XXII - tularemia (ndo existente no pais);
XXIII - tripanossamiases;

XXIV - tuberculose;

XXV - Doenga de Newcastle;

§1° Os animais serfo imediatamente sacrificados no “departamento de necropsias”, e os cadaveres
devem ser incinerados ou transformados em aparelhagem apropriada, aplicando-se as medidas de
defesa sanitaria animal em vigéncia no Estado.

§2° No caso de qualquer outra doenga contagiosa ndo prevista no presente regulamento, o sacrificio
também sera feito em separado, para melhor estudo das lesdes e verificagdes complementares para
diagnostico.

§3° Serdo condenados os bovinos atingidos de anasarca, quando apresentarem edema extenso e
generalizado. Quando a anasarca nao for generalizada, o animal é abatido em separado.

Art. 188. A matanca de equideos devera ser realizada em estabelecimentos especiais, dotados de
condigdes, instalagdes e aparelhagens satisfatorias, a juizo do SIM.

Art. 189. A matanca de aves silvestres, consideradas “caga”, somente podera ser quando elas
procederem de criadouros.
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Art. 190. No que se refere ao abate de Emergéncia deve-se observar:

Art. 191. Os animais que chegam ao estabelecimento em condigdes precarias de satde,
impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, e os que foram
excluidos do abate normal ap6s exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

§1° As situagdes de que trata o artigo anterior compreendem animais doentes, com sinais de doengas
infectocontagiosas de notificagdo imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas, hemorragia,
hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de locomogdo, com sinais clinicos neurologicos e outras
condi¢des previstas em normas complementares.

§2° E proibida a matanga de emergéncia na auséncia de um Médico Veterinario inspetor ¢ a sua
presenga sera fiscalizada pelo Servigo de Inspe¢do Municipal;

§3° O SIM deve coletar material dos animais destinados ao abate de emergéncia que apresentem sinais
clinicos neurologicos e enviar aos laboratorios oficiais para fins de diagnostico, conforme legislagdo de
satde animal.

§4° Sdo considerados improprios para consumo humano os animais que, abatidos de emergéncia, se
enquadrem nos casos de condenagdo previstos neste decreto ou em normas complementares.

§5° As carcacas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser destinadas
ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo nenhum comprometimento sanitario, serdo liberadas,
conforme previsto neste decreto ou em normas complementares.

§6° Caso sejam utilizadas as instalagdes destinadas ao abate normal, as mesmas deverdo, ap6s o uso,
ser limpas e desinfetadas para reutilizagao.

Art. 192. Todas as instalagdes que manipulem matéria-prima por qualquer forma, deverdo ser providas
por recipientes para recolhimento de restos ou recortes que venham a cair no piso, material esse que
sera condenado e destinado a preparagdo de produtos ndo comestiveis.

Art. 193. Sempre que necessario o Servigo de Inspegdo Municipal, realizara o pedido de desinfeccao
de salas e equipamentos, bem como, determinara os cuidados a serem dispensados aos operarios que
tenham manipulado animais atingidos por doengas infecciosas, transmissiveis a0 homem.

§1° - E obrigatéria a remogdo, a segregacdo e a inutilizagio dos Materiais Especificados de Risco
MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ao abate.

§2° - E vedado o uso dos MER para alimenta¢do humana ou animal, sob qualquer forma.

Art. 194. Durante os procedimentos de inspe¢do ante mortem e post mortem, o julgamento dos casos
nao previstos neste decreto fica a critério do SIM, que deve direcionar suas agdes principalmente para
a preservagao da inocuidade do produto, da satde publica e da saude animal.

Secao 11
Inspecio Industrial e Sanitiria de Leite e Derivados

Art. 195. Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da ordenha completa,
ininterrupta, em condigdes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e descansadas.

Art. 196. Para os fins deste decreto, leite cru refrigerado ¢ o leite produzido em propriedades rurais,
refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob servigo de inspegao oficial.

Art. 197. Na refrigeragdo do leite e no seu transporte até o estabelecimento devem ser observados os
seguintes limites maximos de temperatura:
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I - Recebimento do leite no estabelecimento: 7,0° C (sete graus Celsius), admitindo-se,
excepcionalmente, o recebimento até 9,0° C (nove graus Celsius);

II - Conservagdo e expedigdo do leite no posto de refrigeragdo: 4,0° C (quatro graus Celsius); e

IIT - Conservagdo do leite na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da pasteurizagdo:
4,0C° (quatro graus Celsius).

Art. 198. O leite cru refrigerado deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - Liquido branco opalescente homogéneo; e

1T - Odor caracteristico;

Art. 199. O leite cru refrigerado deve atender aos seguintes parametros fisico-quimicos:
I - Teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

II - Teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem
gramas);

III - Teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem
gramas);

IV - Teor minimo de sélidos nao gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro décimos de gramas
por cem gramas);

V - Teor minimo de solidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por cem
gramas);

VI - Acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em gramas
de 4cido latico/100 mL;

VII - Estabilidade ao alizarol na concentragdo minima de 72% v/v (setenta e dois por cento);

VIII - Densidade relativa a 15°C/ 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito
milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos); e

IX - Indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos) e -
0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos), equivalentes a -
0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C (quinhentos e trinta e
seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente.

Art. 200. Para os fins deste decreto, leite pasteurizado ¢ o leite fluido submetido a um dos processos de
pasteurizagdo previstos na legislagdo vigente, envasado automaticamente em circuito fechado e
destinado a consumo humano direto.

Art. 201. Para os fins deste decreto, entende-se por pasteurizacdo o tratamento térmico aplicado ao
leite com objetivo de evitar perigos a saude publica, decorrentes de micro-organismos patogénicos
eventualmente presentes, € que promove minimas modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais e
nutricionais.

Paragrafo unico. Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagio do leite:

I - Pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C (sessenta e trés graus
Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se o leite
sob agitagdo mecanica, lenta, em aparelhagem propria;

1I - Pasteurizagao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72°C (setenta
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e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte segundos,
em aparelhagem propria.

Art. 202. E obrigatoria a utilizagio de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termémetros ¢ outros que venham a ser considerados necessarios para o controle técnico
e sanitario da operagao.

Paragrafo tinico. E proibida a pasteurizagdo de leite previamente envasado.

Art. 203. O leite pasteurizado, de acordo com o contetido da matéria gorda, ¢ classificado e
denominado como:

I - Leite pasteurizado integral;
II - Leite pasteurizado semidesnatado; ou
III - Leite pasteurizado desnatado.

Art. 204. Na conservagao do leite pasteurizado devem ser atendidos os seguintes limites maximos de
temperatura:

I - Refrigeragdo apos a pasteurizagdo: 4,0° C (quatro graus Celsius);
II - Estocagem em camara frigorifica e expedigdo: 4,0° C (quatro graus Celsius); e
III - Entrega ao consumo: 7,0° C (sete graus Celsius).
Art. 205. O leite pasteurizado deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais:
I - Liquido branco opalescente homogéneo; e
1I - Odor caracteristico;
Art. 206. O leite pasteurizado deve atender aos seguintes parametros fisico-quimicos:
I - Teor de gordura:
a) minimo de 3,0g/100g (trés gramas/cem gramas) para o integral;

b) 0,6 a 2,9¢/100g (zero virgula seis, a dois virgula nove gramas por cem gramas) para o
semidesnatado; ¢

¢) maximo de 0,5g/100g (zero virgula cinco gramas por cem gramas) para o desnatado.

II - Acidez de 0,14 a 0,18 em g de acido lactico/100mL (zero virgula quatorze a zero virgula dezoito
em gramas de acido lactico por cem mililitros);

III - Densidade relativa 15/15°C:
a) 1,028 a 1,034 (um e vinte e oito milésimos a um e trinta e quatro milésimos) para o
integral; e
b) 1,028 a 1,036 (um e vinte e oito milésimos a um e trinta e quatro milésimos) para o
semidesnatado ou desnatado.

IV - Indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos) e -
0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos), equivalentes a -
0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,536°C (quinhentos e trinta e
seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;
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V - Teor de so6lidos ndo gordurosos:

a) minimo 8,4 g/100g (oito virgula quatro gramas por cem gramas) com base no leite
integral; e

b) para os demais teores de gordura, esse valor deve ser corrigido pela formula Sélidos
Nao Gordurosos g/100g = 8,652 - (0,084 x Gordura g/100g).

VI - Proteina total minima de 2,9g/100g (dois virgula nove gramas por cem gramas);
VII - Lactose anidra minima de 4,3g/100g (quatro virgula trés gramas por cem gramas); €
VIII - Testes enzimaticos: prova da fosfatase negativa e prova de peroxidase positiva.

Paragrafo inico. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculo isotérmico com unidade
frigorifica operante.

Art. 207. O leite pasteurizado nao deve apresentar substancias estranhas a sua composi¢ao, tais como
agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e reconstituintes da densidade
ou do indice crioscopico.

Paragrafo unico. O leite pasteurizado ndo deve apresentar residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas complementares.

Art. 208. Nao ¢ permitida a utilizagdo de aditivos e coadjuvantes de tecnologia no leite pasteurizado.

Art. 209. Para os fins deste decreto, leite pasteurizado tipo A ¢ o leite fluido, produzido, beneficiado e
envasado exclusivamente em Granja Leiteira, submetido a um dos processos de pasteurizagdo
previstos na legislagdo vigente e destinado ao consumo humano direto.

Art. 210. O leite pasteurizado tipo A deve ser envasado automaticamente em circuito fechado.

Art. 211. O leite pasteurizado tipo A, de acordo com o conteudo da matéria gorda, ¢ classificado como:
I - Integral;

1I - Semidesnatado; ou

III - Desnatado.

Art. 212. O leite cru refrigerado destinado a produgdo do leite pasteurizado tipo A e seus derivados
deve atender as caracteristicas sensoriais e aos pardmetros fisico-quimicos constantes nos art. 198 e
199 deste decreto.

Art. 213. O leite pasteurizado tipo A deve atender as caracteristicas sensoriais e aos parametros fisico-
quimicos constantes nos art. 205 e 206 deste decreto.

Art. 214. Na conservagdo do leite pasteurizado tipo A devem ser atendidos os seguintes limites
maximos de temperatura:

I - Conservagao do leite cru na granja leiteira: 4,0°C (quatro graus Celsius);

II - Estocagem do leite pasteurizado tipo A em camara frigorifica e expedi¢do: 4,0°C (quatro graus
Celsius); e

III - Entrega ao consumo do leite pasteurizado tipo A: 7,0°C (sete graus Celsius).

Art. 215. O leite pasteurizado tipo A ndo deve apresentar substincias estranhas a sua composicao, tais
como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez e reconstituintes da
densidade ou do indice crioscopico.
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Paragrafo tnico. O leite pasteurizado tipo A ndo deve apresentar residuos de produtos de uso
veterinario e contaminantes acima dos limites maximos previstos em normas complementares.

Art. 216. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das condi¢des de recepcdo e selegdo
do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme especificagdes definidas neste
decreto e em normas complementares.

§1° S6 pode ser beneficiado o leite que atenda as especificagdes previstas neste decreto.

§2° Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados de analises de selegdo do leite, o
estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagdo adequada do leite, de acordo com o disposto
em normas complementares.

§3° A destinagdo do leite que ndo atenda as especificagdes previstas neste decreto e seja proveniente de
estabelecimentos industriais, desde que ainda ndo tenha sido internalizado, ¢ de responsabilidade do
estabelecimento fornecedor, facultada a destinagdo do produto no estabelecimento receptor.

§4° Na hipodtese de que trata o § 3°, o estabelecimento receptor fica obrigado a comunicar ao SIM a
ocorréncia, devendo manter registros auditaveis das andlises realizadas e dos controles de
rastreabilidade e destinagdo, quando esta ocorrer em suas instalagdes.

Art. 217. E proibido o aproveitamento do leite de retengdo e do colostro para fins de alimentagio
humana.

Art. 218. E vedada a mistura de leite de espécies diferentes.

Art. 219. Sé se permite o aproveitamento do leite, quando as fémeas:
I - Se apresentarem clinicamente sds e em bom estado de nutrigdo;

1I - Nao estejam no periodo final de gestacdo, nem em fase colostral;

IIT - Nao apresentem reagdo positiva as provas biologicas do diagnostico da brucelose, obedecidos aos
dispositivos da legislagdo em vigor.

§1° Qualquer alteracdo no estado de saude dos animais, capaz de modificar a qualidade do leite,
justifica a condenagdo do produto para fins alimenticios.

§2° As fémeas em tais condi¢des devem ser afastadas do rebanho, em carater definitivo ou provisorio.

§3° Sera interditada a propriedade rural, para efeito de aproveitamento do leite destinado a alimentagao
humana, quando se verificar qualquer surto de zoonoses.

§4° A suspens@o da interdigdo s6 podera ser determinada apos a constatagdo do restabelecimento
completo dos animais.

Art. 220. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial o leite de fémeas que,
independentemente da espécie:

I - Pertengam a propriedade que esteja sob interdi¢do;
I - Nao se apresentem clinicamente sds e em bom estado de nutrigéo;
III - Estejam no ltimo més de gestagdo ou na fase colostral;

IV - Apresentem diagnoéstico clinico ou resultado de provas diagndsticas que indiquem a presenca de
doengas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V - Estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de
caréncia recomendado pelo fabricante; ou
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VI - Recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do leite.

Paragrafo unico. Os animais submetidos a tratamento com antibidticos ou quimioterapicos, ficardo
afastados da produgdo por periodo a ser estipulado pelo responsavel técnico, de forma a assegurar a
auséncia da droga no leite. Procedimento idéntico deve ser observado quando da utilizagdo de
vermifugos e carrapaticidas de uso sistémico.

Art. 230. O estabelecimento deve manter como parte de seu programa de autocontrole, o plano de
qualificagdo de fornecedores de leite, o qual deve contemplar a assisténcia técnica e gerencial, bem
como a capacitagdo de todos os seus fornecedores, com foco em gestdo da propriedade e
implementag@o das boas praticas agropecuarias.

Art. 231. Para obtengdo da matéria-prima em condigdes higiénico-sanitarias adequadas devem ser
adotadas boas praticas agropecuarias, conforme descrito pelo estabelecimento em seu plano de
qualificagdo de fornecedores de leite, o qual deve estar incluido no programa de autocontrole da
matéria-prima.

Art. 232. As boas praticas agropecudrias implementadas na execug¢do do plano de qualificagdo de
fornecedores de leite devem contemplar no minimo:

I - manejo sanitario;

II - manejo alimentar e armazenamento de alimentos;

III - qualidade da agua;

IV - refrigeragdo e estocagem do leite;

V - higiene pessoal e satide dos trabalhadores;

VI - higiene de superficies, equipamentos e instalagdes;

VII - controle integrado de pragas;

VIII - capacitag@o dos trabalhadores;

IX - manejo de ordenha e pos-ordenha;

X - adequagdo das instala¢des, equipamentos e utensilios para produgo de leite;
XI - manejo de residuos e tratamento de dejetos e efluentes;

XII - uso racional e estocagem de produtos quimicos, agentes toxicos e medicamentos veterinarios;
XIII - manutengdo preventiva e calibragem de equipamentos;

XIV - controle de fornecedores de insumos agricolas e pecuarios;

XYV - fornecimento de material técnico como manuais, cartilhas, entre outros; e
XVI - adogdo de praticas de manejo racional e de bem-estar animal.

Art. 233. A sanidade do rebanho leiteiro deve ser acompanhada por médico veterinario, conforme
estabelecido em normas especificas e constar nos programas de autocontrole dos estabelecimentos.

Art. 234. As atribui¢des do médico veterinario responsavel pela propriedade rural incluem:
I - O controle sistematico de parasitoses;
1I - O controle sistematico de mastites; €

IIT - O controle de brucelose (Brucella abortus) e tuberculose (Mycobacterium bovis), respeitando
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normas e procedimentos estabelecidos no Regulamento Técnico do Programa Nacional de Controle e
Erradicagdo da Brucelose e Tuberculose Animal.

Art. 235. O local de ordenha deve ser mantido sob-rigorosas condigdes de higiene dentro das
instalagdes e em locais contiguos, tais como:

I - Deve haver divisdo dos trabalhos no estabulo, de maneira que o ordenhador se restrinja a sua
fungdo, cabendo a outros as operagdes de contengdo dos animais, lavagem e sanitizagdo das tetas; ¢
obrigatdrio o uso de macacdo de cor clara, gorro e botas de borracha para todos os funcionarios que
trabalham no estabulo.

II - Para o ordenhador recomenda-se o uso de avental plastico ou similar de cor branca, ¢ obrigatoria a
lavagem das maos do ordenhador, em agua corrente, seguida de imersdo em solugdo desinfetante
apropriada, antes de iniciar a ordenha de cada animal;

III - Devem ser exigidos habitos higiénicos de todo pessoal que trabalhe no estabulo, como também a
proibicdo de fumar nos locais de ordenha e de manipulagéo do leite;

IV - As tetas do animal a ser ordenhado devem sofrer prévia lavagem com agua corrente, seguindo-se
a secagem com toalhas descartaveis e inicio imediato da ordenha, com descarte dos jatos iniciais de
leite em caneca de fundo escuro ou em outro recipiente especifico para essa finalidade. Em casos
especiais, como os de alta prevaléncia de mamite causada por microrganismos do ambiente, pode-se
adotar o sistema de desinfecgdo das tetas antes da ordenha, mediante técnica e produtos desinfetantes
apropriados, adotando-se rigorosos cuidados para evitar a transferéncia de residuos desses produtos
para o leite (secagem criteriosa das tetas antes da ordenha);

V - Apos a ordenha, desinfetar imediatamente as tetas com produtos apropriados, os animais devem
ser mantidos em pé, pelo tempo suficiente para que o esfincter da teta volte a se fechar. Para isso,
recomenda-se oferecer alimentagdo no cocho apos a ordenha;

VI - O leite obtido deve ser coado em recipiente apropriado de ago inoxidavel, nailon, aluminio ou
plastico atoxico.

VII - A limpeza do equipamento de ordenha e do equipamento de refrigeracdo do leite deve ser feita de
acordo com instru¢des do fabricante, usando-se material e utensilios adequados, bem como detergentes
inodoros e incolores.

VIII - As vacas com mastite devem ser ordenhadas por ultimo e seu leite ndo pode ser destinado para
consumo humano.

Art. 236. Em estabelecimentos produtores de leite cru refrigerado, deve existir local proprio e
especifico para a instalagdo do tanque de refrigeracdo e armazenagem do leite individual ou
comunitario, mantido sob condi¢des adequadas de limpeza e higiene, atendendo o seguinte:

I - Ser coberto, arejado, pavimentado e de facil acesso ao veiculo coletor, recomendando-se isolamento
por paredes;

II - Ter iluminagdo natural e artificial adequadas;

IIT - Ter ponto de agua corrente de boa qualidade, tanque para lavagem de latdes (quando utilizados) e
de utensilios de coleta, que devem estar reunidos sobre uma bancada de apoio as operagdes de coleta
de amostras;

IV - A qualidade microbiologica da agua utilizada na limpeza e sanitizagdo do equipamento de
refrigeragdo e utensilios em geral constitui ponto critico no processo de obten¢do e refrigeracdo do
leite, devendo ser adequadamente clorada.
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V - Apresentar condig@o de acesso apropriado ao veiculo coletor;
VI - Ter capacidade minima de armazenar a produgdo de acordo com a estratégia de coleta;

VII - O tanque de uso comunitario deve ser instalado na propriedade rural de modo a facilitar a entrega
do leite dos produtores vinculados a0 mesmo;

VIII - Excepcionalmente, o tanque de uso comunitario podera ser instalado fora da propriedade rural,
desde que justificado tecnicamente.

IX - Apds cada ordenha, o leite deve ser imediatamente transportado do local de produg@o para o
tanque de uso comunitario, em latdes com identificacdo do produtor, sendo proibido o recebimento de
leite previamente refrigerado.

X - Néo ¢ permitido acumular, em determinada propriedade rural, a produgdo de mais de uma ordenha
para envia-la uma tinica vez por dia ao comunitario.

XI - A capacidade do tanque de refrigeracdo para uso coletivo deve ser dimensionada de modo a
propiciar condigdes mais adequadas de operacionalizagdo do sistema, particularmente no que diz
respeito a velocidade de refrigeragdo da matéria-prima;

XII - O leite deve também estar resfriado em 4°C em até 3 horas ap6s o término da ordenha.

Art. 237.  Além das exigéncias descritas neste decreto, deverdo ser atendidas as particularidades, para
os estabelecimentos de leite e derivados, previstos nas legislagdes pertinentes de abrangéncia Estadual
e/ou Federal vigentes.

Art. 238. A coleta e o transporte do leite cru devera seguir as seguintes exigéncias:

I- O processo de coleta de leite cru refrigerado na propriedade rural consiste em recolher o produto em
veiculo com tanque isotérmico, através de mangueira ¢ bomba sanitarias, diretamente do tanque de
refrigeragéo, em circuito fechado.

II - Em estabelecimentos que utilizem refrigerador por imersio a coleta sera realizada em cada latdo.

III - O transporte do leite cru refrigerado sera realizado por caminhdes com tanques isotérmicos
construidos internamente de aco inoxidavel.

IV - A mangueira coletora deve ser constituida de material atoxico e apto para entrar em contato com
alimentos, apresentar-se internamente lisa e fazer parte dos equipamentos do carro-tanque;

V - Deve ser provido de caixa isotérmica de facil sanitizagdo para transporte de amostras e local para
guarda dos utensilios e aparelhos utilizados na coleta, que deve ser mantida em temperatura de até 7°C
para envio das amostras ao laboratorio;

VI - Deve ser dotado de dispositivo para guarda e protecdo da ponteira, da conexdo e da régua de
medigdo do volume de leite;

VII - Deve ser obrigatoriamente, submetido a limpeza e sanitizagdo apos cada descarregamento,
juntamente com os seus componentes € acessorios.

VIII - O veiculo transportador de leite em latdes deve ter protecdo contra o sol e a chuva.
Art. 239. O responsavel pelo procedimento de coleta do leite na propriedade rural deve:
I - Possuir treinamento basico sobre higiene e procedimentos de coleta;

II - Estar devidamente uniformizado durante as atividades de coleta e transporte do leite;

I - Realizar a selegdo da matéria-prima mediante teste do Alcool/Alizarol e medi¢io da temperatura,
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registrando os resultados, a data e o horario;

IV - Deixar de coletar o leite que no atenda a exigéncia quanto ao teste do Alcool/Alizarol previsto
em regulamento técnico de identidade e qualidade especifico e ao critério de temperatura estabelecido
no programa de autocontrole do estabelecimento;

V - Coletar e acondicionar amostras para as analises laboratoriais;
VI - Higienizar as conexdes antes ¢ apds o procedimento de coleta; e

VII - Esgotar o leite residual da mangueira apos a tltima coleta da rota e em caso de interrupg¢des entre
as coletas.

Art. 240. O estabelecimento deve realizar o controle didrio do leite cru refrigerado de cada
compartimento do tanque do veiculo transportador, contemplando as seguintes analises:

I - Temperatura;

Il - Teste do Alcool/Alizarol na concentragio minima de 72% v/v (setenta e dois por cento
volume/volume);

III - Acidez titulavel,

IV - Indice crioscopico;

V - Densidade relativa a 15/150C (quinze/quinze graus Celsius);

VI - Teor de gordura;

VII - Teor de sélidos totais e teor de sélidos ndo gordurosos;

VIII - Pesquisas de neutralizantes de acidez;

IX- Pesquisas de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico; e

X - Pesquisas de substancias conservadoras.

Art. 241. O estabelecimento que receber leite em latdes deve adotar os seguintes procedimentos:

I - Selecdo diaria do leite, vasilhame por vasilhame, através do teste do Alcool/Alizarol na
concentragdo minima de 72% v/v (setenta e dois por cento volume/ volume); e

II - Retirada de uma aliquota composta de amostras de leite de todos os latdes constantes no veiculo
transportador para realizagdo das analises previstas no art. acima, a exce¢do da mensuragdo da
temperatura.

Art. 242. O estabelecimento deve realizar, em frequéncia determinada em seu autocontrole, analise do
leite para todos os grupos de antimicrobianos para os quais existam especificagdes de triagem
analiticas disponiveis.

Art. 243. O conjunto dos métodos empregados para a realizagdo das analises deve ser capaz de
detectar diferentes tipos de neutralizantes de acidez, reconstituintes de densidade, substincias
conservadoras € contaminantes.

Art. 244. O Servigo de Inspeg¢do Municipal pode determinar a execugdo de analises adicionais sempre
que forem identificados indicios de desvios nos dados analiticos obtidos.

Art. 245. O estabelecimento que constatar ndo conformidade no leite analisado no caminhdo ou
compartimento de tanque ou conjunto de latdes na recepgdo do leite deve proceder a avaliagdo
individualizada das amostras dos produtores individuais ou dos tanques de uso comunitario referentes

Pagina 52 de 108

Diéario Eletr6nico do Municipio de Botucatu
Assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



ASSINADO KGR

DIARIO OFICIAL

Borucaty CLETRONICO DO MUNICIPIO DE BOTUCATU

XXX | Edicdo 1961 | Lei municipal n° 6239/2021 | Quarta-feira, 14 de Setembro de 2022

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOTUCATU
ESTADO DE SAO PALILO

DECRETO N° 12.669
de 31 de agosto de 2022.

ao leite implicado, para fins de rastreabilidade e identificacdo de causas da ndo conformidade.

Paragrafo tnico. O leite do caminhdo ou do compartimento do tanque ou do conjunto de latdes que
apresentou ndo conformidade deve sofrer destinagdo pelo estabelecimento de acordo com o disposto
em normas complementares.

Art. 246. Para o tanque de uso comunitario, a analise individual refere-se a amostra do tanque, sendo
que em caso de desvio deve ser realizada analise de todos os produtores que utilizam o tanque na
captagdo subsequente.

Art. 247. O estabelecimento deve realizar analise individual do leite de todos os produtores para
determinagdo do indice crioscopico, pesquisa de neutralizantes de acidez, reconstituintes de densidade
ou do indice crioscopico e substincias conservadoras, conforme cronograma definido no seu programa
de autocontrole.

Art. 248. Sempre que for constatada ndo conformidade na analise individualizada realizada nos termos
dos Arts. 37 e 38 devem ser realizadas na captagdo subsequente todas as analises previstas no art. 31
no leite do produtor identificado, devendo este ser comunicado da anormalidade para que adote as
acdes corretivas necessarias para o atendimento aos padrdes do leite.

Art. 249. Considera-se fraudado, adulterado ou falsificado o leite que:
I - Sofrer adigdo de agua ou leite de qualquer outra espécie animal;
II - Tiver sofrido subtragdo de qualquer dos seus componentes, inclusive a gordura;

IIT - Sofrer adigdo de substancias conservadoras ou qualquer outro elemento estranho a sua
composigao;

IV - Estiver cru e for vendido como pasteurizado;
V - For exposto ao consumo sem as devidas garantias de inviolabilidade.

Art. 250. Nao sera permitida a exposi¢do a venda de leite e seus derivados nos estabelecimentos
comerciais que ndo disponham de sistema de frio exclusivo a sua conservagdo ou com uma se¢ao para
este fim, condicionada as peculiaridades da tecnologia especificada para cada produto.

Art. 251. E proibida a abertura de leite para venda fracionaria do produto, salvo quando se destine ao
consumo imediato nas leiterias, cafés, bares, restaurantes e outros estabelecimentos que sirvam
refeigdes.

Art. 252. Para implantagdo dos estabelecimentos de beneficiamento e industrializagdo além das normas
especificas e das condigdes previstas nos Capitulos IX, X e XI, devera ser observado:

I - Em todos os locais onde serdo realizadas opera¢des de manipulagdo e envase dos produtos deverdo
existir lavatorios de méaos de ago inoxidavel com torneiras acionadas a pedal, joelho ou outro meio que
ndo utilize o fechamento manual, providos de sabdo liquido inodoro, sanitizante, papel toalha e lixeira,
devidamente tampada, acionada a pedal.

II - Devera dispor das seguintes seg¢des: recepgdo de produtos, manipulagdo dos produtos, estocagem
de acabados, camara de resfriamento, expedi¢do, se¢do de higienizagdo de caixas e bandejas,
vestiarios, sanitarios e barreira sanitaria.

IIT - Ter a secdo de manipulagdo dos produtos sistema de climatizagdo de modo a permitir a
manutencdo da temperatura adequada durante os trabalhos.

IV - Dependéncia para recepcdo e classificagdo das matérias-primas e produtos semiacabados;
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V - Dependéncia e equipamentos adequados para as operagdes de recepgdo, toalete, maturagdo,
fatiamento, fracionamento, embalagem, estocagem e expedi¢do de derivados lacteos;

VI - Céamaras frias para a maturagdo e estocagem de queijos ou de outros derivados lacteos, com
instrumentos de controle da temperatura ¢ da umidade relativa do ar, de acordo com o processo de
fabricacao e as especificagdes técnicas dos derivados lacteos.

§1° Sempre que uma Usina de Beneficiamento realizar também as atividades previstas para o Posto de
Refrigeragdo, Fabrica de Laticinios, devem ser atendidas as exigéncias estabelecidas no presente
Regulamento.

§ 2° Sempre que uma Fabrica de Laticinio realizar também as atividades previstas para o Posto de
Refrigeragdo devem ser atendidas as exigéncias estabelecidas no presente Regulamento.

§ 3° Todos os estabelecimentos em que, no processo de fabricagdo, seja utilizada injegdo direta de
vapor ou o produto tenha contato direto com agua aquecida por vapor, devem possuir equipamentos
apropriados para a produgdo de vapor de grau culinario.

§4° A Queijaria pode ser vinculada a um Entreposto de Laticinios registrado, sendo o mesmo
corresponsavel em garantir a inocuidade do produto por meio da implantagdo e monitoramento de
programas de sanidade do rebanho, de qualidade da matéria-prima e de autocontroles.

§5° A Queijaria ndo relacionada a um Entreposto de Laticinios registrado sera responsavel em garantir
a inocuidade do produto por meio da implantagdo e monitoramento de programas de sanidade do
rebanho, de qualidade da matéria-prima e de autocontroles e devera possuir as instalagdes e
equipamentos necessarios conforme o presente regulamento.

Art. 253.  Todos os estabelecimentos de leite e derivados devem registrar diariamente a produgao,
entradas, saidas e estoques de matérias-primas e produtos, incluindo soro de leite, leitelho e permeado,
especificando origem, quantidade, resultados de analises de sele¢do, controles do processo produtivo e
destino.

§1° Para fins de rastreabilidade da origem do leite, as pessoas fisicas ou juridicas ndo relacionadas que
transportam leite cru refrigerado, devem estar cadastradas pelo estabelecimento receptor, o qual serd
responsavel pelos registros auditaveis necessarios, de acordo com as orientagdes do S.I.M.

§ 2° Os estabelecimentos de leite e derivados lacteos que recebem matérias-primas de produtores rurais
devem manter atualizado o cadastro desses produtores, em sistema de informagao.

Art. 254. As queijarias devem satisfazer ainda as seguintes condigoes:

I - A localizagdo podera ser urbana, suburbana ou rural desde que ndo transgrida as normas
urbanisticas, os Codigos de Postura Estaduais e Municipais e ndo cause problemas de polui¢do, para
tanto devem solicitar autorizagdo das autoridades competentes.

1I - Instalagdes isoladas fisicamente do local de ordenha;
IIT - Dependéncia para fabricagdo de queijo;

IV - O teto devera ser de laje de concreto, aluminio, fibrocimento ou outros materiais aprovados pelo
Servigo de Inspecao Estadual. E indispensavel que proporcione facilidade de sanitizagdo, resisténcia a
umidade e a vapores, e vedagdo adequada.

V - Quando a estrutura de sustentagdo estiver exposta, devera ser metalica, ndo se permitindo, neste
caso, o0 uso de madeira.

VI - Quando o teto ndo atender as especificagdes previstas neste item, sera obrigatorio o uso de forro
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de lajes, plastico rigido ou outros materiais aprovados pelo Servi¢o de Inspe¢do Municipal.

VII - Os depoésitos de agua tratada, tais como, caixas, cisternas e outros, devem permanecer
convenientemente tampados.

VIII - O controle da taxa de cloro na dgua de abastecimento devera ser realizado diariamente.

IX - As provas de contagem global de microorganismos e NMP de coliformes deverdo ser realizadas a
cada 6(seis) meses em laboratorio oficial ou credenciado da Secretaria do Agricultura e Abastecimento
do Estado de Sao Paulo ou do Ministério da Agricultura Pecudria e Abastecimento.

X - As mangueiras existentes nas se¢des industriais, quando ndo em uso, deverdo estar localizadas em
suportes metalico, proprios e fixos, proibindo-se a permanéncia das mesmas sobre o piso.

XI - A rede de esgoto proveniente das instalagdes sanitarias e vestiarios sera independente daquela
oriunda das dependéncias industriais.

XII - Dependéncia para estocagem e expedi¢do do produto até o entreposto de laticinios quando ndo
houver estrutura para maturagio e estocagem na propria queijaria;

XII - Dependéncia e equipamentos adequados para as operagdes de toalete, maturacdo, fatiamento,
fracionamento, embalagem, estocagem dos queijos;

XIV - Camaras frias, quando necessarias, para a maturagao e estocagem de queijos, com instrumentos
controle da temperatura ¢ da umidade relativa do ar, de acordo com o processo de fabricagdo e as
especificagdes técnicas dos derivados lacteos;

XV - Os estabelecimentos de construgao vertical deverdo ser dotados de monta-cargas, elevadores ou
outros meios para o transporte adequado de matérias-primas, produtos, condimentos e ingredientes,
ndo se permitindo a utilizagdo de escadas para tais operagdes.

XVI - Todas as areas de estocagem deverdo dispor de estrados removiveis, construidos em material
aprovado pelo Servigo de Inspegdo de Sao Paulo, ndo se permitindo o contato direto do produto com as
paredes mesmo que embalado, envasado e/ou acondicionado. Os produtos que exigirem a estocagem
em camara frias, deverdo guardar entre si afastamento adequado de modo a permitir a necessaria
circulagdo de frio.

XVII - A expedigdo devera ser localizada de maneira a atender um fluxograma operacional
racionalizado em relagdo a estocagem e saida do produto do estabelecimento, a qual podera ser feita
através de “Oculo”, ou de porta situada na plataforma. Sua cobertura podera ser de estrutura metalica e
aluminio, ou outro material aprovado pelo Servigo de Inspecdo de Sao Paulo, com prolongamento
suficiente para abrigar os veiculos transportadores.

XVIII - Os estabelecimentos que recebam matéria-prima em carros-tanques, deverdo possuir local
adequado e coberto, dispondo de agua fria e quente, sob pressdo, além de todos os agentes de limpeza
necessarios a sanitizagdo dos mesmos.

XIX - Possuir pé-direito de 3,50 metros no minimo, para as se¢des industriais, nas recepgdes abertas e
salas climatizadas tolera-se 3,00 metros, 2,80 metros nos vestiarios e instalagdes sanitarias ¢ nas
camaras frias, 2,50 metros.

XX - As tubulagdes e equipamentos deverdo ser de ago inoxidavel, em alguns locais podera ser
permitido outro material aprovado pelo servigo de inspegao.

XXI - Devera possuir tanques ¢ mesas de ago inox, ou outros materiais aprovados pelo servigo de
inspecdo, apropriadas para desmontagem e limpeza de tubulagdes, conexdes e pegas.
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XXII - Os utensilios tais como pas, mexedores, formas e outros, ndo poderdo ser de madeira.

XXIII - Os latdes poderdo ser de ago inoxidavel, aluminio, ferro estanhado com até 2% de Pb, ou de
outros tipos de material desde que aprovados pelo servigo de inspecao.

XXIV - Na ordenha manual ¢ obrigatério o uso de baldes previamente sanitizados.

XXV - Niao ¢ permitida a utilizagdo de outros vasilhames que ndo sejam destinados a finalidade
especifica de ordenha.

XXVI - As mesas para os trabalhos de manipulagio e preparo de produtos lacteos serdo de material
inoxidavel ou material de facil limpeza e sanitizagdo, com suporte em estrutura de ago inox.

XXVII - Nao é permitido modificar as caracteristicas dos equipamentos nem opera-los acima de sua
capacidade sem prévia autorizagdo do servigo de inspegdo, sendo considerada satisfatoria a vazdo
horaria de 1/4 do volume diario recebido.

XXVIII - A localizag@o dos equipamentos devera obedecer a um fluxograma operacional racional,
facilitando a sanitizag¢do , recomendando-se afastamento de 0,80 cm entre eles, em relagdo as paredes,
colunas e divisorias.

XXIX - Quando necessario nas dependéncias onde sdo manipulados e/ou elaborados produtos
comestiveis deverdo dispor de lavatorios com acionamento automatico para higienizagdo de méaos

XXX - Nao se admite o retorno de produtos do comércio. Para aproveitamento condicional, eles
deverdo ter como destino, quando julgados, apenas a alimentagdo animal ou sabao.

XXXI - Para a sanitizagdo de circuitos fechados de tubulagdo e pasteurizadores deve-se usar método
de limpeza automatico (cleaning in place).

a) A técnica ¢ a seguinte: pré-enxaguagem com agua entre 35 (trinta e cinco) a 40 (quarenta)
graus Celsius por 10 (dez) minutos, circulagdo por 20 30 minutos de solugdo alcalina 0,5 a
1% aquecida de 77(setenta e sete) a 80 (oitenta) graus Celsius. Circulagio de agua até reagéo
negativa para alcalino. Circulagdo por 20 a 30 minutos de solugdo acida de 0,5 a 1% e
temperatura de 77 a 80 graus Celsius. Enxagiie final fazendo circular agua até reagdo
negativa para acido.

b) Antes de usar, sanitizar com hipoclorito de soédio 100 ppm por 15 a 20 minutos, temperatura
inferior a 20 graus Celsius ou solugdo de iodo até 25 ppm por 15 a 20 minutos e temperatura
inferior a 20 graus Celsius.

¢) Os pasteurizadores deverdo ser submetidos a limpeza CIP em cada jornada maxima de 8
(oito) horas de trabalho e a cada 60 (sessenta) dias devem ser abertos para limpeza manual
das placas.

XXXII - As tubulagdes devem ser abertas semanalmente ou a qualquer indicio de presenca de
contaminagdo por coliformes.

XXXIII - As solugdes acidas devem ser passadas somente uma vez por semana para evitar as pedras de
leite.

XXXIV - Para as maquinas de empacotar, deve-se desmontar as partes removiveis e proceder a
limpeza, antes de passar o leite;

Art. 254. Laboratorio para as analises de rotina do leite cru com os seguintes equipamentos:

a) Acidimetro Dornic;
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b) Termometro

Art. 255. Realizar analises semestrais, micro-biologicas e fisico-quimicas de autocontrole do queijo em
laboratodrios credenciados pelo Servigo de Inspecdo Municipal.

Art. 256. Queijo € o produto lacteo fresco ou maturado que se obtém por separagio parcial do soro em
relagdo ao leite ou leite reconstituido (integral, parcial ou totalmente desnatado) ou de soros lacteos,
coagulados pela acdo do coalho, de enzimas produzidas por microrganismos especificos, de acidos
organicos, isolados ou combinados, todos de qualidade apta para uso alimentar, com ou sem adigdo de
substancias alimenticias, especiarias, condimentos ou aditivos, no qual a relagdo proteinas do
soro/caseina ndo exceda a do leite.

§1° Queijo fresco € o que esta pronto para o consumo logo apds a sua fabricagao.

§2° Queijo maturado é o que sofreu as transformacgdes bioquimicas e fisicas necessarias e
caracteristicas da variedade do queijo.

§3° A denominagdo Queijo esta reservada aos produtos em que a base Lactea ndo contenha gordura e
proteina de origem nao Lactea.

§4° O leite a ser utilizado na fabricagéo de queijos deve ser filtrado por meios mecédnicos e submetido a
pasteurizagdo ou tratamento térmico equivalente para assegurar a fosfatase residual negativa,
combinado ou ndo com outros processos fisicos ou bioldgicos que garantam a inocuidade do produto.

Art. 257. O periodo minimo de maturagdo de queijos oriundos de Queijarias com produgdo a partir de
leite cru pode ser alterado apos a realizagdo de analises sobre a inocuidade do produto e ser
estabelecido em normas complementares.

Paragrafo nico. No que se refere as enterotoxinas dos staphilococcus aureues, ¢ necessario introduzir
testes de presencga das mesmas, antes de condenar o produto para consumo;

Art. 258. Os queijos elaborados a partir de processo de filtragdo por membrana podem utilizar em sua
denomina¢do de venda o termo Queijo, porém sem referir-se a qualquer produto fabricado com
tecnologia convencional.

Art. 259. Considera-se a data de fabricacdo dos queijos frescos o Ultimo dia da sua elaboragdo e para
queijos maturados, o dia do término do periodo da maturagéo.

Paragrafo tinico. Os queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de forma clara e
precisa quanto a sua origem e o controle do periodo de maturacdo e atender as normas
complementares.

Art. 260. O processo de maturagdo de queijos pode ser realizado em estabelecimento sob Servigo de
Inspe¢do Municipal, diferente daquele que iniciou a producdo, respeitando-se os requisitos
tecnoldgicos exigidos para o tipo de queijo e os critérios estabelecidos pelo presente Decreto, para
garantia da rastreabilidade do produto e do controle do periodo de maturagao.

Art. 261. Queijo de Coalho Industrial é o queijo que se obtém por coagulagdo do leite pasteurizado por
meio do coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas, complementada ou nio pela agdo de
bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa dessorada, semi-cozida ou cozida,
submetida a prensagem e secagem devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - Consisténcia semi-dura e elastica;

II - Textura compacta, macia, com algumas olhaduras pequenas ou sem olhaduras;
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III - cor branca amarelado uniforme;

IV - Sabor brando, ligeiramente acido, podendo ser salgado;
V - Odor ligeiramente acido;

VI - Crosta fina e uniforme.

Paragrafo tnico. O produto pode estar adicionado de condimentos, especiarias e outras substancias
alimenticias.

Art. 262. Queijo Industrial de Manteiga ou Queijo do Sertdo ¢ o queijo obtido mediante a coagulagdo
do leite pasteurizado com o emprego de acidos organicos, com a obten¢do de uma massa dessorada,
fundida e adicionada de manteiga de garrafa, devendo apresentar as seguintes caracteristicas
sensoriais:

I - Consisténcia macia, tendendo a untuosidade;

II - Textura fechada, semifriavel, com pequenos orificios mecéanicos contendo gordura liquida no seu
nterior;

III - Cor amarelo-palha;

IV - Sabor pouco acentuado, lembrando manteiga, levemente acido e podendo ser salgado;

V - Odor pouco pronunciado, lembrando manteiga; e

VI - Crosta fina, sem trinca.

Art. 263. Queijo Minas Frescal é o queijo fresco obtido por coagulagdo enzimatica do leite
pasteurizado com coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas ou ambas, complementada ou nao
pela agdo de bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa coalhada, dessorada, ndo
prensada, salgada e ndo maturada, devendo apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - Consisténcia branda e macia;

II - Textura com ou sem olhaduras mecanicas;
IIT - Cor esbranquigada;

IV - Sabor suave ou levemente acido;

V - Odor suave e caracteristico;

VI - Crosta fina ou ausente.

Art. 264. O Queijo Minas Padrdo ¢ o queijo de massa crua ou semi-cozida obtido por coagulagdo do
leite pasteurizado com coalho ou outras enzimas coagulantes apropriadas, ou ambos, complementada
ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas, com a obteng¢@o de uma massa coalhada, dessorada,
prensada mecanicamente, salgada e maturada pelo periodo minimo de 20 (vinte) dias, devendo
apresentar as seguintes caracteristicas sensoriais:

I - Consisténcia semidura, tendendo a macia, de untura manteigosa;
II - Textura com olhaduras mecénicas e pequenas, pouco numerosas;
III - Cor branca-creme e homogénea;

IV - Sabor proprio, acido, agradavel e ndo picante;

V - Odor suave ¢ caracteristico; e
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VI - Crosta fina e amarelada.

Art. 265. Ricota Fresca é o queijo obtido pela precipitagdo acida a quente de proteinas do soro de leite,
adicionado de leite até 20% (vinte por cento) do seu volume, devendo apresentar as seguintes
caracteristicas sensoriais:

I - Crosta rugosa, nao formada ou pouco nitida;

11 - Consisténcia mole, ndo pastosa e friavel,

III - Textura homogénea e grumosa;

IV - Cor branca ou branca-creme;

V - Odor e sabor proprios.

§1° O produto pode estar adicionado de condimentos, especiarias e outros ingredientes.

§2° Esse produto excetua-se da obrigatoriedade de atendimento da relagdo proteinas do soro/caseina.

Art. 266. Os tipos de queijos ndo previstos no presente Regulamento devem atender as normas
especificas Estaduais ou Federais vigente.

Seciao 111
Inspec¢do Industrial e Sanitiria de Pescado e Derivados

Art. 267. Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, os moluscos, os anfibios, os répteis, os
equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimentagao humana.

Paragrafo tinico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao
consumidor sem que haja prévia fiscalizag@o, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 268. Sdo vedados a recepgdo e o processamento do pescado capturado ou colhido sem atengdo ao
disposto nas legislagdes ambientais e pesqueiras.

§1° Os dispositivos previstos no presente Decreto sdo extensivos aos gastropodes terrestres destinados
a alimentagdo humana.

§2° O pescado deve ser obrigatoriamente identificado com a denominagdo comum da espécie,
respeitando-se a nomenclatura regional, sendo facultada a utilizagdo do nome cientifico.

Art. 269. Na avaliacdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de cada
espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

I - peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios
da espécie, sem qualquer pigmentagao estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a
cavidade orbitaria;

¢) branquias ou guelras roseas ou vermelhas, imidas e brilhantes com odor natural,
proprio e suave;

d) abdomen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura a pressdo dos
dedos;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia
a0s movimentos provocados;
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f) carne firme, consisténcia eléastica, da cor propria da espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritonio aderente a parede da cavidade
celomatica;

h) anus fechado; e
i) odor proprio, caracteristico da espécie;
II- crustaceos:
a) aspecto geral brilhante, umido;
b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
¢) carapaga bem aderente ao corpo;
d) coloragdo propria da espécie, sem qualquer pigmentacao estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;
f) odor proprio e suave; e
g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos € vigorosos;
III - moluscos:
a) bivalves:

1. estarem vivos, com valvas fechadas e com retencdo de agua incolor e¢ limpida nas
conchas;

2. odor proprio e suave; e
3. carne imida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada
espécie;
b) cefalopodes:
1. pele lisa e imida;
2. olhos vivos, proeminentes nas Orbitas;
3. carne firme e elastica;
4. auséncia de qualquer pigmentagdo estranha a espécie; e
5. odor proprio;
c) gastropodes:
1. carne umida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;
2. odor proprio e suave; e
3. estarem Vivos € Vigorosos;
IV- anfibios:
a) carne de ra:
1. odor suave e caracteristico da espécie;

2. cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das articulag¢des;.
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3 auséncia de lesdes e elementos estranhos;
4. textura firme, elastica e tenra; e
V- répteis:
a) carne de jacaré:
1. odor caracteristico da espécie;
2. cor branca rosada;
3. auséncia de lesdes e elementos estranhos; e
4. textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente;
b) carne de quelonios:
1. odor proprio e suave;
2. cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; e
3. textura firme, elastica e tenra

Art. 270. Estabelecimento de Abate e Industrializagdo de Pescado sdo o estabelecimento que possui
dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepgdo, lavagem, insensibilizagdo, abate,
processamento, transformagao, preparagdo, acondicionamento e frigorificagdo, com fluxo adequado a
espécie de pescado a ser abatida, dispondo ou ndo de instalagdes para o aproveitamento de produtos
ndo comestiveis.

Art. 271. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo
humano direto ou para a industrializagdo de forma a promover a limpeza, a remog¢ao de sujidades e
microbiota superficial.

Art. 272. Estabelecimentos que recebam, manipulem e armazenem pescado resfriado e congelado e/ou
se dediquem a sua industrializagdo para consumo humano, sob qualquer forma devem:

I - Dispor de dependéncias, instalagdes e equipamentos para recepgdo, sele¢do, inspegdo,
industrializagdo, armazenagem e expedicdo do pescado, compativeis com suas finalidades;

II - Dispor de separagdo fisica adequada entre as areas de recebimento de matéria-prima e aquelas
destinadas a manipulagio;

IIT - Dispor de equipamento adequado a hipercloragao de agua de lavagem do pescado e da limpeza e
higienizagdo das instalagdes, equipamentos e utensilios;

IV - Dispor de instalagdes e equipamentos adequados a colheita e ao transporte dos residuos de
pescado resultantes do processamento industrial para o exterior das areas de manipulagdo de
comestiveis;

V - Dispor de instalagdes e equipamentos para o aproveitamento adequado dos residuos de pescado,
resultantes do processamento industrial visando a sua transformagdo em subprodutos ndo comestiveis,
podendo, em casos especiais, ser dispensada esta exigéncia, permitindo-se o encaminhamento dos
residuos de pescado aos estabelecimentos dotados de instalagdes e equipamentos proprios para esta
finalidade, cujo transporte devera ser realizado em veiculos adequados;

VI - Dispor de camara de espera para o armazenamento do pescado fresco, que ndo possa ser
manipulado ou comercializado de imediato;

VII - dispor de equipamento adequado a lavagem e higienizagdo de caixas, recipientes, grelhas,
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bandejas, e outros utensilios usados para acondicionamento, depdsito e transporte de pescado e seus
produtos;

VIII - Dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de instalagdes frigorificas
independentes para congelamento e estocagem do produto final;

IX - Dispor, nos casos de elaboragdo de produtos curados de pescado, de camaras frias em niimero e
dimensdes necessarios a estocagem, podendo em casos especiais ser dispensada essa exigéncia,
permitindo-se o encaminhamento do pescado curado a estabelecimentos dotados de instalagdes
frigorificas adequadas ao seu armazenamento;

X - Dispor, no caso de elaboragdo de produtos curados de pescado, de depdsito de sal;
XI - Dispor, quando necessario, de laboratoério para controle da qualidade de seus produtos;

Art. 273. Os tanques de depuragdo deverdo ser revestidos com material impermeavel com o objetivo
de proporcionar o esvaziamento do trato digestivo dos peixes de cultivo e elimina¢do de residuos
terapéuticos.

Paragrafo unico. Poderdo ser dispensados caso o lote venha acompanhado de Atestado emitido pelo
Responsavel Técnico do criatorio informando a depuragao realizada na propriedade.

Art. 274. A recepgdo do pescado devera ser feita em area coberta com pé direito de no minimo 3 (trés)
metros.

Paragrafo tnico. Esta secdio sera separada fisicamente por parede inteira e sem possibilidade de
transito de pessoal entre esta e a secdo de evisceracdo e filetagem.

Art. 275. A comunicagdo da se¢@o de recepcdo e de evisceragdo dar-se-a através do cilindro ou esteira
de lavagem do pescado.

Art. 276. Para a evisceragdo ¢ filetagem devera dispor de mesa para descamacgdo, evisceragao,
coureamento e corte (postagem ou filetagem) com uma tomada de agua a cada m2 de mesa.

§1° A disposicdo das mesas devera viabilizar a producdo de tal maneira que nao haja refluxo do
produto.

§2° A embalagem primaria podera ser realizada nesta se¢do quando houver espaco e mesa exclusiva
para esta operagdo, sem prejuizo das demais.

Art. 277. Devera dispor de instalagdes ou equipamentos adequados a colheita e transporte de residuos
de pescado, resultantes do processamento, para o exterior das areas de manipulagdo de produtos
comestiveis.

Art. 278. Quando houver, a secdo de embalagem secundaria serd anexa a se¢do de processamento,
separada desta através de parede e servira para o acondicionamento secundario dos produtos que ja
receberam a sua embalagem primadria na se¢do de processamento.

Paragrafo Unico. A operagdo da embalagem secundaria podera também ser realizada na seg¢do de
expedi¢do quando esta for totalmente fechada e possuir espagos que permita tal operagdo sem prejuizo
das demais.

Art. 279. As embalagens secundarias ficardo depositadas em segdo independente que se comunicara
apenas por 6culo com a se¢do de embalagem secundaria e o acesso a este deposito sera independente
do acesso as segdes de industrializa¢do.

§1° Quando se tratar de agroindustria rural de pequeno porte as embalagens secundarias poderdo
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permanecer na se¢do de expedigao, desde que tenha espago para tal.

§2° Preferencialmente o silo para o gelo devera estar localizado em nivel superior as demais
dependéncias e, por gravidade, seja conduzido aos diferentes locais onde o gelo sera necessario.

Art. 280. O estabelecimento possuird camaras de resfriamento ou isotérmicas que se fizerem
necessarias em numero e area suficientes segundo a capacidade do estabelecimento.

Art. 281. As camaras de resfriamento ou isotérmicas serdo construidas obedecendo normas, tais como:
I - as portas terdo largura minima de 1,20 (um metro e vinte centimetros);

IT - as portas serdo sempre metalicas ou de chapas plasticas, lisas, resistentes a impactos e de facil
limpeza;

IIT - possuir piso de concreto ou outro material de alta resisténcia, liso, de facil higienizagdo e sempre
com declive em diregdo as portas, ndo podendo existir ralos em seu interior;

IV - possuir estrados de material impermeavel para deposi¢éo de caixas de produtos.

Art. 282. A construgdo das camaras de resfriamento podera ser em alvenaria ou totalmente em
isopainéis metalicos.

Paragrafo inico. Quando construidas de alvenaria, as paredes internas serdo perfeitamente lisas e sem
pintura, visando facilitar a sua higienizagao.

Art. 283. No caso de pescado fresco serdo usadas as camaras isotérmicas e, para o pescado resfriado
serdo usadas as camaras de resfriamento que mantenham o pescado com temperatura entre  0,5°C e
2°C.

Art. 284. Os tuneis de congelamento rapido, quando necessario, terdo de atingir temperaturas nao
superiores a 25°C (menos vinte e cinco graus) e fazer com que a temperatura no centro dos produtos
chegue até -18 a -20°C (menos dezoito a menos vinte graus centigrados) no menor periodo possivel.

§1° Poderdo ser construidos em alvenaria ou totalmente em isopainéis metalicos.

§2° Quando construidos em alvenaria, os tineis de congelamento terdo paredes lisas e sem pintura para
facilitar a sua higieniza¢@o0. As suas portas serdo sempre metalicas ou de material plastico resistente a
impactos e a baixas temperaturas, e terdo largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros).

§3° Sera admitido o congelamento em freezer com as seguintes ressalvas:
I - o freezer usado para congelamento ndo podera ser usado para estocagem;

II - os produtos a serem congelados deverdo ser dispostos em prateleiras permitindo o espagamento a
fim de acelerar o congelamento.

Art. 285. A camara de estocagem de congelados deve ser construida em alvenaria ou totalmente em
isopainéis metalicos, as paredes serdo sempre lisas, impermeaveis e de facil higienizagdo, ndo sendo
usado nenhum tipo de pintura, a iluminagdo serd com lampadas providas de protetores contra
estilhagos, as portas serdo sempre metalicas ou de material plastico resistente a impactos e mudangas
bruscas de temperatura e terdo largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros).

§1° Os produtos depositados devem estar totalmente congelados e adequadamente embalados e
identificados.

§2° S6 serdo transferidos dos tineis de congelamento para a camara de estocagem os produtos que ja
tenham atingidos -18 a -20°C (menos dezoito a menos vinte graus centigrados) no seu interior ¢ nessa
camara os produtos ficardo armazenados sobre estrados ou em paletes, afastados das paredes e do teto
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e em temperatura nunca superior a -18°C (menos dezoito graus centigrados) até a sua expedicdo.

Art. 286. A sala de fracionamento de produto congelado devera existir nos estabelecimentos que
realizarem fracionamento de embalagens master, de produtos previamente congelados.

§1° Esta sala possuira as seguintes caracteristicas:
I - pé-direito minimo de 2,70 m (dois metros e setenta centimetros).

II - sistema que permita que a temperatura da sala se mantenha entre 14°C e 16°C (quatorze e dezesseis
graus centigrados) durante os trabalhos;

IIT - o uso de janelas nesta se¢do ndo ¢ recomendado, pois a existéncia destas prejudicara a sua
climatizag@o e caso for de interesse da empresa a iluminag¢do natural da se¢do, poderdo ser utilizados
tijolos de vidro refratario ou outro mecanismo aprovado pela Inspe¢do Municipal;

IV - ser localizada contigua as camaras de estocagem de matéria-prima, de maneira que os produtos
congelados ao sair das cdmaras com destino a sala de fracionamento ndo transitem pelo interior de
nenhuma outra se¢do, bem como manter proximidade com a cadmara de produtos prontos, com a
expedic@o e com o deposito de embalagens.

V - possuir se¢do de embalagem secundaria independente da sala de fracionamento, podendo para isto
ser utilizada uma antecdmara ou na secdo de expedi¢do, desde que esta possua dimensdes que
permitam a execugdo desta operagdo, sem prejuizo do transito dos demais produtos neste setor.

§2° Quando se tratar de agroindustria rural de pequeno porte o fracionamento de embalagens master
podera ocorrer na se¢do de evisceragdo e filetagem, desde que tnha espago e equipada para tal e realiza
do em momentos diferentes.

Art. 287. Na sec¢do de higienizacdo de caixas e bandejas o uso de madeira ¢ proibido, que tera tanques
de alvenaria revestidos de azulejos, de material inox ou de fibra de vidro, lisos e de facil higienizagdo e
dispora ainda de agua sob pressdo e de estrados plasticos ou galvanizados, sendo que os equipamentos
e utensilios higienizados ndo poderao ficar depositados nesta se¢do.

Art. 288. A secgdo de expedigdo possuira plataforma para o carregamento, devendo sua porta acoplar as
portas dos veiculos.

Art. 289. O pé-direito devera ter no minimo 2,60 m (dois metros e sessenta centimetros).

Art. 290. As mesas de evisceragdo e inspegdo poderdo ser fixas ou moveis (mesa rolante) e quando
movel (rolante) a mesa podera ser de esteira unica ou esteira dupla.

Art. 291. Preferencialmente, as mesas de evisceragdo deverdo possuir sistema de condugdo de residuos
no sentido contrario ao fluxo de produgio, isto €, os residuos deverdo ser conduzidos em diregao a
entrada do pescado na mesa, enquanto que o pescado ja eviscerado se encaminhara as segdes de
resfriamento ou industrializagao.

Art. 292. Estabelecimentos destinados a estocagem de pescado frigorificado devem dispor de camara
frigorifica adequada ao armazenamento dos produtos aos quais se destinam,;

Art. 293. Estabelecimentos destinados a fabricagdo de subprodutos ndo comestiveis de pescado, devem
dispor de separagdo fisica adequada entre as areas de pré e pos secagem, para aqueles que elaborem
farinhas de pescado e ser localizados longe do perimetro urbano;

Art. 294. As pessoas que exercem operagdes na area suja nio poderdo exercer operagdes na area limpa.
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Art. 295. O almoxarifado, quando necessario, sera de alvenaria, ventilados e com acesso independente
ao das diversas seg¢Oes da industria, podendo ter comunicagdo com estas através de oculo para
passagem de material.

Art. 296. A existéncia de varejo na mesma area da industria implicard no seu registro no 6rgio
competente, independente do registro da industria e as atividades e os acessos serdo totalmente
independentes tolerando-se a comunicagdo interna do varejo com a industria por 6culo.

Art. 297. A se¢do de preparagdo de condimentos, quando necessaria, localizar-se-a contigua a sala de
processamento (manipulagdo) de produtos, comunicando-se diretamente com esta através de porta,
sendo que quando possuir area suficiente servirda também como deposito de condimentos e
ingredientes, e neste caso devera possuir acesso externo para este.

Paragrafo tnico. Esta se¢do podera ser substituida por espago especifico dentro da sala de
processamento.

Art. 298. Os condimentos e ingredientes estardo adequadamente protegidos de poeira, umidade e
ataque de insetos e roedores, devendo ficar sempre afastados do piso e paredes para facilitar a
higienizagdo da segdo.

Art. 299. Cuidados especiais deverdo ser tomados com relagdo aos nitritos e nitratos pelo perigo a
saude que os mesmos representam.

Art. 300. A se¢@o de cozimento devera ser independente da se¢do de processamento e das demais
secdes e tera portas com fechamento automatico, possuira como equipamentos tanques de ago
inoxidavel com circulagdo de vapor para aquecimento de agua, podendo ter mesas inox, exaustores etc.

Art. 301. Os controles oficiais do pescado e dos seus produtos, no que for aplicavel, abrangem:
1 - analises sensoriais;

1I - indicadores de frescor;

11T - controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saide humana; e

V - controle de parasitas.

Paragrafo tnico. A terminologia post mortem ndo se aplica as espécies de pescado comercializadas
vivas

Art. 302. Nas espécies de pescado para abate, sdo realizados na inspe¢do post mortem de rotina onde
devemos observar:

I - Observagao dos caracteres sensoriais e fisicos do sangue por ocasido da sangria e durante o exame
de todos os orgaos;

1T - Exame de cabega, narinas e olhos;

IIT - Exames visual e tactil do casco, carapaga, plastrdo e pontes;

IV - Exame dos 6rgdos internos e da cavidade onde estdo inseridos;

V - Exame geral da carcaga, serosas e musculatura superficial e profunda acessivel.

Art. 303. Considera-se como pescado integro, em natureza, apenas o pescado fresco.
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Art. 304. As determinagdes sensoriais, fisicas, quimicas e microbiologicas para caracterizagdo da
identidade, qualidade e inocuidade do pescado, seus produtos e derivados devem ser verificadas em
normas complementares.

Art. 305. Considera-se improprio para o consumo humano, o pescado:

I - Em mau estado de conservagdo e de aspecto repugnante;

II - Que apresente coloragdo, odor ou sabor anormais;

III - Portador de lesdes, doengas ou substancias que possam prejudicar a satide do consumidor;

IV - Que apresente infec¢do muscular macica por parasitas;

V - Tratado por antissépticos ou conservadores nao autorizado pelo Servigo de Inspe¢do Municipal;
VI - Recolhido ja morto, salvo quando capturado em operagdes de pesca;

VII - Que apresente residuos de produtos de uso veterindrio ou contaminantes acima dos limites
maximos estabelecidos em legislagdo especifica;

VII - Apresente outras alteragdes que o tornem improprio, a juizo da Inspeg¢do Municipal;

VIII - Quando ndo se enquadrar nos limites estabelecidos em normas especificas para o pescado
fresco.

Paragrafo unico. O pescado nas condi¢des deste artigo deve ser condenado, identificado, desnaturado e
descaracterizado visualmente, podendo ser transformado em produto ndo comestivel, considerando os
riscos de sua utilizagdo e de acordo com o disposto em norma de destinagio em legislagdes
pertinentes.

Art. 306. Permite-se o aproveitamento condicional do pescado que se apresentar:
I - Injuriado, mutilado, deformado, com alteragdes de cor ou presenga de parasitos localizados;

IT - Proveniente de aguas suspeitas de contaminagdo ou poluidas, considerando os tipos e niveis de
contaminagdo informados pelos 6rgdos competentes.

Art. 307. Nos estabelecimentos de pescado é obrigatoria a verificagdo visual da presenga de parasitas.

Paragrafo unico. O monitoramento deste procedimento deve ser executado por funcionario do
estabelecimento e comprovado por registros auditaveis, utilizando-se um plano de amostragem
representativo do lote, levando-se em consideragéo o tipo de pescado, area geografica e sua utilizagao,
realizada com base nos procedimentos aprovados pelo Servigo de Inspecdo Municipal, incluindo, se
necessario, a transiluminagao.

Art. 308. Nos casos de aproveitamento condicional o pescado deve ser submetido, a critério da
Inspegdo, a um dos seguintes tratamentos:

I - Congelamento;
II - Salga;
III - Calor.

Art. 309. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas com risco para a saude
publica ndo podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam submetidos previamente ao
congelamento a temperatura de 20°C (vinte graus Celsius negativos) por 24 (vinte e quatro) horas ou a
35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante 15 (quinze) horas.
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Art. 310- O pescado, partes dele e 6rgdos com lesdes ou anormalidades que possam torna-los
improprios para consumo devem ser identificados e conduzidos a um local apropriado, com instalagdes
especificas, onde devem ser inspecionados, considerando o risco de sua utilizagdo.

Art. 311. Estagdo Depuradora de Moluscos Bivalves ¢ o estabelecimento que possui dependéncias
proprias para recep¢do, depuragdo, embalagem e expedi¢do de moluscos bivalves.

Art. 312. Sao produtos e derivados comestiveis de pescado aqueles elaborados a partir de pescado
inteiro ou parte dele, aptos para o consumo humano.

§1° Qualquer derivado de pescado deve conter no minimo 50% (cinquenta por cento) de pescado.

§2° esse percentual ndo prevalecera para produtos compostos a base de pescado, os quais devem ser
submetidos a analise e registro junto ao SIM.

Art. 313. Os produtos, derivados e compostos comestiveis de pescado, de acordo com o
processamento, compreendem:

I - Produtos frescos;

1I - Produtos resfriados;

111 - Produtos congelados;

IV - Produtos descongelados;

V - Carne Mecanicamente Separada de pescado;
VI - Surimi;

VII - Produtos a base de surimi;

VIII - Produtos de pescado empanados;

IX - Produtos de pescado em conserva;

X - Produtos de pescado em semiconserva;
XI - Paté ou pasta de pescado;

XII - Caldo de pescado;

XIII - Produtos de pescado embutidos;

XIV - Produtos de pescado secos e curados;
XV - Produtos de pescado liofilizados;
XVI - Concentrado protéico de pescado;
XVII - Extrato de pescado;

XVIII - Gelatina de pescado;

XIX - Geleia de pescado.

Paragrafo tmico; E permitido o preparo de outros tipos de produtos, derivados e compostos de pescado,
desde que aprovados pelo SIM.

Art. 314. Produtos frescos sdo aqueles obtidos de pescado fresco, nao transformado, inteiro ou
preparado, acondicionados, conservados pela agdo do gelo ou outros métodos de conservagao de efeito
similar, mantido unicamente em temperaturas proximas a de gelo fundente.
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Paragrafo unico. Entende-se por preparados aqueles produtos que foram submetidos a uma operagio
que alterou a sua integridade anatomica, tal como a evisceragdo, o descabegamento, os diferentes
cortes e outras formas de apresentacéo.

Art. 315. Produtos resfriados sdo aqueles obtidos de pescado, transformados, embalados e mantidos
sob refrigeragdo.

§1° Entende-se por transformados aqueles produtos resultantes da transformagdo da natureza do
pescado, de forma que ndo seja possivel retornar as caracteristicas originais.

§2° Os produtos obtidos de répteis e anfibios, mesmo quando ndo transformados, podem ser
designados como resfriados.

Art. 316. Produtos congelados de pescado sdo aqueles submetidos a processos especificos de
congelamento, em equipamento que permita a ultrapassagem da zona critica, compreendida de 0,5°C
(cinco décimos de grau Celsius negativo) a 5°C (cinco graus Celsius negativos) em tempo nao
superior a 2 (duas) horas.

§1° O produto somente pode ser considerado congelado apds a temperatura de seu centro térmico
alcancar 18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§2° As camaras de estocagem do estabelecimento produtor devem possuir condigdes de armazenar o
produto a temperaturas ndo superiores a 18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§3° E permitido a utilizagio do congelador salmourador quando o pescado for destinado como matéria-
prima para a elaboragdo de conservas, desde que seja atendido o conceito de congelamento rapido e
atinja temperatura ndo superior a - 9°C (nove graus Celsius negativos) em seu centro térmico, devendo
ter como limite maximo esta temperatura durante a armazenagem.

Art. 317 - Produtos descongelados de pescado sdo aqueles que foram inicialmente congelados e
submetidos a um processo especifico de elevagdo de temperatura acima do ponto de congelamento e
mantidos em temperaturas proximas a de gelo fundente.

§1° Na designagdo do produto deve ser incluida a expressio DESCONGELADO.

§2° O rétulo dos produtos previstos neste paragrafo deve apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominagdo de venda, em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor sem intercalagdo de
dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito a expressio NAO RECONGELAR.

Art. 318. Carne Mecanicamente Separada de Pescado é o produto congelado obtido de pescado,
envolvendo o descabegcamento, a evisceragdo e a limpeza dos mesmos ¢ a separagdo mecanica da carne
das demais estruturas inerentes a espécie, como espinhas, 0ssos e pele.

§1° A carne mecanicamente separada de pescado pode ser lavada e posteriormente drenada, adicionada
ou nao de aditivos.

§2° O produto ¢ designado Carne Mecanicamente Separada seguido do nome da espécie ou das
espécies de pescado que o constitua.

§3° Pode ser obtido de peixes de pequeno porte provenientes da fauna acompanhante e outros nao
classificados para cortes nobres, que apresentem boa qualidade, residuos de filetagem, carcagas,
espinhagos ou partes destes, desde que sejam considerados os riscos de sua utilizagao.

§4° Pode ser obtido por diferentes equipamentos e o produto deve ser classificado de acordo com a
composi¢do da matéria-prima, as técnicas de fabricagdo e as caracteristicas fisico-quimicas de cada
tipo.
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§5° Nao ¢ permitida a utilizacdo de Carne Mecanicamente Separada de pescado em produtos ndo
submetidos a tratamento térmico.

§6° Os produtos que contenham Carne Mecanicamente Separada de pescado devem atender as normas
especificas Estaduais ou Federais vigente.

Art. 319. Produtos de pescado empanados sdo aqueles congelados elaborados a partir de pescado, seus
produtos ou ambos, adicionados de ingredientes, permitindo-se a adi¢ do de aditivos e coadjuvantes de
tecnologia, moldados ou néo e revestidos de cobertura apropriada que o caracterize, submetidos ou nao
a tratamento térmico.

Art. 320. Produto de pescado em conserva ¢ aquele elaborado com pescado, adicionado de
ingredientes, permitindo se a adi¢do de aditivos e coadjuvantes de tecnologia, envasado em recipientes
hermeticamente fechados e submetidos a esterilizagdo comercial.

Art. 321. As conservas de pescado compreendem, entre outras:
I - Conserva ao Proprio Suco com outro meio de cobertura;

IT - Conserva em Azeite ou em Oleos Comestiveis;

IIT - Conserva em Escabeche;

IV - Conserva em Vinho Branco; ¢

V - Conserva em Molho.

§1° A Conserva de Pescado ao Proprio Suco com outro meio de cobertura é o produto em que o
pescado preserva seu proprio liquido de constituigdo acrescido de outro meio de cobertura, adicionado
ou ndo de ingredientes e aditivos.

§2° A Conserva de Pescado em Azeite ou em Oleo Comestivel ¢ o produto que tenha por meio de
cobertura azeite de oliva ou 6leo comestivel, adicionado ou ndo de ingredientes e aditivos.

§3° O azeite ou o 6leo comestivel utilizado isoladamente ou em mistura com outros ingredientes deve
ser puro.

§4° Permite-se o emprego de um unico 6leo ou a mistura de varios 6leos comestiveis na elaboracdo das
conservas de que trata o presente paragrafo, a juizo do SIM.

§5° A designacdo em azeite fica reservada para as conservas que tenham azeite de oliva como meio de
cobertura.

§6° A Conserva de Pescado em Escabeche ¢ o produto que tenha por meio de cobertura, vinagre,
adicionado de sal, acrescido ou ndo de outros acidos alimenticios e substancias aromaticas, com ph
apropriado ao produto.

§7° A Conserva de Pescado em Vinho Branco ¢ o produto que tenha por meio de cobertura principal
vinho branco, adicionado ou nio de ingredientes e aditivos.

§8° A Conserva de Pescado em Molho ¢ o produto que tenha por meio de cobertura molho com base
em meio aquoso ou gorduroso, adicionado ou nédo de aditivos.

§9° Na composicao dos diferentes molhos, o ingrediente principal que o caracteriza deve fazer parte do
nome do produto.

§10 As conservas de pescado submetidas a esterilizagdo comercial devem seguir as normas especificas
e os controles e verificagdes exigidos para as conservas de produtos carneos.
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Art. 322. Produto de pescado em semiconservas ¢ aquele obtido pelo tratamento especifico do pescado
por meio do sal, adicionados ou nio de ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia, envasado
em recipientes hermeticamente fechados, ndo esterilizados pelo calor, conservado ou nao sob
refrigeracdo.

Art. 323. Paté ou Pasta de pescado, seguido das especificagdes que couberem, é o produto
industrializado obtido a partir do pescado, partes dele ou seus produtos comestiveis, transformados em
pasta, adicionados de ingredientes e aditivos, submetidos a processo tecnologico especifico.

Paragrafo tnico. O produto deve ser classificado de acordo com a composi¢do da matéria-prima, as
técnicas de fabricac@o e as caracteristicas fisico-quimicas de cada tipo de produto, conforme disposto
em normas complementares.

Art. 324. Embutidos de pescado sdo aqueles produtos elaborados com pescado, adicionados de
ingredientes e aditivos, curados ou ndo, cozidos ou ndo, defumados ou ndo e dessecados ou ndo.

Art. 325. Produtos Curados de pescado sdo aqueles provenientes de pescado, tratado pelo sal,
adicionados ou ndo de aditivos.

Art. 326. O pescado, seus produtos, derivados e compostos comestiveis, respeitadas as particularidades
de cada espécie, de acordo com o processo de elaboragdo, sdo consideradas alterados quando
apresentem:

I - Deterioragdes em suas caracteristicas fisicas, quimicas ou bioldgicas;
II - Alteragdes em suas caracteristicas sensoriais;

IIT - Alteragdes em suas caracteristicas intrinsecas ou nutricionais;

IV - Tratamento tecnoldgico inadequado;

V - Cistos, larvas e parasitos;

VI - Corpos estranhos, sujidades ou outras evidéncias que demonstrem pouco cuidado na manipulagao,
elaboragdo, preparo, conservagdo ou acondicionamento;

VII - Apresente outras alteragdes que os tornem improprios, a juizo do SIM.

Paragrafo unico. Os produtos nessas condi¢des serdo apreendidos cautelarmente e terdo seu destino
definido pela Inspegdo, de acordo com as normas de destinagéo estabelecidas pelo SIM.

Art. 327. O pescado, seus produtos, derivados e compostos comestiveis, respeitadas as particularidades
de cada espécie, de acordo com o processamento, devem ser consideradas alterados e improprios para
consumo humano na forma em que se apresentam, no todo ou em partes, quando apresentem:

I - A superficie tmida, pegajosa e exsudativa;

II - Partes ou areas flacidas ou com consisténcia anormal a palpagao;
III - Sinais de deterioragdo;

IV - Coloragdo ou manchas improprias;

V - Perfurac@o dos envoltorios dos embutidos por parasitos;

VI - Odor e sabor estranhos;

VII - Resultados das analises fisicas, quimicas, microbiologicas, parasitologicas, de residuos de
produtos de uso veterinario ou de contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos pela
legislagdo especifica;
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VIII - Cistos, larvas ou parasitos em propor¢do maior que a estabelecida em normas complementares.

Paragrafo unico. Podem ser também considerados improprios para o consumo humano, na forma como
se apresentam, quando divergirem do disposto no presente Decreto para os produtos carneos, naquilo
que lhes for aplicavel.

Art. 328. O pescado, seus produtos, derivados e compostos comestiveis sdo considerados fraudados
(adulterados ou falsificados) quando:

I - Elaborados com pescado diferente da espécie declarada no rétulo;
II - Contenham substancias estranhas a sua composigao;
III - Apresentem composi¢ao ou formulagdes diferentes das permitidas pela legislagao;

IV - Houver adi¢do de agua ou outras substancias com o intuito de aumentar o volume e o peso do
produto;

V - Apresentar adulteragdo na data de fabricagdo, data ou prazo de validade do produto;
VI - Utilizadas denominagdes diferentes das previstas no presente Regulamento; ou

VII - Utilizados procedimentos técnicos inadequados que alterem as caracteristicas sensoriais, podendo
atingir os componentes do alimento, comprometendo sua inocuidade, qualidade ou valor nutritivo.

Art. 329. Na elaboragdo de produtos, derivados e compostos comestiveis de pescado devem ser
seguidas, naquilo que lhes for aplicavel, as exigéncias previstas no presente Decreto para os produtos
carneos e legislagdo especifica.

Sec¢do IV
Inspecio industrial e sanitiria de produtos das abelhas e derivados

Art. 330. Para os fins deste decreto, mel € o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a
partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excregdes de
insetos sugadores de plantas que ficam sobre as partes vivas de plantas que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos favos
da colmeia.

Art. 331. Para os fins deste decreto, produtos de abelhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas, delas
extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentagdo artificial capaz de alterar
sua composi¢ao original, classificando-se em:

I - Produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o polen apicola, a geleia real, a propolis, a cera
de abelhas e a apitoxina; e

II - Produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrdo, o pélen de abelhas
sem ferrdo e a propolis de abelhas sem ferrao

Art. 332. Para os fins deste decreto, polen apicola é o produto resultante da aglutinacdo do polen das
flores, efetuada pelas abelhas operarias, mediante néctar e suas substincias salivares, o qual ¢
recolhido no ingresso da colmeia.

Art. 333. Para os fins deste decreto, geleia real ¢ o produto da secrecdo do sistema glandular cefélico,
formado pelas glandulas hipofaringeanas e mandibulares de abelhas operarias, colhida em até setenta e
duas horas.

Art. 334. Para os fins deste decreto, propolis ¢ o produto oriundo de substincias resinosas, gomosas e
balsamicas, colhidas pelas abelhas de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas quais as abelhas
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acrescentam secre¢des salivares, cera e polen para a elaboragao final do produto.

Art. 335. Para os fins deste decreto, cera de abelhas ¢ o produto secretado pelas abelhas para formagao
dos favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor amarelada e muito fusivel.

Art. 336. Para os fins deste decreto, apitoxina é o produto de secregdo das glandulas abdominais ou das
glandulas do veneno de abelhas operarias, armazenado no interior da bolsa de veneno.

Art. 337. Para os fins deste decreto, mel de abelhas sem ferrdo ¢ o produto alimenticio produzido por
abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das
plantas ou de excreg¢des de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas que as
abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam
maturar nos potes da colmeia.

Paragrafo unico. Nao € permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferrdo.

Art. 338. Para os fins deste decreto, polen de abelhas sem ferrdo ¢ o produto resultante da aglutinagio
do polen das flores, efetuada pelas abelhas operarias sem ferrdo, mediante néctar e suas substincias
salivares, o qual ¢ recolhido dos potes da colmeia. Paragrafo inico. Nao é permitida a mistura de pdlen
apicola com polen de abelhas sem ferrdo.

Art. 339. Para os fins deste decreto, propolis de abelhas sem ferrdo ¢ o produto oriundo de substancias
resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas sem ferrdo de brotos, de flores e de exsudatos
de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregoes salivares, cera e polen para a elaboragao final
do produto.

Paragrafo unico. Nao ¢ permitida a mistura de propolis com propolis de abelhas sem ferrdo

Art. 340. A inspegdo de produtos das abelhas e seus derivados, abrange além daquelas contidas nos
capitulos IX, XX e XXI, as seguintes:

I - Da extragdo, do acondicionamento, da conservagdo, da origem e do transporte dos produtos das
abelhas;

II - Do processamento, da armazenagem e da expedico;
IIT - Dos programas de autocontrole implantados.

Art. 341. As analises de produtos das abelhas, para sua recep¢do e sele¢do no estabelecimento
processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises determinadas em normas
complementares e legislagdo especifica, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se faga
necessaria.

Art. 342. Os estabelecimentos que fazem a extragdo, beneficiamento, classificacdo, industrializagao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo de mel, cera e outros produtos das abelhas,
devera ser compativel com a sua capacidade instalada.

Paragrafo tinico. Devera dispor de dependéncia de manipulagéo, preparo, classificagdo e embalagem
do produto, e de dependéncias de recebimento.

Art. 343. A construgdo do estabelecimento destinado as operagdes de industrializagdo do produto
podera ser afastada de onde se situam as colmeias, podendo, inclusive, ser em zona urbana,
obedecendo aos codigos de postura, satide publica.

Paragrafo unico. As colmeias deverdo estar localizadas a uma distancia adequada das vias publicas,
habitagdes e estabelecimentos, para evitar acidentes.
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Art. 344. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo constituidos dos seguintes
equipamentos: centrifugas, desoperculadores, tanques ou mesas para desoperculagdo, filtros, tanques
de decantagdo, tubulagdes, tanques de deposito e mesas.

Art. 345. As centrifugas, desoperculadores, tanques ou mesas de desoperculadores e depdsito devem
ser de ago inoxidavel, material plastico atoxico, ferro estanhado, com menos de 2% de chumbo, com
revestimento e paredes internas em fibras de vidro ou verniz sanitario.

Art. 346. Os filtros devem ser em telas de aco inox ou fio de nylon, com malhas de 45 a 80 ABTN, ndo
sendo permitido o uso de panos.

Art. 347. Recomenda-se que as tubulagdes sejam curtas e facilmente desmontaveis, com poucas
curvaturas, de didmetro interno ndo inferior a 40 mm.

Art. 348. Nao ¢ permitido o uso de materiais toxicos e de baixa resisténcia a choques e a agdo de
acidos e alcalis.

Art. 349. A localizacdo dos equipamentos devera atender a um bom fluxo operacional, observando-se
os detalhes relativos a facilidade de higienizagdo e higiene operacional.

Art. 350. Os anexos ao apiario bem como outras instalagdes como vestiarios e sanitarios devem estar
isolados ou com acesso indireto ao bloco industrial do apiario.

Art. 351. O almoxarifado deve ser situado em local proprio, fora do apiario, com separagdo de
materiais como embalagens e ingredientes dos demais materiais de limpeza ou outro uso.

Art. 352. O laboratério ou bancada deve estar em posigdo estratégica para atender o controle de
matéria-prima e produto acabado, e deve ser equipado para realizar, no minimo, as analises de rotina.

Art. 353. A sala de elaboragdo variara em fung@o da tecnologia aplicada, devendo estar equipada com
tanques de banho-maria, para pré-aquecimento, com dupla camisa, e/ou outros métodos de
aquecimento indireto, desde que aprovados pela inspecdo estadual, de decantagdo e deposito,
pasteurizador, desumidificador, envasador, filtros de malha ou sob pressdo e misturadeira.

Art. 354. A higienizagdo dos equipamentos, vasilhames e utensilios destinados ao mel podera ser feita
com uma solucdo de hodroxido ou sédio em agua na concentragio de 3 a 5%, com temperatura de 40
(quarenta) a 45 (quarenta e cinco) graus centigrados, para facilitar a estabilizacdo dos residuos de mel,
seguindo-se de enxaguagem com agua limpa.

Art. 355. Na limpeza dos equipamentos ndo poderdo ser utilizados rodos, vassouras, escovas ou outro
material de uso na limpeza em pisos, paredes e tetos.

Art. 356. Os trabalhos com cera de abelha e propolis devem ser feitos em local isolado da area de
industrializagdo de produtos comestiveis, sendo indispensavel contar com : se¢do de recepgdo, tanque
de fusdo para eliminagdo de impurezas e clareamento, equipamentos de filtragao, tanque de formas de
solidificag@o, mesa para sele¢@o de propolis e se¢do de embalagem e expedigao.

Art. 357. Se o mel for submetido a aquecimento, como fase de beneficiamento para obtengdo dos
efeitos propiciados por esse recurso tecnologico, deve ser respeitado o bindmio tempo/temperatura,
com o objetivo de preservar seu poder diastasico e evitar que o teor de hidroximetil-furfural venha a
ultrapassar o indice do 40 mg/kg, o que o desclassificara como mel de mesa.

I - A tabela a seguir podera ser usada como orientac¢ao:
TEMPERATURA  TEMPO
52,00 470min.
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54,5 170min.
57,0 60min.
59,5 22min.
62,5 7,5min.
65,5 2,8min.
68,0 1,0min.
71,1 24,0seg.

II - Apds cumprida a relagdo tempo/temperatura, devera esta ser rebaixada ao limite maximo de 50
(cinquenta) graus centigrados.

Art. 358. Os recipientes destinados ao transporte de mel em natureza e/ou pré-beneficiado, deverdo ser
dotados de abertura tal que permita seu rapido esvaziamento, devendo ser revestidos internamente com
vernizes sanitarios compativeis com o produto, ndo sendo permitido o uso de utensilios de madeira.

Art. 357. Recomenda-se para estabelecimentos de grande produgdo o emprego de sistemas rapidos de
aquecimento e arrefecimento de mel em trocadores de calor a placas ou de feixe tubular, com vistas a
ndo depreciar a qualidade do produto.

Art. 359. Na filtragdo do mel ndo serd permitido o uso de elemento filtrante com malha superior a 80
ABTN, bem como o emprego de clarificantes e coadjuvantes de filtragdo, tais como, carvdo ativo,
argila, terra diatomacea e outros, admitindo-se, no entanto, a sua utilizagdo quando se tratar de mel
industrial.

Art. 360. Nao sera permitida a elabora¢@o de mel adicionado de edulcorantes naturais ou artificiais,
esséncias aromatizantes, amido, gelatinas ou quaisquer outros espessantes, conservadores e corantes de
qualquer natureza, além de redutores de acidez.

Art. 361. Para a elaboragdo do mel em favos deve-se obedecer rigorosa higiene, utilizando-se local
adequado na sala de elaboragdo para selecdo, manipulagdo e corte dos favos, que devera ser feito
empregando-se materiais proprios e aprovados pelo servigo de inspegao.

Art. 362. Deverao ser utilizados exclusivamente favos elaborados com cera, limpos, claros, sem larvas,
operculados e de primeiro uso.

Art. 363. O mel em favos esta sujeito aos mesmos exames e analises do mel centrifugado e ndo podera
conter mais de 40mg/kg de hidroximetil-furfural.

Art. 364. A geleia real somente podera ser adicionada em mel e na propor¢ao minima de 0,2% (dois
décimos por cento), devendo este estar na temperatura ambiente, ndo podendo ser submetido a
aquecimento em qualquer fase posterior a adigdo mencionada.

Art. 365. A geleia real quer como matéria-prima quer como produto final devera ser estocado ao
abrigo da luz e em temperatura entre 2 a 4 graus centigrados.

Art. 366. A industria devera declarar mensalmente a quantidade de geleia real adquirida como matéria-
prima, informando a procedéncia, nome do produtor, quantidade utilizada no estabelecimento, o
estoque atual e a quantidade de produto elaborado, seja mel com geleia real ou geleia real. A
inexatiddo dessas declaragdes levara, além da aplicacdo das penalidades cabiveis, a suspensdo
temporaria ou definitiva da elaboragdo do produto.

Art. 367. O pdlen, como matéria-prima ou produto final, desde que ndo desidratado, deve ser
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conservado sob refrigeracéo.

Art. 368. Denomina-se \"pao de abelha\" ao polen (tipo I) armazenado nos favos. Deve ser extraido por
processo mecénico, devendo também ser limpo apds coleta, para eliminar pernas, asas e cabecas de
abelha e os casulos dos favos e conservado sob refrigeracdo a temperatura de 4° a 8° C.

Art. 369. O polen (tipo II) obtido por dispositivos denominados caga-pdlen, colocados na entrada do
alvado da colmeia, deve reter parte da carga polinica trazida pelas abelhas e, uma hora apds a coleta,
pode ser armazenado sob refrigeragdo, a temperatura de 4° C a 8° C, por um periodo maximo de uma
semana. Em seguida, deve ser desidratado em estufa ventilada a temperatura de 65° C. Apos a
secagem, deve ser limpo para eliminar asas, pernas e cabegas de abelhas e graos de propolis.

Art. 370. O polen pode ser comercializado em natureza, desidratado ou adicionado ao mel na
propor¢do minima de 5% (cinco por cento), ndo sendo permitida sua comercializagdo através de
compostos de agucares.

Art. 371. A propolis s6 podera ser comercializada pelos entrepostos e apidrios em natureza e na forma
de extrato alcodlico ou hidro-alcodlico. No roétulo de identificagdo do extrato ndo poderdo constar
quaisquer indica¢des que lhe atribuam propriedades medicamentosas ou que induzam o consumidor a
adquiri-la com fins terapéuticos, estendendo-se essas exigéncias aos folhetos e notas explicativas que
porventura acompanhem a embalagem do produto, devendo ser obedecido também os seguintes
pontos:

1 - A propolis somente poderd ser adicionada ao mel na proporg¢do de 5% (cinco por cento).

2 - O alcool utilizado na elaboragdo dos extratos podera ser o de cereais ou o alcool etilico,
que ndo poderdo conter alcool metilico acima de 2500 PPM e nem benzeno acima de 1
PPM.

3 - A limpeza, classificagdo ¢ a embalagem da propolis bruta bem como a elaboragéo dos
extratos devem ser feitas em lugar adequado.

Art. 372. A fabricagdo de produtos fermentados tais como hidromel, vinagre, aguardente, etc., deve ser
feita em dependéncia especifica, separada do beneficiamento.

Art. 373. Na fabricagdo do hidromel deve ser utilizada 4dgua potavel, observando-se a indicagdo
tecnoldgica para o produto a fim de que se obtenha fermentagdo adequada, com graduagdo alcodlica
maxima de 14 (quatorze) graus GL.

Art. 374. O hidromel pode classificar-se como seco, licoroso, doce e espumoso, segundo sua
tecnologia de fabricagéo.

Art. 375. A denominagdo para o produto resultante da fermentagdo acética do hidromel ou das
fermentacdes alcoolicas e acéticas da mistura de mel com agua potavel, sera vinagre de mel, e para sua
obtengdo devem ser observadas as condigdes tecnologicas necessarias, sendo obrigatoria a
pasteurizagao.

Art. 376. O produto obtido da mistura do mel, classificado como de mesa, com glicose e sacarose ou
outros agucares, sera denominado Composto de Agucares, ou Xarope de Agucares, admitindo-se nome
de fantasia desde que no mesmo ndo conste a palavra mel, isolada ou combinada.

Art. 377. Para a hidrolise da sacarose sdo admitidos os processos enzimatico e acido.

Art. 378. A denominagdo mel sera utilizada para identificagdo deste produto, quando da aprovagdo de
sua rotulagem, e serd especifica para o mel de mesa.
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Art. 379. O mel que ndo atenda as especificacdes para consumo como mel de mesa, trard, na sua
designagdo, em seguida a denominagdo acima referida, a expressdo industrial em caracteres idénticos
em corpo e cor.

Art. 380. O mel nao beneficiado, acondicionado para transporte, ¢ que sera beneficiado em outro
estabelecimento, trara na sua rotulagem a seguinte denominagao:

1 - Mel em natureza, quando ndo sofreu pré-aquecimento para liquefagao e transvase.
2 - Mel pré-beneficiado, quando sofreu pré-aquecimento para liquefagdo e transvase.

Art. 381. Permite-se a indicagdo da florada predominante no mel, devendo, entdo, o nome do produto
ser seguido da expressao “Flores de....” em caracteres menores.

Art. 382 - O mel em favos deve ser acondicionado em embalagem impermeavel, rotulado com a
expressdo \"mel em favos\".

Art. 383. Quando adicionado de geléia real, polen e propolis a indicacdo na rotulagem, para
designacdo do produto, sera \"Mel enriquecido de Geléia Real\", \"Mel enriquecido de Polen\", \"Mel
enriquecido de Propolis\", em caracteres uniformes em corpo e cor, devendo ser indicada a quantidade
juntada.

Art. 384. Quando se tratar de mel com geléia real, do rotulo devera constar a observagdo \"Conservar
em local fresco e ao abrigo da luz. Nao descristalizar\".

Art. 385. A geléia real e o mel com geléia real deverdo ser acondicionados em embalagem que os
mantenham ao abrigo da luz.

Art. 386. Os materiais a serem utilizados na fabricagdo de embalagem para mel e demais produtos da
colmeia, poderdo ser constituidos de material plastico atoxico, vidro, ou outros aprovados pelo servigo
de inspegao.

Art. 387. A embalagem do mel ou méis enriquecidos, destinada ao consumidor final, devera ter boca
larga para facilitar sua utilizagao.

Art. 388. O mel sera definido e classificado conforme as normas técnicas especificas prevista pela
legislagdo sanitaria IN n° 11 de 20 de Outubro de 2000 do MAPA, ou outras legislagdes que surgir ou
vier a substituir.

Art. 389. Sdo considerados alterados e improprios para consumo humano, na forma como se
apresentam os produtos das abelhas que evidenciem:

1 - Caracteristicas sensoriais anormais;

II - A presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higiénico-sanitarios e
tecnologicos;

III - A presenga de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites maximos
estabelecidos em legislacdo especifica.

IV - Matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada produto das abelhas usado na
sua composicao;

V - Microrganismos patogénicos.

§1° Em se tratando de mel e mel das abelhas sem ferrdo, sdo também considerados alterados os que
evidenciem fermentagao avancada, hidroximetilfurfural acima do estabelecido em legislacdo especifica
e flora microbiana capaz de altera-los.
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§2° Em se tratando de pdlen apicola, polen das abelhas sem ferrdo, propolis e propolis das abelhas sem
ferrdo sdo também considerados alterados os que evidenciem flora microbiana capaz de altera-los.

§3° Em se tratando de geleia real, ¢ também considerada alterada a que evidencie conservagdo
inadequada, indicios de colheita realizada ap6s 72 (setenta e duas) horas, flora microbiana capaz de
altera-la e a presenca de microrganismos patogénicos.

Art. 390. Sdo considerados fraudados (adulterados ou falsificados) os produtos das abelhas que:
I - Apresentem substancias que alterem a sua composicdo original;

II - Apresentem aditivos;

III - Apresentem caracteristicas de obteng@o a partir de alimentagao artificial das abelhas;

IV - Houver a subtracdo de qualquer dos seus componentes, em desacordo com o presente
Regulamento ou normas complementares;

V - Forem de um tipo e se apresentem rotulados como de outro;
VI - Apresentem adultera¢@o na data de fabricagdo, data ou prazo de validade do produto;
VII - Tenham sido elaborados a partir de matéria-prima impropria para processamento.

Paragrafo nico. Em se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo ¢ também considerado fraudados
os que evidenciem a adigdo de agucares.

Art. 391. Sao considerados fraudados (adulterados ou falsificados) os derivados de produtos das
abelhas que:

I - Forem de um tipo e se apresentem rotulados como de outro;
II - Apresentem adulteragdo na data de fabricagdo, data ou prazo de validade do produto;
III - Tenham sido elaborados a partir de matéria-prima impropria para processamento.

§1° Em se tratando de composto de produtos das abelhas sem adi¢do de ingredientes, sdo também
considerados fraudados os que evidenciem a presencga de aditivos ou quaisquer outros ingredientes nao
permitidos.

§2° Em se tratando de compostos de produtos das abelhas com adigdo de ingredientes, sdo também
considerados fraudados os que evidenciem o uso de ingredientes ndo permitidos ou de ingredientes
permitidos em quantidade acima do limite estabelecido em legislagdo especifica.

Art. 392. Os produtos das abelhas e derivados alterados, fraudados ou improprios para o consumo
humano, na forma como se apresentam, podem ter aproveitamento condicional quando previstos em
normas complementares.

Art. 393. Os estabelecimentos de produtos das abelhas que recebem matérias-primas de produtores
rurais devem manter atualizado o cadastro desses produtores, e disponibilizar ao SIM para eventuais
conferéncias.

Art. 394. Os produtos das abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de
meliponarios, autorizados pelo 6rgdo ambiental competente.

Secio IV
Inspecio Industrial e Sanitaria de Ovos e Derivados

Art. 395. Entende-se por ovos, sem outra especificagdo, os ovos de galinha.
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Paragrafo tinico. Os ovos de outras espécies devem denominar-se segundo a espécie de que procedam.

Art. 396. Ovos frescos ou submetidos a processos de conservagao aprovados pelo SIM, s6 podem ser
expostos ao consumo humano quando previamente submetidos a inspecéo e classificagdo previstos no
presente Regulamento.

Art. 397. Entende-se por ovos frescos os que ndo forem conservados por qualquer processo e se
enquadrem na classificagdo estabelecida no presente Regulamento ou em normas complementares.

Art. 398. Os ovos recebidos no estabelecimento de ovos Comerciais devem ser provenientes de
estabelecimentos avicolas registrados junto ao Servigo Oficial competente.

§1° Os Estabelecimentos de Ovos Comerciais devem manter uma relagio atualizada dos fornecedores.

§2° Os ovos recebidos nestes estabelecimentos devem chegar devidamente identificados e
acompanhados de uma ficha de procedéncia, de acordo com o modelo estabelecido em normas
complementares.

Art. 399. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes procedimentos, que
serdo verificados pelo SIM:

I - Garantir condigdes de higiene em todas as etapas do processo;

II - Armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inocuidade do produto;

III - Realizar exame pela ovoscopia em cdmara destinada exclusivamente a essa finalidade;
IV - Medir a altura da cdmara de ar com instrumentos especificos;

V - Classificar e pesar os ovos com equipamentos especificos;

VI - Executar os programas de autocontrole;

VII - Implantar programa de controle de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes em
ovos provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugao.

Art. 400. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados em ovos de categorias “A”
e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo unico. A classificagdo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ especifico do produto.
Art. 401. Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:

I - Casca e cuticula de forma normal, lisa, limpas, intactas;

II - Camara de ar com altura ndo superior a 6mm (seis milimetros) e imovel;

III - gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, sem contorno aparente, movendo-se
ligeiramente em caso de rotacdo do ovo, mas regressando a posicao central;

IV - Clara limpida e transliicida, consistente, sem manchas ou turvag@o e com as calazas intactas;

V - Cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 402. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente & industrializa¢ao:

I - Ovos considerados indcuos, mas que nio se enquadrem nas caracteristicas fixadas na categoria “A”;
II - Ovos que apresentem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema;

III - Ovos provenientes de estabelecimentos avicolas de reproducdo que ndo foram submetidos ao
processo de incubagio.
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IV - Estes ovos devem ser reclassificados em local especifico, previamente ao processo de lavagem,
acondicionados e identificados.

Art. 403. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea intacta devem
ser destinados para a industrializagdo, tdo rapidamente quanto possivel.

Art. 404. E proibida a utilizagio de ovos sujos trincados para a fabricagio de produtos de ovos.
Paragrafo tmico. E proibida a lavagem de ovos sujos trincados.

Art. 405. Os ovos destinados para a produgdo de produtos de ovos devem ser previamente lavados e
secos antes de serem processados.

Art. 406. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condi¢des que minimizem as grandes
variagdes de temperatura.

Art. 407. Sao considerados improprios para consumo os ovos que apresentem:

I - Alteragdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de manchas
escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha orbitaria ou em
adiantado estado de desenvolvimento;

II - Mumificagdo ou que estejam secos por outra causa;
III - Podridao vermelha, negra ou branca;

IV - Contaminagéo por fungos, externa ou internamente;
V - Cor, odor ou sabor anormais;

VI - Sujidades externas por materiais estercorais ou que tenham estado em contato com substincias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VII - Rompimento da casca e que estiverem sujos;
VIII - Rompimento da casca e das membranas testaceas;
IX - Contaminagdo por substancias toxicas;

X - Apresente residuos de produtos de uso veterinario ou contaminantes acima dos limites maximos
estabelecidos em legislag@o especifica.

Paragrafo unico. Sao também considerados improprios para consumo humano os ovos que forem
submetidos ao processo de incubag@o ou por outras causas a critério da Inspecao.

Art. 408. Os ovos considerados improprios para o consumo humano devem ser condenados, podendo
ser aproveitados para uso ndo comestivel, desde que a industrializacdo seja realizada em instalacdes
apropriadas e sejam atendidas as especificagdes do produto ndo comestivel que sera fabricado.

Art. 409. E proibido o acondicionamento de ovos em uma mesma embalagem quando se tratar de:
I - ovos frescos com ovos submetidos a processos de conservagio; e
I - ovos de espécies diferentes.

Art. 410. Os aviarios, granjas e outras propriedades avicolas nas quais estejam com doengas zoonoticas
com informagdes comprovadas pelo setor competente ndo podem destinar sua producdo de ovos ao
consumo.

Art. 411. Estabelecimento para ovos ¢ aquele destinado ao recebimento, ovoscopia, classificagdo,
acondicionamento, identificagdo, armazenagem e expedi¢do de ovos em natureza, oriundos de varios
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fornecedores, facultando-se a operagdo de classificagdo para os ovos que chegam ao Entreposto ja
classificados, acondicionados e identificados, podendo ou ndo fazer a industrializagdo, desde que
disponha de equipamentos adequados para essa operagao.

Art. 412. A ovoscopia € o processo de verificagdo da qualidade do ovo, destinado a comercializagdo
em natureza, devendo ser realizada em caAmara destinada exclusivamente a essa finalidade,
preferentemente ap6s a operacao de lavagem.

I - A camara de ovoscopia devera ser adequadamente escurecida para assegurar precisdo na remoc¢ao
dos ovos improprios, através de exame visual.

IT - O exame busca verificar a condigdo da casca do ovo bem como seu aspecto interno, por meio de
um foco de luz incidente sob os ovos, em movimento de rotagao.

Art. 413. E permitido conservar ovos pelo frio industrial ou por outros aprovados pelo servigo de
inspecao.

I - A conservagdo pelo frio deve ser feita por circulagdo de ar frio impelido por ventiladores a
temperatura ndo inferior a -1 (menos um) grau centigrado e em ambiente com grau higrométrico
convenientemente ou de preferéncia em atmosfera de gas inerte, em temperatura entre 0 (zero) e 1
(um) grau centigrado.

II- As camaras destinadas a conservagdo dos ovos serdo utilizadas unicamente com essa finalidade,
contudo, sera tolerada a estocagem de produtos a juizo do servigo de inspegao.

III - O ovo a conservar pelo frio recebe um carimbo com a palavra \"Frigorificado\": quando for
adotado outro processo de conservagdo o servigo de inspecdo determinard o sistema de sua
identificagdo.

IV - A reinspegdo dos ovos que foram conservados pelo frio, incidird, no minimo, sobre 10% da
partida ou lote. Baseada nos resultados, podera ser estendida a reinspegdo a toda a partida ou lote.

Art. 414. Sempre que o servigo de inspegdo julgar necessario, remetera amostras de ovos e conservas
de ovos a sec¢@o oficial de tecnologia para exames bacteriologicos e quimicos.

Art. 415. Quando as cooperativas ou associagdes de classe disponham de entreposto proprio, o
carimbo a usar pode ser o mesmo, fazendo-se constar dele, na parte externa, a esquerda, em sentido
horizontal, o nimero correspondente ao relacionamento;

Art. 416. A classificagdo e a carimbagem realizadas nas granjas ndo isentam os ovos de reinspegao,
quando o servigo de inspegdo julgar conveniente.

Art. 417. Os aviarios, granjas e outras propriedades onde se faga avicultura e nas quais estejam
grassando zoonoses, que possam ser veiculadas pelos ovos e sejam prejudiciais a satide humana, nio
poderdo destinar ao consumo sua produgdo, ficando interditadas até que provem com documentagio
fornecida por autoridades de defesa sanitaria animal, que cessou o problema e esta livre da zoonose
que grassava.

Art. 418. Os ovos serdo reinspecionados tantas vezes quantas o servico de inspe¢ao julgar necessario.

Art. 419. Os ovos considerados improprios para o consumo serdo condenados, podendo ser
aproveitados para uso ndo comestivel, desde que a industrializagdo seja realizada em instalagdes
adequadas, a juizo do servigo de inspegao.

Art. 420. Os ovos devem ser acondicionados em caixas-padrdo, indicando nas testeiras os tipos
contidos.
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I - A embalagem e a rotulagem devem ser previamente aprovadas pelo orgao de fiscalizagdo.
1T - O material da embalagem deve ser apropriado e de uso exclusivo.

III - A armazenagem dos ovos em casca ¢ recomendada apenas para curtos periodos, em ambiente com
boa ventilagdo, fazendo-se a movimentagdo adequada das caixas.

IV - Os ovos devem ser acondicionados com a ponta menor para baixo.

V - Na embalagem de ovos, com ou sem casca, ¢ proibido acondicionar em um mesmo envase, caixa
ou volume:

1 - Ovos oriundos de espécies diferentes;
2 - Ovos frescos e conservados;
3 - Ovos de classes ou categorias diferentes.
Art. 421. Os estabelecimentos para ovos devem apresentar a seguintes caracteristicas:

I - O estabelecimento devera ter sala para recepcdo e selecdo de ovos, sala para classificagdo, envase e
armazenamento do produto embalado, depdsito para material de envase e rotulagem, sala para
embalagem secundaria, estocagem e expedi¢do, sendo que a lavagem de recipientes, bandeja ou
similares podera ser feita no mesmo local de recepgdo desde que ndo esteja recebendo matéria-prima
no mesmo momento.

II - Quando se tratar de estabelecimento agroindustrial rural de pequeno porte o depdsito de material
de envase e rotulagem podera ser na se¢@o de rotulagem, embalagem secundaria e expedicdo;

III - Dispor de area para ovoscopia, exame de fluorescéncia da casca e verificagdo do estado de
conservacdo dos ovos;

IV - Dispor de area para classificagdo comercial;

V - Dispor, quando necessario, de camaras frigorificas;

VI - Dispor, quando for o caso, de dependéncia para industrializagéo;

VII - Dispor de sala ou area coberta para recepgdo dos ovos.

Art. 422. As areas destinadas a recepgio e expedi¢do dos ovos deverdo apresentar cobertura.
Art. 423. O pé direito minimo sera de 2,60 m (dois metros e sessenta centimetros).

Art. 424. E vedado alterar as caracteristicas dos equipamentos sem a autorizagio da Inspecio
Municipal.

Art. 425. O almoxarifado, quando necessario, sera em local apropriado, com dimensdes que atendam
adequadamente a guarda de material de uso nas atividades do estabelecimento, assim como de
embalagens, desde que separados dos outros materiais.

Paragrafo tnico. As fabricas de conservas de ovos terdo dependéncias apropriadas para recebimento,
manipulacdo, elaboragdo, preparo, embalagem e depdsito do produto.

CAPITULO XIII
Reinspec¢io Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal

Art. 426. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas vezes quanto necessario,
antes de serem expedidos pela fabrica para o consumo.
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§1° Os produtos e matérias-primas que nessa reinspe¢do forem julgados impréprios para o consumo
devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais derivados ndo comestiveis a
alimentag@o animal, depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos a desnaturag@o se for o caso.

§2° Quando os produtos e matérias-primas ainda permitam aproveitamento condicional ou
beneficiamento, a Inspecdo Municipal deve autorizar que sejam submetidos aos processos apropriados,
reinspecionandos - os antes da liberagdo.

Art. 427. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em estabelecimento sob Inspecdo
Municipal, sem que seja claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento inspecionado.

Paragrafo tnico. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem dos produtos que, na reinspegio
sejam considerados improprios para o consumo devendo-se promover sua transformagdo ou
inutilizagdo.

Art. 428. Na reinspe¢do de carne em natureza ou conservada pelo frio, deve ser condenada a que
apresente qualquer alteragdo que faga suspeitar de processo de putrefacdo, contaminac¢do biologica,
quimica ou indicios de zoonoses.

Art. 429. No caso de suspeita de contaminagdo dos produtos e matérias-primas, sera coletada amostra
para exame laboratorial dos mesmos, sendo suspensa sua comercializagdo e ficando o responsavel do
estabelecimento como depositario dos referidos produtos e matérias-primas até o resultado dos
exames.

§1° A amostra deve receber uma fita envoltoria aprovada pelo SIM claramente preenchida pelo
funcionario que realizar a coleta, podendo o interessado, se desejar, assinar também.

§2° Sempre que o interessado desejar, a amostra para analise fisico quimica podera ser coletada em
triplicata, com os mesmos cuidados de identificagdo assinalados no paragrafo primeiro, representando
uma delas a contraprova que permanecera em poder do interessado, lavrando-se um termo de coleta
em duas vias, uma das quais sera destinada ao interessado.

§3° Quando o interessado divergir do resultado do exame pode requerer, dentro do prazo de
48(quarenta e oito) horas, a analise da contraprova, sendo que os custos do exame correrdo por conta
do interessado.

§4° O requerimento sera dirigido a autoridade competente do SIM
§5° O exame da contraprova devera ser realizado em outro laboratorio credenciado.

§6° Além de escolher o laboratério oficial para o exame da contraprova, o interessado pode fazer-se
representar por um técnico de sua confianga.

§7° Confirmada a condenagdo da matéria-prima, do produto ou partida, a Inspecdo Municipal
determinara sua destinagdo.

§8° As amostras para prova ou contraprova, coletadas pelo SIM, para exame de rotina ou analises,
serdo cedidas inteiramente.

Art. 430. A inspegdo pode fiscalizar o embarque, transito e desembarque de matérias-primas e
produtos de origem animal, bem como as condi¢des higiénicas e instalagdes dos veiculos, vagodes e de
todos os meios de transporte utilizados.

Art. 431. A mercadoria contaminada ou alterada, ndo passivel de aproveitamento, sera incinerada ou
destruida mediante aplicagdo do agente fisico, quimico e na presenga do fiscal do SIM.

Art. 432. Na reinspecdo dos produtos de origem animal sera permitido o reaproveitamento dos
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produtos e matérias-primas pelos estabelecimentos de origem, exceto nos casos de condenagdo total
destes.

§1° No caso do responsavel pela fabricacdo ou despacho do produto ou da matéria-prima recusar a
devolugio, sera a mercadoria, apds a inutilizagao pela Inspeg¢do Municipal, aproveitada para fins ndo
comestiveis em estabelecimentos dotados de instalagdes apropriadas.

§2° A firma proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de origem deve ser responsabilizada e
punida no caso de ndo comunicar a chegada do produto devolvido ao técnico da inspe¢do do SIM.

§3° O SIM podera, em outra situagdo julgada necessaria, emitir o termo de fiel depositario para os
responsaveis pelos produtos e subprodutos de origem animal apreendidos, ou quaisquer outros
ingredientes, insumos e embalagens usados na fabricagdo e acondicionamento de produtos e
subprodutos de origem animal, apreendidos pela Inspe¢ao Municipal.

CAPITULO XIV
Transporte dos Produtos e Matérias Primas

Art. 433. Os produtos de matérias-primas de Origem Animal, satisfeitas as exigéncias legais, as
reinspegdes, os pagamentos das taxas e respeitadas as disposi¢des contratuais a casos existentes
anteriores o presente Decreto, terdo livre curso sanitario no municipio de Botucatu.

Art. 434. Nenhum produto ou matéria-prima de origem animal, que ndo seja oriundo do proprio
estabelecimento, pode dar entrada em estabelecimento sob inspecdo Municipal, sem que seja
claramente identificado como oriundo de outro estabelecimento registrado no SIM, no SISP ou no SIF.

Art. 435. Verificando o descumprimento do Artigo 434 deste decreto, a mercadoria sera apreendida
pelo SIM que lhe dara o destino conveniente, devendo ser lavrado os respectivos termos de apreensdo
e auto de infragdo contra o infrator.

Art. 436. As autoridades publicas responsaveis pela vigilancia sanitaria de alimentos no centro de
consumo deverdo comunicar ao SIM os resultados das agdes fiscais e andlises de rotina por elas
realizadas, se dos mesmos resultar apreensdo ou condenagdo dos produtos, subprodutos ou matérias-
primas de origem animal.

Art. 437. Todos os produtos de origem animal em transito no Municipio de Botucatu deverdo estar
devidamente embalados, acondicionados e rotulados em conformidade com o disposto na Lei
Municipal n® 6.171, de 09 de junho de 2020 e neste decreto, ficando sujeitos a reinspecdo pelos
técnicos do SIM, nos postos fiscais fixos ou volantes, bem como nos estabelecimentos de destino.

Art. 438. Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos com inspe¢do permanente,
que estiverem em transito, deverdo se fazer acompanhar obrigatoriamente, do "CERTIFICADO
SANITARIO", com o visto do Médico Veterinario responsavel pela sua inspegdo, excluido o leite a
granel.

Art. 439. Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos com inspegdo periddica, que
estiverem em transito, deverdo se fazer acompanhar da "GUIA DE TRANSITO" com o visto do
responsavel técnico pela empresa nos estabelecimentos em que for exigido.

Art. 440. O transporte de produtos de origem animal devera ser feito em veiculo apropriado para este
fim e que o mantenha em perfeito estado de conservagao.

§1° Nao poderdo ser transportados produtos ou mercadorias de outra natureza com os produtos de
origem animal destinado ao consumo humano.
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§2° Para que as mercadorias e produtos possam ser transportados, deverdo estar acondicionados
higienicamente em recipientes adequados, independentemente de sua embalagem (individual ou
coletiva).

Art. 441. Os veiculos exclusivos para transporte de produtos de origem animal inspecionados deverdo
possuir Certificado de Inspegdo Sanitaria, o qual sera concedido pela autoridade sanitaria, apos a
inspecdo das condigdes do veiculo e regularidade da documentagéo.

Paragrafo tUnico. Entende-se por Certificado de Inspegdo Sanitdria o documento que atesta a
conformidade dos meios de transporte e congéneres que entram em contato direto com os produtos ou
matérias primas de origem animal.

CAPITULO XV
Analises Laboratoriais

Art. 442. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substancia que entre em
suas elaboragdes, estdo sujeitos a analises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a avaliagdo da conformidade.

§1° A Secretaria Municipal do Verde, a seu critério, podera exigir exames laboratoriais periddicos a
serem realizados em laboratorios particulares ou publicos, devidamente credenciados, cujo custo sera
de responsabilidade do estabelecimento que deu origem a amostra.

Art. 443. Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte dos estabelecimentos
registrados no Servico de Inspe¢do Municipal do cronograma de analises fisico-quimicas e
microbiologicas da agua de abastecimento interno e produtos de origem animal, que serdo realizadas
em laboratorios aprovados pelo SIM, respeitando a RCD n°® 12 de 2 de janeiro de 2001 e outras
legislagdes complementares.

Art. 444. Para realizagdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-prima,
do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboragdo, asseguradas a sua inviolabilidade e
a sua conservagao.

§1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada a um laboratério credenciado Credenciados
pelo MAPA e as demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma amostra devera ser entregue ao
detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em poder do laboratorio
ou do SIM local.

§2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservagio de sua amostra
de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

Art. 445. A periodicidade dos exames laboratoriais devera considerar:
I - A quantidade de produto processado;

II - O grau de risco oferecido pelo consumo do produto a populagao;
IIT - O resultado dos exames anteriores;

IV - As condigdes fisicas e higi€énico-sanitarias do estabelecimento;
V - Os cuidados higiénico-sanitarios rotineiros do estabelecimento.
§1° O exame microbiolégico deve verificar:

I - presenga de germes, quando se tratar de conservas submetidas a esterilizagao;

Pagina 84 de 108

Diéario Eletr6nico do Municipio de Botucatu
Assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



ASSINADO KGR

DIARIO OFICIAL

Borucaty CLETRONICO DO MUNICIPIO DE BOTUCATU

Edicdo 1961 | Lei municipal n° 6239/2021 | Quarta-feira, 14 de Setembro de 2022

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOTUCATU
ESTADO DE SAO PALILO

DECRETO N° 12.669
de 31 de agosto de 2022.

II - presencga de produtos de metabolismo bacteriano, quando necessario;

IIT - contagem global de germes sobre produtos de origem animal;

IV - pesquisa de contagem da flora de contaminagao;

V - pesquisa da flora patogénica;

VI - exame bacteriologico de agua que abastece os estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal,

VII - exame bacteriologico de matérias - primas e produtos afins empregados na elaboragdo de
produtos de origem animal.

§2° - O exame quimico compreende:

I - os caracteres organolépticos;

1I - principios basicos ou composi¢do centesimal;

111 - indices fisicos e quimicos;

IV - corantes, conservantes ou outros aditivos;

V - provas especiais de caracterizagdo e verificagdo de qualidade;

VI - exame quimico da agua que abastece os estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal.

Paragrafo unico. Os caracteres organolépticos, a composi¢do centesimal e os indices fisico-quimicos
serdo nos padrdes normais aprovados.

§3° A orientagdo analitica obedecera a seguinte seriagao:
I - caracteres organolépticos;

II - pesquisa de corante e conservante;

IIT - determinagdo de fraudes, falsificacdo e alteragdes.

Art. 446. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas, identificadas e
transportadas de modo a garantir a manutengdo de sua integridade fisica e a conferir conservagio
adequada ao produto.

Paragrafo unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que
estiver procedendo a coleta.

Art. 447. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de analises
fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal
prevista em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e
cientifico comprovados, ¢ dispondo de evidéncias auditaveis que comprovem a efetiva realizagdo do
referido controle.

Art. 448. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIF pode ser realizada em
estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas ¢ a demandas
especificas.

Art. 449. As colheitas oficiais devem ser realizadas pelo fiscal ou Coordenador do SIM, na presenga
deste, ou por servidor da Secretaria Municipal do Verde expressamente autorizado e treinado pelo SIM
para tal fim, juntamente com o responsavel pela empresa, com o preenchimento da requisi¢do de
analise onde deve constar, obrigatoriamente, o niimero de registro ou o nome completo do produto.
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§1° O SIM pode, a qualquer momento, solicitar andlises microbiologicas de qualquer produto
industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima néo prevista no cronograma de analises.

§2° A quantidade de produtos a serem coletados podera ser alterada conforme volume de produgéo e
analise de risco, por determinagdo do SIM.

§3° Em relagdo ao cronograma de analise deve se considerar:

I - O cronograma de analises da agua de abastecimento interno fica estabelecido o minimo de: 01
analise fisico-quimica anual e 2 analises microbioldgicas anuais,

II - No cronograma de analises dos produtos de origem animal fica estabelecido, que sera realizado, o
minimo de 01 andlise microbioldgica a cada quatro meses ndo importando o numero de produtos
registrados. As analises fisico-quimicas de produtos prontos e matéria-prima serdo realizadas com
periodicidade anual ou sempre que o Servi¢o de Inspe¢do Municipal julgar necessario.

Art. 450. Considerando os padrdes legais, com o aparecimento de uma andlise ndo conforme
microbioldgica e/ou fisico-quimica de produto, serd lavrado Auto de Infragdo com penalidade de
Adverténcia e a produgdo e comercializagdo do produto ndo conforme ficara imediatamente suspensa,
devendo a empresa manter registros de rastreabilidade do lote, sendo que tais lotes deverdo ser
recolhidos pelo estabelecimento e devidamente descartados, ficando ainda o estabelecimento, obrigado
a apresentar ao SIM documento assinado pelo Responsavel Técnico do estabelecimento informando as
acoes corretivas adotadas e a solicitagdo de produgdo de um novo lote, o qual tera amostra coletada e
submetida para nova analise para o pardmetro ndo conforme em até 15 (quinze) dias uteis e/ou apds a
completa maturagdo dos produtos (no caso de produtos maturados) apds o estabelecimento ter sido
comunicado oficialmente do resultado da analise ndo conforme.

Art. 451. Se o resultado desta analise permanecer em desacordo com os padrdes legais, proceder-se-a a
sequéncia de sangdes do presente Decreto e na lei 6171/2020 com a aplicagdo de penalidade de multa
para cada resultado insatisfatorio, limitando-se em 3, gerando, consequentemente, a suspensdo das
atividades.

Paragrafo tnico. Nos casos de suspensdo das atividades por ndo conformidade nas analises oficiais a
empresa somente sera autorizada a voltar a produzir apos apresentar 3 (trés) analises completas
satisfatorias, de trés lotes distintos de produgo.

Art. 452. Em se tratando de analise de agua de abastecimento interno, com o aparecimento de uma
andlise microbiologica e/ou fisico quimica ndo conforme sera lavrado Auto de Infracdo com
penalidade de adverténcia e, dentro do prazo de 10 dias, sera realizada nova coleta oficial de agua. Se o
resultado desta analise permanecer em desacordo com os padrdes legais, sera aplicada a penalidade de
multa e a produgdo do estabelecimento ficara imediatamente suspensa, até que 0 mesmo apresente uma
analise completa de agua conforme.

Art. 453. O estabelecimento que deixar de apresentar uma analise microbioldgica e/ou fisico-quimica
de produto pronto, matéria-prima ou agua dentro dos prazos estabelecidos, sem justificativa
apresentada ao SIM dentro do més da coleta, sera autuado e multado, conforme estipulado neste
Regulamento.

§1° No caso de reincidéncia do ndo cumprimento do cronograma de andlises de produto, o
estabelecimento ficara proibido de fabrica-lo, pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal.

§2° Em caso de segunda reincidéncia consecutiva no ndo cumprimento do cronograma de analises, o
estabelecimento tera suas atividades suspensas pelo SIM.
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§3° O restante do novo lote a ser analisado ficard apreendido no estabelecimento até a liberagdo do
mesmo mediante recebimento de resultado indicando conformidade com os padrdes legais vigentes.

Art. 454. O exame de contraprova sera efetuada sobre a amostra em poder do detentor,
necessariamente em laboratorio oficial ou credenciado, podendo ter a presenga de perito indicado pelo
interessado, cabendo a este todos os custos da analise.

Paragrafo unico. Ao perito indicado pelo interessado, que terd habilitagao legal, serdo fornecidas as
informagdes que solicitar sobre a pericia, método de analise, dando-lhe vista da analise condenatoria e
demais elementos por ele julgados indispensaveis.

Art. 455. No exame de contraprova ndo serdo efetuadas as analises no caso da amostra que esta em
poder do infrator apresentar indicios de alteragdo ou violagdo dos envoltorios autenticados pela
autoridade e, nessa hipotese, prevalecera como definitivo o laudo condenatério.

Paragrafo tinico. Nao sendo comprovada, através dos exames de contraprova, a infracdo alegada e
sendo o produto considerado proprio para consumo, a autoridade competente da Inspe¢do Municipal
proferira despacho liberando e determinando arquivamento do auto.

Art. 456. Nao cabera recurso na hipotese de condenac@o definitiva do produto em razdo do laudo
laboratorial condenatorio confirmado em exame de contraprova ou laudo condenatorio por exame
microbiologico na amostra inicial, ou nos casos de flagrante de fraude, falsificacdo e adultera¢do do
produto.

CAPITULO XVI
Rotulagem e Carimbagem
Secao I
Rotulagem

Art. 457. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem estar identificados por
meio de rotulos registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtos, vasilhames ou recipientes,
que quando diretamente destinados ao consumo publico, quer quando destinados a outros
estabelecimentos que os irdo beneficiar.

Paragrafo unico. Os produtos de origem animal manipulados, a serem fracionados, devem conservar a
rotulagem sempre que possivel ou manter identificagdo do estabelecimento de origem.

Art. 458. Considera-se rotulo, para efeito do artigo anterior, qualquer identificagdo impressa ou
litografada, além de dizeres pintados ou gravados a fogo, por pressdo ou decalcagdo, aplicados sobre
matérias-primas, produtos ou continentes.

Paragrafo tnico. Fica a critério do Servigo de Inspe¢do Municipal permitir, para certos produtos, o
emprego de rotulo sob a forma de etiqueta ou o uso exclusivo do carimbo de inspecao.

Art. 459. Além de outras exigéncias previstas neste decreto ou em legislagdo especifica, os rotulos
devem obrigatoriamente conter as seguintes indicagdes:

1 - Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercalagdo de desenhos e outros dizeres, obedecendo as discriminagdes estabelecidas
nestas normas, ou nome aceito por ocasido da aprovagao das formulas;

2 - Nome da firma responsavel;

3 - Nome da firma que tenha completado opera¢des de acondicionamento, quando for o
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caso;
4 - Carimbo oficial da inspe¢ao Municipal;

5 - Natureza do estabelecimento, de acordo com a classificagdo oficial prevista nestas
normas;

6 - Localizagdo do estabelecimento, especificando o municipio, rua, niimero e telefone;
7 - Marca comercial do produto;
8 - Data da fabricago e prazo de validade, em sentido horizontal ou vertical;
9 - Peso (bruto e liquido) ou volume;
10- Lista de ingredientes e aditivos, alergénicos;
11 - A especificagdo \"Industria Brasileira\"
12 - Instrugdes sobre a conservac¢ao do produto;
XII - Indicagdo quantitativa, conforme legislagdo do 6rgdo competente; e
XIII - Instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

Art. 460. A data de fabricagdo e prazo de validade, conforme a natureza do continente ou envoltorio
sera impressa, gravada ou declarada por meio de carimbo, detalhando dia, més e ano, podendo este ser
representado pelos dois Gltimos algarismos.

Art. 461. Quando os produtos sdo acondicionados em recipientes metalicos, de madeira ou de vidro,
serdo designados nos rétulos ou continentes os pesos bruto e liquido e nos demais casos constardo
apenas o peso liquido.

Paragrafo tinico. De acordo com a natureza da rotulagem, os pesos devem ser impressos nos rotulos,
litografados, gravados ou colados por meio de carimbo.

Art. 462. E proibido o uso de marcas, dizeres ou desenhos alusivos a Bandeira Nacional, simbolos ou
quaisquer indicagdes referentes a atos, fatos e estabelecimentos da Unido, dos Estados, dos Territorios,
dos Municipios e do Distrito Federal, a menos que haja autorizagdo expressa da autoridade
competente.

Art. 463. E proibida qualquer denominagdo, declaragio, palavra, desenho ou inscrigio que transmita
falsa impressdo, fornega indicacdo erronea de origem e de qualidade dos produtos, podendo essa
proibigéo estender-se, a juizo do SIM, as denominagdes improprias.

§1° As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas no Departamento Nacional de
Propriedade Industrial, ndo poderdo, a juizo da Inspe¢do Municipal, ser usadas, mormente no
resguardo do direito do consumidor.

§2° A designagdo de Paises, Estados, Territorios e localidades estrangeiras que indique origem,
processos de preparagdo, apresentagdo comercial ou classificagdo de certos produtos fabricados no
exterior, somente podera ser usado quando precedida do esclarecimento: “Tipo”, “Estilo”, “Marca”,
“Corte” ou equivalentes.

Art. 464. Um mesmo roétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em varios
estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da mesma qualidade, denominagdo e marca.

Paréagrafo unico. Tais rotulos devem declarar obrigatoriamente a classificagdo e localizag@o de todos os
estabelecimentos da firma, seguida dos niimeros de registro, fazendo-se a identificagdo de origem pelo
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carimbo da Inspe¢do Municipal ou impresso sobre o continente ou rétulo.

Art. 465. Nos rotulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengdes honrosas, desde que
devidamente comprovadas as suas concessdes.

Art. 466. Nos rotulos dos produtos de origem animal ¢ vedada a presenga de expressdes, marcas,
vocabulos, sinais, denominagdes, simbolos, emblemas, ilustragdes ou outras representagdes graficas
que possam transmitir informagdes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagdo a verdadeira
natureza, composic¢do, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produto.

§1° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenga ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislagdo especifica.

§2° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§3° O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de satide em produtos de origem animal deve ser
previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da saide, atendendo aos critérios estabelecidos em
legislagdo especifica.

§4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restri¢des ao seu uso.
Art. 467. Os rétulos dos continentes de produtos ndo destinados a alimentagdo humana devem conter,

além do carimbo da Inspecdo Municipal, a declaragdo “ndo comestivel”, obrigatéria também nos
continentes, a fogo ou por gravagdo, e em qualquer dos casos, em caracteres bem destacados.

Art. 468. Os rotulos destinados a continentes de produtos proprios a alimentagdo dos animais conterdo
além do carimbo da Inspe¢do Municipal especifico, a declara¢do “alimento para animais”.

Art. 469. Carcagas ou partes de carcagas destinadas ao comércio em natureza recebem
obrigatoriamente o carimbo da Inspe¢do Municipal.

Art. 470. Os rétulos ou carimbos da inspegdo estadual devem sempre referir-se ao estabelecimento
produtor, mesmo quando excepcionalmente, a juizo do servico de inspegdo, sejam aplicados nos
entrepostos ou outros estabelecimentos fiscalizados.

Art. 471. As etiquetas usadas como rétulos devem conter de um lado os esclarecimentos determinados
nestas normas e do outro exclusivamente o carimbo da inspecao estadual.

Art. 472. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem qualquer protegdo, além
de seu envoltdrio proprio ou casca, a rotulagem sera feita por meio de rotulo impresso em papel ou
chapa litografada; que possa se manter presa ao produto, ou outro material aprovado pela inspegio
estadual.

Art. 473. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia
oficial e o sistema legal de unidades e de medidas

Art. 474. Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-se ao ultimo estabelecimento onde o produto foi
submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 475. A rotulagem de subprodutos industriais empregados na alimentagdo animal ou como
fertilizante orgénico, indicara a composicao qualitativa e quantitativa de cada um.

Art. 476. Deverao ser observadas, no tocante a embalagem e rotulagem, as normas proprias do Codigo
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de Defesa do Consumidor.

Art. 477. Na declarag@o da quantidade de produto acondicionado sera observada a unidade de medida
estabelecida pela legislagdo em vigor.

Art. 478. No caso de cassacdo de registro ou ainda de fechamento do estabelecimento, fica a firma
responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas da inspegdo
municipal, a qual entregara todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 479. Os estabelecimentos s6 podem utilizar rétulo em matérias primas, produtos de origem animal
quando devidamente aprovado e registrado pelo SIM.

Art. 480. A aprovagao e registro de rotulo devem ser requeridos pelo interessado que instruira o pedido
com os seguintes documentos:

I - Exemplares dos rotulos a registrar ou usar, em seus diferentes tamanhos.

II - Memorial descritivo do processo de fabricagdo do produto, detalhando sua composi¢do e
respectivas percentagens.

Paragrafo tinico. Quando o peso, data de fabricagéo e data de validade somente possam ser colocados
ap6s acondicionamento e rotulagem do produto, o requerimento deve consignar essa ocorréncia.

Art. 481. Ao encaminhar o processo de registro a Inspe¢do Municipal, a se¢do competente informara
sobre a exatiddao dos esclarecimentos prestados, especialmente quanto ao memorial descritivo do
processo de fabricagdo, justificando convenientemente qualquer divergéncia.

Art. 482. Registrado o rétulo, o SIM comunicara a firma interessada sua aprovag@o arquivando a via
apresentada como parte integrante do processo de registro junto ao SIM.

Art. 483. Os rotulos registrados trardo impressa a declaragdo de seu registro no SIM, seguida do
nimero respectivo.

Art. 484. Os rotulos devem ser usados somente para os produtos a que tenham sido destinados e
nenhuma modificacdo em seus dizeres, cores ou desenhos podera ser feita sem prévia aprovacgdo do
SIM.

Art. 485. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado escondendo ou encobrindo, total ou
parcialmente, dizeres de rotulagem ou o carimbo da Inspeg¢do Municipal.

Art. 486. Os estabelecimentos devem comunicar ao SIM, a ndo utilizagdo de qualquer rétulo para fins
de cancelamento do registro.

Art. 487. Os produtos de origem animal destinados a alimentagdo humana s6 podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes previstos neste Regulamento ou que
venham a ser aprovados.

Paragrafo tnico. Quando houver interesse comercial, industrial ou sanitario, de acordo com a natureza
do produto, podera ser exigida embalagem ou acondicionamento estandardizado em formato,
dimensao e peso.

Art. 488. Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para o envasamento de produtos
e matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana, quando absolutamente integros, perfeitos e
higienizados.

Paragrafo unico. Em hipdtese alguma podem ser utilizados, se anteriormente tenha sido empregado no
acondicionamento de produtos e matérias primas de uso ndo comestivel.
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Art. 489. O acondicionamento devera ser efetuado de forma a impedir a contaminagdo do produto.

§1° Os produtos cuja validade varia segundo a temperatura de conservagdo devem ter a indicagdo da
conservacdo doméstica em fungdo da temperatura de armazenamento.

§2° A identificagdo do produto alimenticio registrado, devera ser realizada pela seguinte expressao:
“Produto registrado no S.I.M. sob o numero...”;

Art. 490. O tamanho das letras e nimeros da rotulagem obrigatéria ndo pode ser inferior a 01 (um)
mm, sendo que as indicagdes de conteudo liquido seguirdo os padroes metrologicos vigentes.

Art. 491. Somente podem ser utilizadas denominagdes de qualidade quando tenham sido estabelecidas
as especificagdes correspondentes para um determinado alimento, por meio de um regulamento técnico
especifico.

Art. 492. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes estabelecidas
neste decreto, em normas complementares e em legislacdo especifica.

Art. 493. A observancia das exigéncias de rotulagem contidas neste regulamento, ndo desobriga o
cumprimento das demais legislagdes Municipais, Estaduais e Federais de rotulagem.

Secao 11
Carimbagem
Art. 494. As marcas da Inspecdo Municipal representam o selo oficial usados exclusivamente nos

estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo do SIM, conforme o estabelecido pela Lei Federal n® 7.889, de
23/11/1989 e pela Lei Estadual n® 8.208, de 30/12/92 alterada pela Lei n°® 14.148, de 21/06/2010.

Art. 495. O carimbo oficial da Inspecdo Municipal ¢ a garantia que o estabelecimento se encontra
devidamente registrado e que o produto foi inspecionado pelo SIM.

Art. 496. O nimero de registro do estabelecimento, as iniciais “SIM” e a palavra “INSPECIONADO”,
encimado pela expressdo “Botucatu S/P”, representam os elementos basicos que identificam a
autenticidade do carimbo oficial da Inspe¢ao Municipal.

§1° As iniciais “S.I.M” representam o “Servi¢o de Inspegdo Municipal”.

§2° O numero de registro do produto ¢ representado pela composi¢ao numérica sequencial, de 03 (trés)
numeros relativos ao registro do estabelecimento e os demais relativos ao produto, devendo ser
publicado no Semanario Oficial do Municipio sob aprovagdo do SIM.

Art. 497. Quando do encerramento das atividades ou do cancelamento do registro no SIM, o
responsavel pela empresa devera entregar ao médico veterinario fiscal, mediante recibo, os carimbos e
matrizes que contenham a chancela do SIM.

Art. 498. O Carimbo Oficial da Inspe¢do Municipal é representado pelo modelo a seguir discriminado,
com os respectivos usos:

a) Modelo 1 (Unico), segue em anexo o modelo e as dimensoes:

1- Dimensdes: 0,04m (quatro centimetros) de didmetro quando aplicado em recipientes de
peso superior a 1 kg (um quilograma).

2- Dimensdes: 0,04m (quatro centimetros) de didmetro quando aplicado em carcagas ou
quartos de bovinos, suinos, ovinos e caprinos em condigdes de consumo em natureza,
aplicando externamente em cada quarto; nas aves aplicar de cada lado da carcaga;
aplicar também sobre cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer espécie de
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agougue.

3- Dimensdes 0,02m (2 centimetros) ou 0,03m (trés centimetros) nos recipientes de peso
até 1 kg (um quilograma), em geral, nos rotulos impressos em papel.

4- Forma circular;

5- Dizeres: O numero de registro do estabelecimento, as iniciais “S..LM.” e a palavra
“Inspecionado” tendo na parte superior a frase “Prefeitura Municipal de Botucatu” e na
parte inferior “Secretaria Municipal do Verde”.

6- Uso: para rotulos de produtos utilizados na alimentagdo humana, acondicionados em
recipientes metalicos, de madeira ou vidro e encapados ou produtos envolvidos em
papel, facultando-se neste caso, sua reprodugéo no corpo do rétulo.

a) Em alto relevo pelo processo de impressdo automatico a tinta, resistente a alcool ou,
substancia similar na tampa ou fundo das latas ou tampa metalica dos vidros. Quando
impresso no corpo do rotulo de papel, sera permitido que na tampa ou fundo da lata e/ou
vidro constem o nimero de registro do estabelecimento fabricante precedido da sigla
“S.ILM.”, e outras indicagdes necessarias a identificacdo da origem e tipo de produto
contido na embalagem;

b) A fogo ou gravado sob pressao nos recipientes de madeira;

¢) Impresso no corpo do rétulo quando litografado ou gravado em alto relevo no tampo
das latas;

d) Impressos em todos os rotulos de papel quando os produtos néo estdo acondicionados
nos recipientes indicados nas alineas anteriores.

CAPITULO XVII
Processos, Infracoes e Penalidades
Secao I
Processo Administrativo Punitivo

Art. 499. As normas e instrugdes referidas nesta Se¢do disciplinam o processamento das autuagdes, das
defesas e dos recursos, estabelecendo prazos, procedimentos e competéncias.

Art. 500. O Auto de Infragdo ¢ o documento gerador do processo administrativo punitivo e devera ser
lavrado em 3 (trés) vias pelo Médico Veterinario do SIM de Botucatu, com precisa clareza, sem
entrelinhas, rasuras, emendas ou borrdes, nos termos e modelos expedidos, devendo conter:

I - Nome do autuado, seu enderego, bem como os demais elementos necessarios a sua qualificagdo e
identificagéo civil;

II - Data, local e hora na qual a irregularidade foi verificada;
III - Descrigao da infragdo e dos dispositivos legais ou regulamentares infringidos;

IV - Assinatura do autuado, ou na sua recusa, a identificagdo e firma de duas testemunhas, dando lhe
ciéncia de que respondera pelo fato em processo administrativo;

V - Local, data e hora da autuagio;
VI - Penalidades as quais o autuado esta sujeito;

VII - Prazo e local para interposicao e apresentagdo de defesa;
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VIII - Identificagdo e assinatura do Médico Veterinario autuante.

§1° As incorregdes ou omissdes do Auto de Infracdo ndo acarretardo sua nulidade, quando nele
constarem elementos suficientes para determinar com seguranga a infragéo e possibilitar a defesa do
autuado.

§2° Havendo circunstancias ou fatos impeditivos a lavratura do Auto de Infragdo no lugar onde as
irregularidades foram verificadas, este documento podera ser lavrado em qualquer outro local, neste
caso encaminhando ao autuado por via postal.

Art. 501. O autuado devera ser notificado do Auto de Infragdo ¢ dos demais atos de fiscalizagdo ou de
inspecdo:

I - Por via postal, desde que exista distribui¢do domiciliaria na localidade de residéncia ou sede do
notificado;

II - Pessoalmente, se esta forma de notificagdo ndo prejudicar a celeridade do procedimento ou se for
inviavel a notificagdo por via postal;

III - Por e-mail, se a urgéncia do caso recomendar o uso de tal meio;

IV - Por edital, caso o notificado esteja em lugar incerto e ndo sabido.

§1° No caso do autuado ou das testemunhas recusarem se a firmar a notificagdo ou o Auto de Infragéo,
o fato devera ser mencionado pela autoridade no documento lavrado, remetendo se ao interessado uma
de suas vias pelo correio, com aviso de recebimento (AR).

§2° O edital referido no inciso IV deste artigo sera publicado na Imprensa Oficial uma tnica vez,
considerando se efetivada a notificagdo 5 (cinco) dias apos a publicagao.

§3° Sempre que a notificagdo for feita por e-mail, a mesma devera ser confirmada nos termos dos
incisos I ou IIII até o terceiro dia 1til imediato, para todos os efeitos sendo considerada realizada na
data da primeira comunicagao.

Art. 502. Quando ao autuado, ndo obstante a autuagdo, subsistir obrigagdo a cumprir, o Médico
Veterinario do SIM de Botucatu dela regularmente o cientificara, alertando o das sangdes a que estd
sujeito caso ndo as cumpra.

Art. 503. Os médicos veterinarios sdo responsaveis pelas declaragdes que fizerem nos documentos
fiscais de sua lavra, sujeitos as penalidades, por falta grave, em casos de falsidade ou omissdo dolosa,
em conduta apurada na forma regulamentar prevista.

Art. 504. Lavrado o Auto de Infragdo, o Médico Veterinario devera:

I - Fornecer copia da autuagdo ao proprietario pelo estabelecimento ou a quem o representa,
informando o do prazo concedido para contestar os motivos que o fundamentam e as penalidades a que
esta sujeito;

1T - Protocolar o processo administrativo punitivo gerado pelo auto de infragao;

III - Vencido o prazo, apresentada ou ndo a defesa a autuagdo, remeter os autos acompanhados de
relatdrio de ocorréncia ao Coordenador do SIM.

Art. 505. O autuado tera o prazo de 15 (quinze) dias do recebimento do Auto de Infragdo para
apresentar sua defesa.

§1° A contestagdo ou as razdes de defesa do autuado deverdo ser apresentadas por escrito, dirigidas e
entregues a0 Médico Veterinario autuante do SIM Botucatu.
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§2° Todos os prazos mencionados neste Regulamento sdo contados nos termos da legislagdo
processual civil patria.

Art. 506. O Coordenador do SIM, apds promover a regularizagdo formal dos autos do processo
administrativo, devera analisar nos aspectos técnicos correlatos a autuagio, sobre eles, caso necessario,
formalmente manifestando se, promovendo as medidas que concluir pertinentes, encaminhando os a
seguir ao Departamento Juridico da Prefeitura Municipal de Botucatu.

Art. 507. O Departamento Juridico da Prefeitura Municipal de Botucatu apreciara os aspectos e
procedimentos juridicos relacionados a fiscalizagdo, sobre eles e sobre a defesa, caso houver,
manifestando se em parecer, devolvendo os autos a0 Coordenador do SIM.

Art. 508. Compete ao Coordenador do SIM proferir a decisdo sobre os fatos relacionados a autuagao,
lavrando sentenga absolutéria ou condenatéria em primeira instancia, nela discriminando os motivos
determinantes de sua decisdo.

Paragrafo unico. Cabe ao Coordenador do SIM promover a publicagdo no Diario Oficial do Municipio
da sintese da sentenga proferida, bem como encaminha-la na integra ao autuado, acompanhada dos
demais documentos pertinentes, alertando o do prazo legal para apresentagdo de impugnagao.

Art. 509. Da sentenca de primeira instancia cabe recurso em segunda instancia ao Secretario do Verde
Municipal de Botucatu, interposto no prazo de 10 (dez) dias a contar da notificagdo da sentenga
condenatoria.

Art. 510. Os valores néo pagos pelo infrator no prazo de 30 (trinta) dias contados da data do transito
em julgado da sentenga nesta via administrativa, correspondentes a multa ou ao ressarcimento ao
Erario dos materiais e equipamentos porventura empregados e exames e servigos especializados
realizados quando da execucdo compulsoria das atividades de fiscalizagdo a que se refere este
Regulamento e normas complementares, serdo inscritos em Divida Ativa, para cobranga judicial.

Art. 511. Os valores referentes ao Erario, as multas e as taxas instituidas por servigos prestados na
aplicacdo do disposto neste Regulamento ficardo vinculados a Secretaria Municipal do Verde sera
revertido ao aprimoramento, manutenc¢do e outras melhorias do SIM.

Art. 512. Constitui infrag@o, para efeitos da Lei Municipal n° 6.171, de 09 de Junho de 2020, deste
Regulamento e normas complementares, toda acdo ou omissdo que importe na inobservancia ou na
desobediéncia dos preceitos estabelecidos ou as determina¢des complementares de carater normativo
dos 6rgdos ou autoridades administrativas competentes.

§1° Responderdo pela infrag@o as pessoas fisicas ou juridicas, seus prepostos ou quaisquer pessoas que
a cometerem, incentivarem ou auxiliarem na sua pratica ou dela se beneficiarem.

§2° Considera se causa a a¢do ou omissao sem a qual a infragdo nao teria ocorrido.

§3° Exclui a imputagdo de infragdo administrativa a causa decorrente de fato juridico natural
extraordinario.

Art. 513. Sdo responsaveis pela infracdo as disposi¢des do presente Regulamento, para efeito de
aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I - Produtores de matéria-prima de qualquer natureza, aplicavel a industria animal desde a fonte de
origem, até o recebimento nos estabelecimentos registrados ou relacionados no SIM;

II - Proprietarios ou arrendatarios de estabelecimentos registrados ou relacionados onde forem
recebidos, manipulados, transformados, elaborados, preparados, conservados, acondicionados,
distribuidos ou despachados produtos de origem animal;
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IIT - Proprietarios ou arrendatarios ou responsaveis por casas comerciais atacadistas, exportadoras ou
varejistas que receberem armazenarem, venderem ou despacharem produtos de origem animal;

IV - Que expuserem a venda, em qualquer parte, produtos de origem animal;
V - Que despacharem ou transportarem produtos de origem animal.

Paragrafo tnico. A responsabilidade a que se refere o presente artigo abrange as infragdes cometidas
por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que explorar a industria dos
produtos de origem animal.

Art. 514. Além das infragdes previstas nesta Secgdo, incluem-se como tais os atos que impegam,
dificultem, burlem ou embaracem a ac¢do dos Médicos Veterinarios do SIM de Botucatu ou dos
profissionais por ele legitimados as atividades previstas nas legislagdes, desacato, suborno, ou simples
tentativa, informacdes inexatas sobre dados estatisticos referentes a quantidade, qualidade e
procedéncia dos produtos e, de modo geral, qualquer sonegagdo que seja feita sobre assunto que direta
ou indiretamente interessam ao Servigo de Inspeg¢do Municipal.

Art. 515. As infragdes a Lei n° 6171/2020, a este Regulamento e as demais normas complementares
serdo punidas administrativamente, ndo eximindo o infrator da responsabilizagdo civil e criminal.

Paragrafo tinico. Havendo indicios de a infrag@o constituir crime ou contravengio, cabe ao Secretario
do Verde representar ao orgéo policial ou a autoridade competente.

Art. 516. Para imposi¢do da pena e sua gradacdio, a autoridade administrativa competente devera
considerar:

I - A gravidade do fato, tendo em vista as suas consequéncias a satide ou economia publicas;
II - A clandestinidade da atividade e as condi¢des higiénicas, sanitérias e tecnologicas dos produtos;
IIT - Os antecedentes e a conduta do infrator quanto a observancia das normas sanitdrias.

Art. 517. Os infratores dos dispositivos deste decreto, bem como da Lei Municipal n® 6.171, de 09 de
junho de 2020, e demais normas complementares, sujeitam-se as seguintes san¢des administrativas:

I - Adverténcia;
1I - Multa;
III - Apreensao dos produtos inadequados ao processamento ou consumo;

IV - Condenagdo das matérias primas, produtos e subprodutos e derivados de origem animal
apreendidos;

V - Interdi¢ao parcial do estabelecimento;
VI - Interdigdo total do estabelecimento;

§1° As sangdes administrativas poderdo ser aplicadas isoladas ou cumulativamente, em conformidade a

gravidade das irregularidades apuradas, ao risco a incolumidade publica e a urgéncia dos atos de
policia administrativa para inibi-lo, minora-lo ou afasta-lo.

§2° A apreensdo, a condenagdo ou destrui¢do dos produtos, a suspensdo das atividades e a interdi¢ao
total ou parcial do estabelecimento, enquanto atos de policia administrativa emergenciais de natureza
cautelar objetivando resguardar a saude publica, nas condigdes e termos estabelecidos no presente
Regulamento, competem concorrentemente aos Médicos Veterinarios lotados no SIM de Botucatu ou
a0 Seu Servigo.
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Art. 518. A adverténcia e o Termo de Ajuste de Conduta serdo aplicados quando a infra¢do for de
pequena gravidade, desde que ndo haja evidéncia de dolo ou ma fé.

Paragrafo Ginico. A pena de adverténcia sera aplicada por escrito ao infrator primario, quando incurso
em ac¢do ou omissdo gravosa desprovida de ma fé ou dolo.

Art. 519. As multas serdo aplicadas nos casos de reincidéncia de conduta infringente ou quando houver
manifesto dolo ou m4 fé.

§1° Considera-se reincidéncia, a nova infragdo da legislagdo do SIM de Botucatu, cometida pela
mesma pessoa natural ou juridica ou pelos sucessores dentro de cinco anos da data em que passar em
julgado, administrativamente, a decisdo condenatoria referente a infragao anterior.

§2° O montante da multa sera estabelecido pela soma dos valores individualmente apurados dos
intervalos correspondentes as infragdes cometidas, em conformidade aos preceitos de gradagdo
estabelecidos nesta Segao.

Art. 520. Para o calculo das multas sera adotado a Unidade Fiscal do Estado de Sdo Paulo UFESP.

Art. 521. A pena de multa serd quantificada pela Unidade Fiscal de referéncia (UFESP) e aplicada as
pessoas fisicas ou juridicas nos seguintes casos e intervalos:
I INFRACAO LEVE 40 UFESP:
a) Aos que desobedecerem a quaisquer exigéncias sanitarias e higiénicas do
estabelecimento, dos equipamentos, do trabalho de manipulagdo, inclusive:

- aos que utilizarem agua nio potavel no interior das instalagdes;
- aos que fornecerem leite em mistura sem classificagao;

- aos que ndo respeitarem o periodo minimo de descanso, jejum e dieta hidrica
antecedendo o abate dos animais;

- aos que operarem produtos de origem animal sem a utilizagdo de equipamentos
adequados;

- aos que operarem em instalagdes inadequadas a elaboragdo higiénica dos produtos de
origem animal;

- as que ndo promoverem a limpeza e desinfec¢do dos equipamentos, utensilios e
instalagdes que mantiveram contato com matéria prima ou material contaminados;

- aos que utilizarem as instala¢des, equipamentos ou utensilios para outros fins, que ndo
aqueles previamente estabelecidos ou acordados com o SIM;

- aos que ndo dispuserem de dispositivo de registro das temperaturas maxima e minima
nos ambientes refrigerados;

- ao0s que utilizarem equipamentos, materiais ou utensilios de uso proibido no manejo de
animais destinados ao abate;

- aos que nao dispuserem aos funcionarios uniformes limpos ou completos;

- aos que permitirem funcionarios sem uniforme ou com uniforme sujo ou incompleto
trabalhem com produtos de origem animal;

- aos que permitirem a deposi¢do de roupas ou objetos pessoais nas areas de
manipulagdo de alimentos;

- aos que permitirem o acesso as instalagdes onde se processam produtos de origem
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animal, de pessoas, que sob o aspecto higi€nico, encontram se inadequadamente
trajadas;

- aos que permitirem o acesso as instalagdes onde se processam produtos de origem
animal de pessoas portadoras de moléstias infecto contagiosas ou que apresentam
ferimentos;

- aos que permitirem o livre acesso e transito as instalacdes nas quais se processa
produtos de origem animal de pessoas estranhas as atividades;

- aos que ndo mantiverem os vestidrios, sanitarios, banheiros e lavatorios
permanentemente limpos e providos de materiais necessarios a adequada higiene de
Seus usuarios;

- aos que ndo promoverem controle capaz de garantir a higiene pessoal dos
trabalhadores que lidam com a matéria prima ou com produtos de origem animal
processados nas suas instalagdes;

- aos que ndo apresentarem a documentagdo atualizada relacionada a comprovagdo da
saude de seus funciondrios;

- aos que ndo promoverem regularmente exames médicos nos trabalhadores que
diretamente exercam atividades capazes de contaminar os alimentos de origem animal
manipulados ou processados;

- aos que nao afastarem imediatamente das atividades e instalagdes os trabalhadores que
apresentam lesdes ou sintomas de doengas ou infec¢des, ainda que somente suspeitas,
capazes de contaminar os alimentos ou materiais utilizados;

- aos que permitirem nas areas onde se processam os alimentos, qualquer ato
potencialmente capaz de contaminar, tais como comer, fumar, cuspir ou outras praticas
anti-higiénicas;

- aos que ndo adotarem medidas eficazes para evitar a contaminagdo do material
alimenticio por contato direto ou indireto com pessoas estranhas, suspeitas ou
portadoras de moléstias ou feridas, ou de material ou equipamento improprios ou
contaminados, em qualquer fase do processamento;

- aos que ndo identificarem, através de rétulo, no qual conste contetdo, finalidade e
toxicidade, ou ndo armazenarem em dependéncias apartadas ou em armarios
trancados, praguicidas, solventes ou outros produtos ou substancias toxicas capazes de
contaminar a matéria prima, alimentos processados e utensilios ou equipamentos
utilizados;

- aos que permitirem o acesso de animais domésticos aos locais onde se encontram
matérias-primas, material de envase, alimentos terminados ou qualquer dependéncia
na qual se processam alimentos ou produtos de origem animal;

- aos que permitem o livre acesso de pragas, insetos e roedores as instalagdes onde se
processam os produtos de origem animal;

- aos que manipulam ou permitem a manipulagdo de residuos de forma potencialmente
capaz de contaminar os alimentos e produtos de origem animal beneficiados ou ndo;

-a0s que ndo realizarem o tratamento das aguas servidas nos termos aprovados pelo
orgdo competente;
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b) acondicionarem ou embalarem produtos em recipientes ndo permitidos;
c) forem responsaveis pelos produtos que ndo contenham data de fabricacao;

d) forem responsaveis pela nao colocagdo em destaque do carimbo do Servigo de Inspegao
Municipal - S.I.M. nas traseiras, rotulos, produtos ou ainda que infringirem quaisquer
outras exigéncias sobre rotulagem;

e) lancarem mao de rotulos ou carimbos oficiais, para facilitarem a saida e transito de
produtos, subprodutos de origem animal de estabelecimentos que ndo estejam
registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal - S.I.M.;

f) destinarem para fins comerciais produtos para o consumo privado;

g) receberem e mantiverem guardados em estabelecimentos registrados ingredientes ou
matérias primas proibidas que possam ser utilizadas na fabricagdo de produtos
comestiveis ou alimentagdo humana;

h) forem responsaveis por mistura de matérias primas em porcentagens divergentes das
previstas em lei;

- aos que utilizarem matérias primas no processamento dos produtos de origem animal
em desacordo as normas e procedimentos técnicos sanitarios;

i) manipularem, expuserem a venda ou distribuirem produtos de estabelecimentos nao
registrados ou de procedéncia incerta;

j) expuserem a venda produtos a granel que devam ser entregues ao consumo em
embalagens originais;

- aos que embalarem produtos de origem animal indevidamente, em embalagens
improprias ou inadequadas;
k) embaragarem ou burlarem a agdo dos fiscais do Servigo de Inspeg¢do Municipal - S.I.M.,
no exercicio de suas fungdes;

1) forem responsaveis por estabelecimentos que ndo procedam a higienizagdo rigorosa das
dependéncias e equipamentos, inclusive:

- aos que ndo conservarem as instalagdes ou promover a limpeza dos equipamentos e
utensilios em conformidade as recomendagdes técnicas e preceitos de higiene do SIM
Botucatu;

- aos que utilizarem nas areas de manipulacdo dos alimentos de procedimentos ou
substancias odorantes ou desodorizantes, em qualquer de suas formas;

- a0s que ndo promoverem permanentemente a limpeza das vias de acesso e patios que
integram a area industrial;

- aos que ndo promoverem continuamente nas instalagdes e areas circundantes o
combate a insetos, pragas e roedores transmissores de doengas;

- aos que ndo promoverem a remog¢do dos residuos das atividades desenvolvidas das
areas de manipulagdo de alimentos e das demais areas de trabalho;

- aos que promoverem medidas de erradicagdo de pragas, roedores ou insetos nas
dependéncias industriais através de uso ndo autorizado ou ndo supervisionado de
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produtos ou agentes quimicos ou biologicos;

m) forem responsaveis por estabelecimentos que ultrapassem a capacidade maxima de
estocagem e produgdo permitidas, inclusive:

- aos que ndo armazenarem adequadamente nas instalagdes as matérias primas, os
ingredientes ou os produtos de origem animal acabados, de modo a evitar sua
deterioragao;

- aos que realizarem operagdes de carga ou descarga dos veiculos de transporte
suficientemente proximos aos locais de elabora¢do dos alimentos, assim expondo-os
ao risco de contaminagdo cruzada;

n) forem responsaveis pela permanéncia em trabalho de pessoas que ndo possuam carteira
de satde ou documento oficial equivalente;

o) forem responsaveis por estabelecimentos registrados que ndo promovam as
transferéncias de responsabilidades, por ocasido da venda ou locagao;

p) langarem no mercado produtos cujos rétulos e féormulas ndo tenham sido previamente
aprovadas pelo Servi¢o de Inspecdo Municipal - S.I.M.;

II INFRACAO MEDIA 80 UFESP

a) lancarem mdo de documentos, rotulos e carimbos da inspe¢do para facilitarem o
escoamento de produtos de origem animal que ndo tenham sido inspecionadas pelo
Servigo de Inspe¢ao Municipal - S.I.M., assim como:

- aos que transportarem matérias primas ou produtos de origem animal em condi¢des
inadequadas de higiene ou conservagdo, assim potencialmente capazes de contamina-
los ou deteriora-los;

- aos que transportarem matérias primas ou produtos de origem animal em veiculos
desprovidos de instrumentos ou meios que permitam a verificagdo da adequagdo da
temperatura;

- aos que transportarem produtos de origem animal em veiculos ndo apropriados ao seu
tipo, a sua higiene e conservagao;

- aos que transportarem produtos de origem animal, excepcionado o leite a granel,
provenientes de estabelecimentos com inspe¢do permanente sem rotulo e
desacompanhados de Certificado Sanitario emitido pelo médico veterinario oficial
responsavel pela sua inspegao;

- aos que transportarem produtos de origem animal embalados, acondicionados e
rotulados em desacordo a legislagdo do SIM Botucatu;

- aos que reutilizarem ou reaproveitarem ou promoverem segundo uso de embalagens
para acondicionar produtos de origem animal;

- aos que comercializarem produtos de origem animal desprovidos de rétulos;

- aos que abaterem animais na auséncia de Médico Veterinario responsavel pela
inspecao ou sem a sua autorizagao;

- aos que fizerem uso desautorizado de embalagens, carimbos ou rotulos de
estabelecimentos registrados no SIM Botucatu;
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- aos que transportarem ou comercializarem carcagas e/ou produtos de origem animal
que ndo possuem autorizagdo de transito e/ou comércio no Municipio de Botucatu.

b) forem responsaveis pela realizagdo de constru¢des novas, reformas ou ampliagdes, sem
prévia autorizagdo do Servigo de Inspegdo Municipal;

- a0s que promoverem, sem prévia autorizagdo do SIM Botucatu, a ampliagao, reforma
ou construgdo nas instalagdes ou na area industrial capazes de interferir na higiene ou
qualidade da matéria prima utilizada na fabricagdo dos produtos de origem animal ou
dos produtos acabados;

I INFRACAO GRAVE 100 (cem) UFESP Unidade Fiscal do Estado de Sdo Paulo aos que:
a) usarem indevidamente o carimbo do Servigo de Inspeg¢ao Municipal - S.I.M.;

- aos que cederem rotulo, embalagens ou carimbo de estabelecimento registrado a
terceiros sem autorizagdo pelo SIM Botucatu;

- aos que desenvolverem sem autorizagdo do SIM Botucatu atividades nas quais estdo
suspensos ou interditados;

- aos que utilizarem sem autorizagdo do SIM Botucatu maquinas, equipamentos ou
utensilios interditados;

- aos que transportarem ou comercializarem carcagas desprovidas do carimbo oficial da
inspecao;
b) forem responsaveis por quaisquer altera¢des, fraude ou falsificagdes de produtos;

- aos que fizerem uso desautorizado de embalagens, carimbos ou rétulos de
estabelecimentos registrados no SIM Botucatu

- aos que adulterarem, fraudarem ou falsificarem matéria prima, produtos de origem
animal ou materiais e ingredientes a eles acrescidos, bem como rétulos, embalagens ou
carimbos;

¢) aproveitarem matérias primas e produtos condenados ou produtos de origem animal ndo
inspecionados no preparo de produtos para alimenta¢do humana;

- aos que ndo notificarem imediatamente o SIM da existéncia, ainda que suspeita, de
sintomas indicativos de enfermidades de interesse a preservacdo da saude publica ou a
defesa sanitaria nos animais destinados ao abate ou a producdo de matérias primas;

- aos que ndo sacrificarem animais condenados na inspe¢do ante mortem ou nao
promoverem a devida destinagdo das carcagas ou de suas partes condenadas;

- aos que ndo derem a devida destinagao aos produtos condenados;

- aos que recepcionarem ou mantiverem em suas instalagdes matéria-prima ou
ingredientes contendo parasitas, micro-organismos patogénicos ou substancias toxicas,
decompostas ou estranhas e que ndo possam ser reduzidas a niveis aceitaveis pelos
procedimentos normais de classifica¢@o, preparagdo e elaboragao;

d) embora notificados, mantiverem na produgido de leite animais em estado de saude
improprio para a producdo e consumo;

-a0s que ndo cumprirem os prazos fixados pelos médicos veterinarios relacionados a
adogdo ou implantagdo de medidas ou procedimentos para o saneamento das
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irregularidades apuradas;

e) subornarem, tentarem subornar ou usarem de violéncia contra os servidores do Servigo
de Inspecdo Municipal S.I.M., no exercicio de suas fungdes;

- aos que envolverem-se em comprovadas condutas tipificadas no Cédigo Penal como
desacato, resisténcia ou corrupgao.

f) derem aproveitamento condicional diferente do que o determinado pelo Servigo de
Inspegdo Municipal - S..M., no exercicio de suas fungdes;

- aos que utilizarem ou derem destinagdo diversa da determinada pelo SIM Botucatu aos
produtos de origem animal, matéria prima ou qualquer outro componente interditado,
apreendido ou condenado utilizado na fabricag@o ou beneficiamento

g) forem responsaveis pela fabricagdo de produtos em desacordo com os padrdes fixados
nas férmulas aprovadas ou que sonegarem elementos informativos sobre a composi¢ao
quimica e tecnoldgica do processo de fabricacdo, inclusive:

- aos que ndo mantiverem a disposi¢do da inspe¢do ou fiscalizagdo, por um periodo
superior ao da duragdo minima do alimento, os resultados de analises fisico quimicas
ou bacteriologicas ou quaisquer outros registros relacionados a elaboragdo, produgio,
armazenagem ou manuten¢do e distribuicdo adequada e higiénica da matéria prima,
dos ingredientes e dos produtos de origem animal ndo dispuserem instrumentos,
equipamentos ou meios necessarios a realizagdo dos exames que assegurem a
qualidade dos produtos de origem animal ou que nido promoverem a realizagdo dos
exames preconizados pelo SIM Botucatu para este fim;

- aos que utilizarem matérias primas ndo inspecionadas ou qualquer outro produto ou
ingrediente inadequado a fabricagdo de produtos de origem animal;

- aos que comercializarem produtos de origem animal providos de rétulos inadequados
ou nos quais ndo constam todas informagdes exigidas na legislagdo do SIM Botucatu;

- aos que empregarem processo de matanga nao autorizado pelo SIM

- aos que realizarem comércio municipal de produtos de origem animal sem estarem
registradas no SIM Botucatu

- aos que desenvolverem atividades diversas de sua classificagdo de registro no SIM
Botucatu;

§1° Quando a mesma conduta infringente for passivel de multa em mais de um dispositivo deste
Regulamento, prevalecerd o enquadramento no item mais especifico em relagdo ao mais genérico.

§2° O SIM de Botucatu podera enquadrar nos diferentes grupos de infragdes, observada a natureza e
gravidade, condutas ou procedimentos considerados infringentes as disposi¢des de sua legislagdo e que
ndo foram relacionadas neste artigo.

§3° As multas previstas serdo majoradas em 100% (cem por cento) no caso de reincidéncia.

§4° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de artificio, ardil,
simulag@o, desacato, embarago ou resisténcia a agdo fiscal, levando-se em conta, além das
circunstancias atenuantes e agravantes, a situagdo econdomico-financeira do infrator e os meios ao seu
alcance para cumprir a lei.

§5° A interdig¢do de que trata o inciso V do presente artigo, podera ser levantada, ap6s o atendimento
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das exigéncias que motivaram a sangao;

§6° Se a interdicdo ndo for levantada nos termos do paragrafo anterior, no prazo de 12 (doze) meses,
sera efetuada a cassagdo do alvara de funcionamento.

Art. 522. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a tenham
motivado, dando lhe, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual podera, de
acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM de Botucatu, ser novamente multado no dobro da
multa anterior, ter suspensdo temporaria das atividades do estabelecimento, interdigdo parcial do
estabelecimento, interdigdo total do estabelecimento, ou cancelamento do registro junto ao SIM de
Botucatu.

Art. 523. O infrator condenado a pena de multa devera recolher no prazo de 30 (trinta) dias a contar do
transito em julgado na esfera administrativa da sentenga condenatoria.

Paragrafo unico. O ndo recolhimento da multa no prazo estipulado implicara na cobranga executiva,
nos termos do Art. 494.

Art. 524. A pena de apreensdo dos produtos de origem animal, nas a¢des de inspegao e fiscalizagdo de
que trata este Regulamento sera aplicada quando:

I - Forem clandestinos ou comprovadamente improprios para o consumo;
II - Forem suspeitos de serem improprios a0 consumo, por se apresentarem:
a) Danificados por umidade ou fermentagao;
b) Infestados por parasitas ou com indicios de a¢@o de insetos ou roedores;
c¢) Rangosos, mofados ou bolorentos;
d) Com caracteristicas fisicas ou organolépticas anormais;

e) Contendo sujidades internas, externas ou qualquer evidéncia de descuido e falta de
higiene na manipulagio, elaboragao, preparo, conservagdo ou acondicionamento.

III - Apresentarem se adulterados, fraudados ou falsificados;

IV - Contiverem indicios ou suspeitas de substancias nocivas a satude ou de uso ilegal;
V - Estiverem sendo transportados fora das condi¢des exigidas;

VI - Apresentarem se com a data de sua validade vencida;

VII - Durante o transporte ndo estiverem rotulados e/ou embalados.

§1° Em sendo a apreensdo de produtos de origem animal determinada em sentenga pelo Secretario do
Desenvolvimento Agropecuario de Botucatu ou efetivada em carater cautelar visando a preservagdo da
incolumidade publica, o Médico Veterinario competente devera lavrar o Auto de Apreensdo em 3
(trés) vias, nele consignando:

I - A identificagdo do proprietario ou responsavel pelos produtos de origem animal apreendidos;
II - A data, horario e local da apreensao;
IIT - A descrigdo detalhada dos produtos de origem animal apreendidos, especificando:

a) Sua quantidade, peso ou volume;

b) Sua espécie, variedade ou tipo.
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IV - Os motivos e, caso for, a urgéncia sanitaria da apreensio;
V - Os dispositivos legais ou regulamentares que motivam a apreensio;

VI - A assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificacdo e firma de duas
testemunhas;

VII - A identificagdo e assinatura do emitente do Auto de Apreensdo.
§2° O Médico Veterinario apds proceder a apreensdo devera:

I - Nomear fiel depositario, caso os produtos de origem animal ndo sejam de alto risco e o proprietario
ou responsavel indicar local ao seu adequado armazenamento e conservagao;

II - Promover a condenagao e destrui¢ao dos produtos de origem animal, quando:

a) Sua precariedade higiénica sanitaria contraindicar ou impossibilitar a adequada
manutencdo ou expuser a risco direto ou indireto a incolumidade publica;

b) Os produtos de origem animal forem de alto risco e o proprietario ou responsavel nao
providenciar um local ao seu adequado armazenamento e conservagao;

¢) O proprietario ou responsavel que recusar a indica¢ao e ndo indicar fiel depositario para
a guarda dos produtos de origem animal apreendidos até a conclusiva apurag@o de seu
estado higiénico sanitaria ou termo do processo administrativo.

§3° O SIM de Botucatu podera nomear fiel depositario para a guarda dos produtos de origem animal
apreendidos, avaliadas as circunstancias e condigdes a sua manuteng@o até a conclusiva apuragdo de
seu estado higiénico sanitario ou término do processo administrativo.

Art. 525. Nos casos de apreensdo, independentemente da cominacgéo de outras penalidades, quanto a
destinagdo dos produtos de origem animal apreendidos o Médico Veterinario do SIM de Botucatu,
apos a reinspegao, podera:

I - Autorizar o aproveitamento condicional para alimentagdo animal, caso possivel o rebeneficiamento
dos produtos, matérias primas ou afins;

II - Autorizar o seu aproveitamento para fins ndo comestiveis, caso ndo implique na exposi¢do da
incolumidade publica a risco;

IIT - Nos demais casos, determinar sua condenagéo e destruig¢ao.

Paragrafo tnico. O rebeneficiamento ou o aproveitamento para outros fins ndo comestiveis dos
produtos de origem animal apreendidos devera ser efetuado sob assisténcia do SIM Botucatu.

Art. 526. O proprietario ou responsavel pelos produtos de origem animal apreendidos, as suas
expensas e no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas da apreensdo, podera solicitar ao SIM de
Botucatu a realizacdo de exames ou reinspe¢do para comprovar que sua utilizagdo ou consumo nao
expde a risco a satde publica.

§1° Comprovada a ndo exposi¢ao a risco da saude publica, os produtos de origem animal apreendidos
deverdo ser liberados ao proprietario ou responsavel, lavrando o Médico Veterinario do SIM de
Botucatu documento fiscal, nele fazendo constar, havendo, as condigdes da liberagao.

§2° A liberagdo dos produtos de origem animal ndo exime seu proprietario ou responsavel da autuagdo
ou aplicag@o de outras penalidades.

Art. 527. As despesas ou 6nus advindos da retengdo, apreensdo, inutilizagdo, destrui¢do, condenagido
ou rebeneficiamento dos produtos de origem animal irregulares cabem aos seus proprietarios ou
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responsaveis, a eles ndo assistindo direito a qualquer indeniza¢do, mantendo se sujeitos as penalidades
previstas neste Regulamento.

Art. 528. Sido considerados adulteragdes, atos, procedimentos ou processos que:
I - Utilizem matéria-prima alterada ou impura na fabricagdo de produtos de origem animal;

II - Adicionem sem prévia autorizagdo do 6rgao competente substancias de qualquer qualidade, tipo ou
espécie na composi¢do normal do produto e ndo indiquem esta condigdo nos rétulos, embalagens ou
recipientes.

Art. 529. Sao consideradas fraudes, atos, procedimentos ou processos, que artificiosamente:

I - Modifiquem, desfigurem ou deformem, ocultando, disfar¢ando ou dissimulando as caracteristicas
da matéria-prima ou dos produtos de origem animal, com o fim de adequé-los as especificacdes e
determinagdes fixadas pela legislagdo sanitaria e de saude vigentes ou pelos agentes de inspegdo e
médicos veterinarios;

II- Fagam uso ndo autorizado da chancela oficial;

III - Substituam um ou mais elementos por outros, com o fim de elevar o volume ou peso dos produtos
de origem animal, em detrimento de sua composi¢do normal ou de seu valor nutritivo;

IV - Alterem, no todo ou em parte, as especificagdes apostas nos rotulos, embalagens ou recipientes,
tornando as indevidas ou ndo coincidentes com o produto ou matéria-prima;

V - Objetivem a conservagdo do produto, matéria-prima ou elementos constituintes pelo uso de
substancias proibidas;

VI - Consistam de operagdes de manipulagdo e elaboragdo visando estabelecer falsa impressdo a
matéria-prima ou ao produto de origem animal.

Art. 530. Sdo considerados falsifica¢des, atos, procedimentos ou processos que:

I - Constituam processos especiais, com forma, caracteres ou rotulagem de privilégio ou de
exclusividade de outrem, utilizados sem autorizacdo dos seus legitimos proprietarios na elaboragao,
preparagdo ou exposi¢ao ao consumo de produtos de origem animal;

II - Utilizem denominagdes diferentes das previstas neste Regulamento ou em férmulas aprovadas.

Art. 531. A pena de condenacdo ou destruicdo dos produtos de origem animal, além dos casos
previstos neste Regulamento, sera aplicada quando:

I - Forem clandestinos ou comprovadamente improprios ao consumo humano ou animal, ndo passiveis
de qualquer aproveitamento ou rebeneficiamento;

II - Nao forem tempestivamente efetivadas as medidas de inspec¢do ou de fiscalizagdo determinadas
pela autoridade administrativa competente objetivando remover o risco a incolumidade publica
implicadas no seu consumo ou nao destruigdo.

§1° Em sendo a condenagdo ou destruigdo de produtos de origem animal determinada em sentenga pelo
Secretario do Desenvolvimento Agropecuario de Botucatu ou efetivada em carater cautelar visando a
preservagdo da incolumidade publica, o Médico Veterinario competente devera lavrar o Auto de
Condenagdo ou Destrui¢do em 3 (trés) vias, nele consignando:

I - A identificagdo do proprietario ou responsavel pelos produtos de origem animal condenados;

II - A data, horario e local da condenagio ou destrui¢o;
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IIT - A descrigdo detalhada dos produtos de origem animal condenados ou destruidos, especificando:
a) Sua quantidade, peso ou volume;
b) Sua espécie, variedade ou tipo.

IV - Os motivos e, caso for, a urgéncia sanitaria da condenagdo ou destruigdo;

V - Os dispositivos legais ou regulamentares que motivam a condenagio ou destruigao;

VI - O método, meio ou agentes a serem empregados na destrui¢do;

VII - A assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificagdo e firma de duas
testemunhas;

VIII - A identificagdo e assinatura do emitente do Auto de Condenagao ou Destruigao.

§2° A destrui¢@o dos produtos de origem animal devera ser efetuada na presenca de duas testemunhas,
devendo o Médico Veterindrio identifica-las no proprio Auto de Condenacdo ou Destruigdo.

Art. 532. A pena de interdi¢do parcial do estabelecimento sera aplicada quando a infragao decorrer de
reincidéncia em conduta que importe em iminente ou presente risco a satide publica ou ameaca de
natureza higiénico sanitaria.

§1° A interdicdo deve restringir se as atividades ou procedimentos e respectivos equipamentos,
materiais ou utensilios, cuja operagdo ou uso exponha a risco a saude publica.

§2° A pena de interdi¢do parcial do estabelecimento sera efetivada pelo Médico Veterinario
competente, que devera lavrar o Auto de Interdigdo Parcial do Estabelecimento em 3 (trés) vias, nele
consignando:

I - A identificagdo do proprietario ou responsavel;

II - A data, horério e local da interdi¢@o parcial do estabelecimento;

IIT - Os motivos expostos na sentenga que determinaram a interdi¢ao parcial;
IV - Os dispositivos legais ou regulamentares que motivam a interdi¢do parcial;
V - A descrigdo detalhada das atividades parcialmente interditadas;

VI - A descricdo dos respectivos equipamentos, utensilios ou materiais a elas relacionados,
especificando:

a) Quantidade;
b) Espécie, variedade ou tipo;

¢) Marca, fabricante, poténcia, entre outras informagdes que os individuam; fungdo ou
finalidade.

VII - O método e identificagdo do meio empregado para a interdigdo parcial;

VIII - Os prazos e as providéncias saneadoras determinadas pelo SIM Botucatu a serem promovidas
pelo proprietario ou responsavel para a revoga¢ao da medida administrativa;

IX - A adverténcia das penalidades previstas, caso desobedeca a interdi¢ao parcial;

X - A assinatura do proprietario ou responsavel ou, na sua recusa, a identificagdo e firma de duas
testemunhas;

XI - A identificagdo e assinatura do emitente do Auto de Interdigdo Parcial do Estabelecimento.
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Paragrafo Gnico. A desinterdi¢do do estabelecimento ndo exime seu proprietario ou responsavel da
autuagdo ou aplicagdo de outras penalidades.

Art. 533. A desinterdigdo das atividades e equipamentos, materiais ou utensilios a elas correlatas, serd
efetivada apds o atendimento das seguintes condi¢des cumulativas:

I - Requerimento do interessado dirigido ao Secretario do Desenvolvimento Agropecuario de
Botucatu, no qual se obrigue a ajustar se as exigéncias e sanear as irregularidades que motivaram a
interdi¢do;

II- Aprovagdo prévia pelo Médico Veterinario do SIM de Botucatu firmada em Termo de Visita
circunstanciado certificando a corre¢do das irregularidades.

Art. 534 A pena de interdigdo total do estabelecimento sera aplicada quando a irregularidade
relacionar se as atividades ou processos que importem em presente risco a saide publica ou ameaca de
natureza higi€nico sanitaria, acrescida de pelo menos uma das seguintes circunstancias:

I - Estabelecimento ndo registrado no 6rgdo de inspegdo e saude competentes;

II - Comprovado descumprimento das determinag¢des de inspecdo ou fiscalizagdo do SIM Apucarana
ou agentes a seu servigo relacionadas ao saneamento ou afastamento do risco ou da ameaga a saude
publica;

III - Desenvolvimento ndo autorizado de atividade ou processo ou operagdo de equipamento, material
ou utensilio suspenso ou parcialmente interditado pelo SIM Botucatu.

§1° Em sendo a pena de interdigdo total do estabelecimento determinada em sentenga pelo Secretario
do Verde de Botucatu ou efetivada em carater cautelar visando a preservagdo da incolumidade publica,
o Médico Veterinario competente devera lavrar Auto de Interdi¢do total do Estabelecimento em 3
(trés) vias, nele consignando:

I - A identifica¢do do proprietario ou responsavel;

II - A data, horario e local da interdi¢o total do estabelecimento;

III - Os motivos que fundamentam a interdigdo total;

IV - Os dispositivos regulamentares que motivam a interdi¢ao total;

V - O método e identificagdo do meio empregado para a interdi¢ao total;

VI - A identificagdo e assinatura do emitente do Auto de Interdigdo Total do Estabelecimento.

§ 2° A desinterdi¢do do estabelecimento ndo exime seu proprietario ou responsavel da autuagdo ou
aplicag@o de outras penalidades.

Art. 535. A desinterdigdo total ou parcial do estabelecimento sera efetivada apos o atendimento das
seguintes condi¢des cumulativas:

I - Requerimento do interessado dirigido ao Secretario do Desenvolvimento Agropecudrio de
Botucatu, no qual se obrigue a ajustar se as exigéncias e sanear as irregularidades que motivaram a
interdicdo;

II - Aprovagdo prévia pelo Médico Veterinario do SIM de Botucatu, firmada em Termo de Visita
circunstanciado certificando a corre¢do das irregularidades.

Art. 536. O cancelamento do registro do estabelecimento no SIM de Botucatu ocorrera na ocorréncia
de uma das seguintes circunstancias:
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I - Resulte apurada e comprovada em regular processo administrativo e especifica inspe¢do realizada
por autoridade competente a impossibilidade de o estabelecimento permanecer em funcionamento sem
expor a risco a incolumidade publica;

II - Funcionamento desautorizado do estabelecimento regularmente interditado pelo SIM de Botucatu;

III - Estabelecimento com registro prévio no SIM de Botucatu e que, salvo causa decorrente de fato
juridico natural extraordinério, ndo cumpra o avengado no Termo de Compromisso de Implantacdo ou
Execugao.

CAPITULO XVIII
Consideracdes Finais

Art. 537. O SIM de Botucatu podera solicitar o apoio técnico e operacional dos orgdos de fiscalizagdo
estadual e federal, no que for necessario para o fiel cumprimento da Lei Municipal n® 6.171, de 20 de
junho de 2020, podendo, ainda, no interesse da saude publica, exercer fiscalizagdo conjunta com esses
orgdos e requerer, no que couber, a participagdo da Secretaria Municipal de Satde e de associa¢des
profissionais ligadas a matéria.

Art. 538. Todo produto de origem animal produzido, processado ou industrializado em
estabelecimento ou local ndo registrado no SIF, SISP POA, SIE, SIM de Botucatu, ou servico de
inspecdo cadastrado no SISBI, sera considerado clandestino, sujeitando se os seus responsaveis a
apreensdo e condenacdo dos produtos, tanto quando estiverem armazenados, em transito ou no
comércio, sem prejuizo de outras sangdes cabiveis.

Art. 539. Sempre que necessario, o SIM de Botucatu solicitara parecer do 6rgdo competente da satde
para registro de produtos com alegagdes funcionais, indicagdo para alimentagdo de crianga de primeira
infancia ou grupos populacionais que apresentem condi¢des metabolicas e fisiologicas especificas ou
outros que ndo estejam estabelecidas em normas especificas.

Art. 540. O SIM de Botucatu proporcionara aos seus servidores treinamento e capacitagdo em
universidades, centros de pesquisa e demais instituigdes publicas e privadas, com a finalidade de
aprimoramento técnico e profissional, inclusive por meio de acordos e convénios de intercdmbio
técnico com 6rgaos congéneres.

Art. 541. O SIM de Botucatu promovera a mais estreita cooperagdo com os Orgaos congéneres, no
sentido de se obter o méaximo de eficiéncia e agilidade nos trabalhos de inspecao industrial e sanitdria.

Art. 542. As demais normas da inspegdo sanitaria, industrial e tecnologica relacionadas as instalagdes,
aos processos e procedimentos dos estabelecimentos de produtos de origem animal, serdo disciplinadas
em normas técnicas especificas.

Art. 543. A autoridade do SIM devera adotar e fazer cumprir, mediante atos complementares, normas
técnicas proprias, preceitos e recomendagdes emanadas de organismos nacionais e internacionais,
relativamente a protecdo da saude tendo em vista o consumo de produtos de origem animal.

Art. 544. O SIM de Botucatu e o setor competente pela sanidade animal, no dmbito de suas
competéncias, atuardo conjuntamente no sentido de salvaguardar a saude animal e a seguranga
alimentar.

Art. 545. A Secretaria Municipal do Verde tera prazo de 120 dias apds a publicagdo deste
Regulamento para constituir o sistema de informagdes sobre todo o trabalho e procedimentos de
inspecdo sanitaria, gerando registros auditaveis.

Paragrafo unico. Serdo de responsabilidade da Secretaria Municipal do Verde a alimentagdo e
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manutengdo do sistema de informagdes sobre a Inspe¢do Sanitaria do Municipio.

Art. 546. Os recursos financeiros necessarios a implementagio do presente Regulamento e do Servigo
de Inspec¢@o Municipal de Produtos de Origem Animal SIM Botucatu serdo fornecidos pelas verbas
alocadas na Secretaria Municipal do Verde, constantes no Or¢amento do Municipio de Botucatu.

Art. 547. As normas ndo previstas neste regulamento, que estabelecem Padrdes de Identidade e
Qualidade para as matérias primas, ingredientes, aditivos e coadjuvantes tecnoldgicos de carnes e
produtos carneos, de pescados e derivados, de leite e derivados, de ovos e derivados, de produtos das
abelhas e derivados, assim como Certificagdo de Produtos de Origem Animal, aplica se o que
determinam as normas complementares e demais legislagdes vigentes.

Art. 548. Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execucdo do presente Regulamento, serdo
resolvidos através de atos normativos, resolu¢des e decretos baixados pela Secretaria Municipal do
Verde de Botucatu.

Art. 549. Aos débitos ndo liquidados nas épocas proprias aplicar-se-4, no que couber, o Codigo
Tributario do Municipio de Botucatu

Art. 550. As taxas a que se refere a Lei 6.171 de 09 de junho 2020 serdo atualizadas anualmente de
acordo com a atualizagdo da UFESP.

Art. 551° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Botucatu, 31 de agosto de 2022.

Mario Eduardo Pardini Affonseca
Prefeito Municipal

Registrado na Divisdo de Secretaria e Expediente, em 31 de agosto de 2022, 167° ano de emancipagio
politico-administrativa de Botucatu.

Antonio Marcos Camillo
Chefe da Divisao de Secretaria ¢ Expediente

Pagina 108 de 108

Diéario Eletr6nico do Municipio de Botucatu
Assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.



ASSINADO KGR

DIARIO OFICIAL

Borucaty CLETRONICO DO MUNICIPIO DE BOTUCATU

Ano XXX | Edigdo 1961 | Lei municipal n°® 6239/2021 | Quarta-feira, 14 de Setembro de 2022

GOVERNO

FAZENDA

JUNTA DE RECURSOS FISCAIS

CONVOCAGAO e PAUTA DE REUNIAO DA J.R.F.

Data(s): 16, 20, 22, 27, e 29/9/2022.
Horario(s): 9 h.

Local: Secretaria de Governo
Departamento da Fazenda

Presidida por: César Pereira de Oliveira
Secretariada por: Levi Rodolfo Fernandes
Conselheiros: Beatriz Marilia Laposta de Almeida Barros

Pedro Augusto de Oliveira Magri
Simone de Fatima Seno

Assunto(s) da(s) pauta(s):

Apreciagdo dos processos 914/2021, 34810/2022, 48158/2022 e 52169/2022; designacéo dos respectivos relatores;
Apresentacéo do relatério conclusivo e votagdo de mérito do processo 914/2021;

Apresentacgao do relatério conclusivo e votagédo de mérito do processo 34810/2022;

Apresentacéo do relatério conclusivo e votacdo de mérito do processo 48158/2022; e

Apresentacéo do relatério conclusivo e votagdo de mérito do processo 52169/2022.

Botucatu, 13 de setembro de 2022.

César Pereira de Oliveira
Presidente da Junta de Recursos Fiscais
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ELETRONICO DO MUNICIPIO DE BOTUCATU

Gabinete do Prefeito
Praca Professor Pedro Torres, 100 - Centro
(14) 3811-1541
gabinete@botucatu.sp.gov.br

Secretaria de Governo
Praca Professor Pedro Torres, 100 - Centro
(14) 3811-1542
governo@botucatu.sp.gov.br

Fundo Social de Solidariedade
Rua José Barbosa de Barros, 120 - Vila Jahu
(14) 3811-1524
fundosocial@botucatu.sp.gov.br

Secretaria de Habitacdo
e Urbanismo

Praca Professor Pedro Torres, 100 - Centro
(14) 3811-1412

Secretaria de Assisténcia Social
Rua Velho Cardoso, 338 - Centro
(14) 3811-1468
assistenciasocial@botucatu.sp.gov.br

planejamento@botucatu.sp.gov.br

Secretaria de Infraestrutura

Rodovia Marechal Rondon - SP 300 - KM 248 - S/N - Vila Juliana
(atrés do Posto da Policia Ambiental)

Secretaria de Cultura

Rua General Telles, 1040 - Centro
(Pinacoteca Forum das Artes)

(14) 3811-1470
cultura@botucatu.sp.gov.br

(14) 3811-1502
obras@botucatu.sp.gov.br

Secretaria de Participacao Popular
e Comunicacao

Secretaria de Desenvolvimento Econdémico,
Relagoes Institucionais e Trabalho

Rua Benjamim Constant, 161 - Vila Jau
(antiga Estacdo Ferrovidria)

(14) 3811-1493
desenvolvimento@botucatu.sp.gov.br

Secretaria Adjunta de Turismo

Rua Benjamim Constant, 161 - Vila Jau
(antiga Estacdo Ferrovidria)

(14) 3811-1490
turismo@botucatu.sp.gov.br

Praca Professor Pedro Torres, 100 - Centro
(14) 3811-1520
comunicacao@botucatu.sp.gov.br

Secretaria de Satde
Rua Major Matheus, 07 - Vila dos Lavradores
(14) 3811-1100
saude@botucatu.sp.gov.br

Secretaria de Seguranca
Rua Vitor Atti, 145 - Vila dos Lavradores

Secretaria de Educacao
Rua José Barbosa de Barros, 120 - Vila dos Lavradores
(14) 3811-3199
educacao@educatu.com.br

(14) 3882-0932
seguranca@botucatu.sp.gov.br

Secretaria do Verde

Secretaria de Esportes
e Promocdo da Qualidade de Vida

Rua Maria Joana Felix Diniz, 1585 - Vila Auxiliadora
(Gindsio Municipal)

(14) 3811-1525
esportes@botucatu.sp.gov.br

Rua Lourenco Carmelo, 180 - Jardim Paraiso
(Poupatempo Ambiental)

(14) 3811-1533
meioambiente@botucatu.sp.gov.br
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O Diario Oficial Eletrénico do Municipio de Botucatu é uma publicacdo da Prefeitura Municipal, da Camara Municipal e do BOTUPREV.
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